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RESUMO

A viticultura ¢ uma das principais atividades agricolas do pais, principalmente nos estados do
Rio Grande do Sul, Pernambuco e Sdo Paulo. O Brasil ¢ o 3° maior produtor de frutas do
mundo, atras da China e India, ¢ uva é a terceira fruta mais produzida no pais. Atualmente, os
consumidores estdo mudando os seus habitos alimentares, seja por conscientizagdo da
necessidade de exigir alimentos seguros e saudaveis ou por exigéncia nutricional e médica.
Héa uma preocupagao constante tanto no mercado nacional quanto internacional que ¢ a
qualidade dos produtos agricolas. A qualidade se tornou um fator decisivo na compra de um
produto, na eficiéncia na producdo, na redugdo de custos, obtencdo de uma vantagem
competitiva frente aos concorrentes e na satisfagdo dos consumidores. Abriram-se os olhos
para a garantia da qualidade em toda a cadeia alimenticia. E por isso tanto o comercio, 0s
distribuidores e os consumidores comecaram a exigir com veeméncia a certificagdo agricola.
H4 um cardépio variado de certificacdes de diversos aspectos como para seguranga sanitaria,
origem do produto, indicagdo geografica, sendo eles relacionados as boas praticas,
socioambientais e as organicas. Porém, nesse trabalho, o foco ¢ no GLOBALG.A.P., que
atualmente, € o principal programa de garantia de qualidade agricola do mundo. E para os
produtores conseguirem a certificagdo ¢ necessario seguir as normas chamadas de PCCC ou
Pontos de Controle e Critérios de Cumprimento. Desta forma, este trabalho trata-se de uma
pesquisa exploratoria sob o aspecto qualitativo e bibliografico com o objetivo de analisar a
maioria dos PCCC descritos pelo GLOBALG.A.P. em uma empresa produtora de uva que
deseja a renovacao desta certificagdo. Verificou-se através da certificagdo a importancia de
minimizar os impactos ambientais da produ¢do dos alimentos, a redu¢do do uso de insumos

quimicos e garantir a saude, seguranca e bem-estar do trabalhador rural.

Palavras-chave: Uva, Qualidade, Certificagdo, GLOBALG.A.P.



VITAL, P. K. R.. Analysis of PCCC in a grape production company of the Sdo Francisco
Valley for renewal of GLOBALG.AP certification. 2015. 150 p. Monograph
(Undergraduate Production Engineering) - Juazeiro: Federal University of Sdo Francisco
Valley, 2015.

ABSTRACT

Viticulture is one of the main agricultural activities in the country, mainly in the states of Rio
Grande do Sul, Pernambuco and Sao Paulo. Brazil is the 3rd largest producer of world's fruits,
behind China and India, and the grape is the third most widely produced fruit in the country.
Currently, consumers are changing their eating habits or by awareness of the need to demand
safe food and healthy or nutritional and medical requirement. There is a constant concern both
the national and international market that is the quality of agricultural products. The quality
has become a decisive factor when buying a product, the production efficiency, reduce costs,
obtaining a competitive advantage to competitors and consumer satisfaction. They opened up
their eyes to the quality assurance throughout the food chain. And therefeore both trade,
distributors and consumers began to demand agricultural certification with vehemently. There
is a varied menu of certifications of various aspects as well as food safety, product origin,
geographical indication, related to Good agricultural practice (G.A.P.), social and
environmental and organic. However, in this work, the focus is on the GLOBALG.A.P.,
which currently is the main world quality assurance agricultural program. And so that
producers are able to obtain the certification is necessary to follow the so-called standards:
PCCC or Control Points and Compliance Criteria. Thus, this work it is an exploratory study
from a qualitative and bibliographic aspect in order to analyze the majority PCCC described
by GLOBALG.AP in a grape-producing company that wants to renew this certification.
Through certification it was verified the importance of minimizing the environmental impacts
of food production, reducing the use of chemical inputs and ensuring the health, safety and

welfare of rural workers.

Keywords: Grape, Quality, Certification, GLOBALG.A.P.
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INTRODUCAO
1.1. Tema e Problematica

Nos ultimos anos, a qualidade se tornou um fator decisivo na compra de um produto,
na eficiéncia na producgdo, na reducao de custos, obtencdo de uma vantagem competitiva
frente aos concorrentes e na satisfacdo dos consumidores. Dentro de uma organizacao
agroindustrial ndo ¢ diferente, a normalizagdo através da certificagdo consiste em melhorar as
exportacdes, desenvolver melhores técnicas de producao, inovagdes agricolas e na pesquisa da

fruticultura irrigada.

Cada vez mais, os consumidores esperam que os produtores, técnicos e empresarios
da producdo agricola brasileira atendam aos altos padroes com a adocao de Boas Praticas
Agricolas (BPA). Quando a producdo desde a etapa primaria ndo cumpre com as BPA pode
afetar diretamente na satde do consumidor, com residuos agrotoxicos e microtoxinas que nao
foram eliminadas pelos demais elos da cadeia produtiva (PAS, 2004). Por isso, em qualquer

setor ¢ de fundamental importancia colocar o consumidor em primeiro lugar.

Existe uma preocupagdo constante referente ao mercado internacional que muitas
empresas agricolas estdo em busca: as certificacdes. Certificar uma empresa nao ¢ uma tarefa
facil e nem barata. Existem muitas técnicas a serem seguidas e controladas constantemente.
H4 uma variedade de certificagdes para produtos agricolas. Selos de diversos aspectos como
exemplos, para seguranca sanitdria, qualidade, origem do produto, indicagdo geografica,

relacionados as boas praticas socioambientais, etc (SOUAGRO, 2011).

Atualmente, o principal programa de garantia de qualidade agricola do mundo ¢ o
GLOBALG.A.P., sendo G.A.P. em inglés, significa Good Agricultural Practice (Boas
Praticas Agricolas). E uma certificagdo que serve como um manual pratico de Boas Praticas
Agricolas (BPA) e pode ser aplicado para uma infinidade de produtos agricolas
(GLOBALG.A.P., 2014b). As normas a serem seguidas pelos produtores que buscam esta
certificagdo chamam-se PCCC ou Pontos de Controle e Critérios de Cumprimento, esses

pontos estao compreendidos em um referencial que foi renovado em Agosto de 2013.

Diante disso, tomando-se como cenario uma empresa de médio porte, produtora de
uvas em Petrolina — PE, que busca manter seus mercados através da certificacdo agricola,
como encontra-se os Pontos de Controle e Critérios de Cumprimento (PCCC) da empresa

para a renovagdo do GLOBALG.A.P.?
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1.2. Justificativa

O Brasil possui um mercado de comercializacdo de frutas frescas com qualidade e
diversidade em constante desenvolvimento. No ano de 2012 totalizou 40.747.393 toneladas de
frutas, de acordo com os dados do Instituto Brasileiro de Geografia e Estatisticas (2012).
Segundo o IBRAF (2009), cerca de 15% da produgdo brasileira ¢ representada pela regido do
Vale do Sao Francisco (VSF).

A uva e a manga constituem as principais frutas cultivadas no submédio do Vale do
Sdo Francisco. Em 2008, a regido foi responsavel por 99% das 82 mil toneladas de uvas
exportadas, e por 85% das 118 mil toneladas de manga exportadas (IBRAF, 2009). H4 muita
area a ser explorada e o mercado apresenta-se em constante expansao, obtendo um retorno
financeiro e social muito grande. Possui uma area irrigavel de 220 mil hectares, deste total,
aproximadamente 5 mil hectares sdo de viticultura. Socialmente, a viticultura gera trés
empregos diretos por hectare, comparado com a cultura da soja que precisa de 500 ha para
gerar os mesmos trés empregos (MASHIMA et al., 2000). E uma regido que difere das outras
produtoras de uvas ao redor do mundo pelas suas caracteristicas peculiares, como a boa
disponibilidade de 4gua e terra, condi¢des climaticas favoraveis, a infraestrutura da irrigagao,

entre outros.

De acordo com a IBRAF (2007), outra grande vantagem do VSF ¢ a capacidade de
produzir. E possivel colher entre duas e trés safras anuais, ao contrario das regides Sudeste e
Sul, onde se consegue somente uma safra anual. Desta forma, h4 um aumento na rentabilidade

por area de producdo.

Mundialmente, abriram-se os olhos para a garantia da qualidade em alimentos, assim
como no Brasil, a exigéncia pela certificagdo agricola ficou mais intensa. Podemos dizer que,
atualmente, o mercado agricola, constituido por importadores e os consumidores mais
conscientes, determina toda a rede de producdo e distribuicdo do qué, quando e onde vai ser

vendido, € ndo o contrario.

Diante disso, para suprir este mercado, um leque de opcdes estd disponivel, entre
selos Eco Sociais e de Qualidade que garantem as melhores Praticas agricolas e sdcio-
ambientais na produ¢do, sdo elas: GLOBALG.A.P como EurepGap, BRC Global Standart,
PIF, IBD/FOAM Accredited, Fair Trade Brasil, COR, CR 834/07, JAS, USDA, FLO, Rede de
Agricultura Sustentavel (RAS), FLO, Ecocert Fair Trade (EFT), Selos do Grupo Carrefour e
do Grupo Pao de Acucar, Aphi, HACCP, Iso 9001:2000, ISO 22.000, Iso14001, entre outros.
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Produtos agricolas certificados sdo aqueles que preservam a natureza € o meio
ambiente, respeitam aos direitos sociais e condigdes de trabalho nas atividades rurais, e
garante a seguranca alimentar. Em certos mercados, produtores que se enquadram nesse
protocolo obtém um acesso mais facil e se utilizam de precos mais elevados (PENTEADO,

2010).

Desta forma, proteger e apresentar as frutas na melhor forma possivel ao mercado de
uvas tornou-se um diferencial para as empresas se certificarem e normalizar sua produgdo

para o padrdo aceitado tanto no mercado nacional quanto no internacional.

Porém, para o produtor ou grupo de produtores obterem a certificagdo é necessario
cumprir uma serie de normas. Essas normas estdo relacionadas as unidades de producdo, ao
tipo de producdo vegetal ou animal, e cumprir todos os pontos de controle ¢ um trabalho

arduo e constante.

Com base no que foi previamente exposto, o presente trabalho se propde a analisar os
principais Pontos de Controle e Critérios de Cumprimento (PCCC) para a renovagdo do
GLOBALG.A.P em uma empresa viticultora de médio porte situada na regido do submédio

Vale do Sdo Francisco.
1.3. Objetivos
1.3.1. Objetivo Geral

Analisar os Pontos de Controle e Critérios de Cumprimento (PCCC) em uma
empresa viticultora da regido do submédio Vale do Sao Francisco que deseja a renovagao do

GLOBALG.A.P.
1.3.2. Objetivos Especificos

Para a realizacdo do objetivo geral desta pesquisa compreende os seguintes objetivos

especificos:

e Descrever o setor da produgdo de uva no Vale do Sao Francisco;

e Expor as perspectivas econdmicas para o setor da viticultura da regido;

e Analisar as certificagdes de produtos agricolas, no ponto de vista de comparacdes e
beneficios;

e Detalhar o processo de certificagdo do GLOBALG.A.P. relacionado a producao de

frutas.
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e Analisar os Pontos de Controle e Critérios de Cumprimento (PCCC) descritos pelo
GLOBALG.A.P. em uma empresa produtora de uva no Submédio Vale do Sao

Francisco.
1.4. Estrutura do Trabalho

A estrutura do trabalho ¢ composta de quatro tdpicos principais: Introdugao,

Metodologia, Referencial Tedrico, Resultados e Discussoes e as Conclusoes.

O primeiro capitulo foi reservado para a apresentagdo de uma contextualizacio
acerca da pesquisa, com exposicao de caracteristicas gerais da tematica estudada, bem como a

formulac¢do do problema, os objetivos a serem atingidos no final do estudo e a justificativa.

No segundo capitulo serdo apresentados os procedimentos metodologicos utilizados
na realizag¢do da pesquisa, com a defini¢do dos passos empregados para a coleta e analise dos

dados.

O terceiro capitulo trata dos conceitos tedricos que norteiam esse trabalho,
desenvolvido através de revisdo bibliografica do tema, abordando a fruticultura, a produgao
de uvas no cenario mundial e o cenério nacional, além das caracteristicas da regido do Vale do

Sdo Francisco.

Dando continuidade, no mesmo capitulo, serd apresentado o processo de certificagdo
que deu base ao trabalho, entre as quais, serd abordada a qualidade agroindustrial, o processo
para a certificagdo do GLOBALG.A.P.; inspecdes e comparacao das certificacdes, em relacao

aos tipos de certificados, suas caracteristicas e os seus beneficios.

No quarto capitulo, ¢ dedicado ao estudo em si, apresentando os resultados obtidos

na pesquisa de campo e a analise dos mesmos.

Por fim, no ultimo capitulo, serdo feitas algumas consideragdes finais a cerca do

trabalho realizado, apresentando as limitagdes deste e as proposigdes para pesquisas futuras
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2. METODOLOGIA

J4

Segundo Cervo et al (2007, p. 57), “a pesquisa ¢ uma atividade voltada para a
solucao de problemas tedricos ou praticos com o emprego de processos cientificos”. De
acordo com Gil (2002, p.17) considera que “pode-se definir pesquisa como o procedimento
racional e sistematico que tem como objetivo proporcionar respostas aos problemas que sao
propostos”. Segundo o mesmo autor, a pesquisa ¢ desenvolvida pelos conhecimentos
disponiveis e com a utilizagcdo cuidadosa de métodos, técnicas e outros procedimentos

cientificos.

Assim sendo, para atingir os objetivos em uma pesquisa, se faz necessario a
utilizagdo de diversos procedimentos técnicos e intelectuais para o processo de investigacao

cientifica.

Os trés elementos — duvida/problema, método cientifico e resposta/solugdo — sdo
imprescindiveis, uma vez que a solucdo podera ocorrer somente quando algum
problema levantado tenha sido trabalhado com instrumentos cientificos e
procedimentos adequados (CERVO et al, 2007, p.17).

Para Barros e Lehfeld (2000, p.55), “os métodos cientificos sdo as formas mais
seguras inventadas pelo homem para controlar o movimento das coisas que cerceiam um fato
e montar formas de compreensdo adequada dos fenomenos”. Cervo et al (2007) afirma ainda
que todo o método cientifico depende do objetivo da investigacdo. Dessa forma, se faz

indispensavel o detalhamento do processo metodoldgico para a realizagao de uma pesquisa.
2.1. Tipo de Estudo

Existem vérias formas de classificar os tipos de pesquisa, cabendo ao pesquisador
definir qual adotar (BERTUCCI, 2008). Esse trabalho, em relacdo a natureza de pesquisa,

consiste em uma pesquisa exploratoria sob o aspecto qualitativo.

Diz-se exploratorio, pois, o tema escolhido foi, até entdo, pouco explorado em
trabalhos anteriores. Seu foco ¢ analisar sob a otica o fendmeno que esta sendo observado,

sem a necessidade de testar ou descobrir alguma teoria.

Pesquisas exploratorias sdo desenvolvidas com o objetivo de proporcionar a
compreensdo inicial de um problema pouco explorado, amplo e desconhecido, e
quando se torna dificil formular hipoteses precisas e operacionalizaveis sobre tal
fendmeno. Elas revelam uma tentativa de determinar se certo fendmeno ocorre ou
ndo (GANGA, 2012. p. 203).

Para Marconi e Lakatos (2009), estudos exploratorios sdo investigacdes que possuem

como objetivo a formulagdo de questdes ou de um problema com tripla finalidade:
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desenvolver hipoteses; aumentar o conhecimento do pesquisador sobre um ambiente ou fato,

para a realizagdo de uma pesquisa futura mais precisa; ou modificar e clarificar conceitos.

Aplicou-se a metodologia qualitativa por este ser um tema pouco conhecido e para
buscar novos entendimentos. Segundo Rodrigues (2007), a pesquisa qualitativa analisa dados
obtidos indutivamente e interpreta fendmenos e a atribui¢do dos significados. Para Ludwig
(2009, p. 56) conceitua a pesquisa qualitativa como “uma exposicao e elucidagdo dos

significados que as pessoas atribuem a determinados eventos e objetos”.

O trabalho também ¢ dito como uma pesquisa bibliografica. De acordo com Cervo et
al (2007, p. 60) “A pesquisa bibliografica procura explicar um problema a partir de
referéncias tedricas publicadas em artigos, livros, dissertacdes e teses”. Apesar de encontrar
poucas fontes atuais sobre as certificagdes de produtos agricolas, percebeu-se que, mesmo que
a maioria tenha abordado vagamente sobre o tema, ainda serviria como apoio aos objetivos do
trabalho. Para as estatisticas de producdo, exportagdo e importagdo foram extraidas em sites

nomeados como, por exemplo, o IBGE, FAO e MAPA.

Quanto aos meios, Ludwig (2009) classifica a pesquisa de campo em quatro
modalidades: levantamento, estudo de caso, pesquisa participante e pesquisa-acdo. A presente

pesquisa ¢ do tipo estudo de caso.

Segundo Ludwig (2009, p. 58):

O estudo de caso diz respeito a uma investigagcdo de fendmenos especificos e bem
delimitados, sem a preocupacdo de comparar ou generalizar. Algumas
peculiaridades sdo proprias do estudo de caso. Uma delas ¢ a de que ele visa
identificar novos elementos que muitas vezes o pesquisador ndo pensa em descobrir.

Yin (2010), afirma que o estudo de caso pode ser delineado como exploratorio na
pesquisa de fenomenos pouco investigados, ou como estudos-piloto, para orientar design de

estudos de casos multiplos.
2.2. Campo de Atuacio

O campo de atuagdo desta pesquisa ¢ o setor primdrio da economia, mais
especificamente em uma fazenda de uvas da regido do Submédio Vale do Sao Francisco,
explorando o setor de comercializacdo da fruta através do estudo das certificagdes agricolas.
A empresa consultada serviu para buscar informagdes € documentos que poderiam auxiliar na

realizagdo dos objetivos desta pesquisa.
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2.3. Procedimento de Coleta e Analise de Dados

A coleta de dados consiste em uma tarefa importante, a identificagdo das melhores
alternativas a serem utilizadas para a coleta pode atribuir uma otimizagdo como um todo na
pesquisa. Segundo Barros e Lehfeld (2000, p. 89) coleta de dados ¢ “a fase da pesquisa em
que se indaga e se obtém dados da realidade pela aplicagdo de técnicas”. Cervo et al (2007)
afirma que envolve diversos passos, como: a determinacdo da populacdo a ser estudada; a
elaboragdo do instrumento de coleta; a programagao da coleta; e também o tipo de dados e de
coleta. De acordo com Ludwig (2009, p. 63.), a coleta de dados “diz respeito a um recurso
especifico que torna possivel o emprego do método e concorre para o alcance dos objetivos da

investigacao”.

Sao quatro tipos de instrumentos de coleta de dados: analise documental, observacao,
a entrevista e o questionario (Ludwig, 2009). Houve uma variedade de fontes de informacao,
tais como os documentos adquiridos pela propria empresa pesquisada, sdo materiais que
constituiram fontes de informag¢do muito importantes, pois revelou-se como fontes ricas e

estaveis.

Durante as visitas foi possivel avaliar através da observagdo a estrutura fisica e
humana da empresa em relagdo aos Checklists presentes nos anexos (ANEXO A, B e C). As
informacdes obtidas foram muito importantes porque serviram de base para um levantamento
a respeito da empresa envolvida no mercado de uva da regido do Submédio Vale do Sao

Francisco e dos PCCC.

Outro recurso utilizado foi a entrevista, uma técnica de investigacdo baseada em
perguntas que sdo dirigidas a pessoa previamente escolhida, neste caso a diretora geral da
empresa. Essa técnica foi utilizada e fundamentada pelos checklists, documentos importantes

oferecidos pela certificagdo. O Apéndice A mostra o roteiro da entrevista utilizado.

Barros e Lehfeld (2000, p. 93) atribuem trés vantagens do emprego da entrevista, sdo

elas:

e Maior flexibilidade para o pesquisador. A entrevista pode ser aplicada em qualquer
segmento da populagado, isto ¢, o entrevistador pode formular e reformular as questdes

para melhor entendimento do entrevistado;

e O entrevistado tem oportunidade de observar atitudes, reacdes e condutas durante a

entrevista;
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e Ha oportunidade de se obter dados relevantes e mais precisos sobre o objeto de estudo.

Para o estudo proposto, pretendeu-se estabelecer uma ordenagdo para coleta e analise
dos dados obtidos. Na Figura 1 sdo descritos através de um fluxograma, as etapas envolvidas

para o desenvolvimento do estudo.

Delimitacio do objeto

)

Revisao da literatura

J v
Consulta com a
empresa

1° Fase
Delimitacao da
Pesquisa

N

Contatos iniciais

2° Fase
Fase exploratoria

Y

Técnicas de pesquisa

! | {

Analise
Documental

Observacio Entrevista

3° Fase
Coleta de dados

Armazenamento, analise e interpretacao dos dados

h 4

Analise e Discussido dos Resultados

4° Fase
Resultados e
Discussoes

Conclusao dos Resultados Obtidos

Figura 1 - Fluxograma das etapas da pesquisa
Fonte: Autoria propria
Sendo o primeiro passo a ser dado diz respeito a delimitagdo do objeto, ou seja, a
finalidade da pesquisa. Objetivos tragados, a segunda fase consiste na fase exploratoria, onde
foi possivel um exame da literatura relativa ao objeto estudado, consulta com a empresa,
contatos iniciais com as pessoas responsaveis pela empresa, para facilitar o trabalho a ser
investigado. Terceiro passo diz respeito a coleta de dados em si, onde foi utilizada técnicas de
pesquisa, como a entrevista e a observacao, bem como a analise do todo. Em seguida, foi feito

a tarefa de analise e interpretagao dos dados. Para, por fim, gerar os resultados e discussoes.



24

3. REFERENCIAL TEORICO
3.1. A fruticultura
3.1.1. Mundial

A populacdo, renda, cultura, educacao e informagdo sdo alguns dos fatores que
influenciam o consumo de alimentos mundialmente. A melhoria nos niveis de escolaridade,
associada a expansdo da cultura e da informagdo, principalmente pela inclusdo digital
proporcionada pela Internet aumenta as exigéncias de qualidade e promove o acesso a
modelos de alimentagcdo de outros povos. A migragdo da populacdo rural para as cidades
inclui uma gama de produtores em consumidores de alimentos. Fatores que influem
positivamente o consumo de forma quantitativa e qualitativa sdo o aumento do numero de
casais sem filhos, a maior presenca feminina no mercado de trabalho e ao aumento da renda.
Desta forma, ha o aumento na parcela da populagao que consome alimentos fora de casa e a
maior valorizagdo de atributos que vao além daqueles meramente nutricionais, como a
sustentabilidade da producdo, as boas praticas de produgdo, preservacdo e respeito ao meio
ambiente, produtos com baixos teores de residuos e agrotdxicos, regionalizagdo e origem da

producdo (BFT, 2010).

Brasil Food Trends (BFT, 2010) apresenta as tendéncias mundiais no setor de

alimentagdo, o que impulsiona os efeitos na industria de alimentos para os consumidores.

O perfil do consumo

de alimentos no Brasil T
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Figura 2 - Brasil Food Trends 2020
Fonte: BFT (2010)



25

De acordo com a Figura 2, podemos notar que a crescente tendéncia na fruticultura
estd sendo impulsionada tanto pela populacdo, pela renda, educacdo e informacdo e pela

questao cultural em todos os paises.

Os consumidores como um todo, estdo mudando os seus habitos alimentares, seja por
conscientizacdo da necessidade de exigir alimentos seguros e saudaveis ou por exigéncia
nutricional e médica. Agora eles estdo pedindo produtos minimamente processados; com
certificados de BPA; que tenha inovagdo tecnologica, especialmente nas embalagens; com
Indicacdo Geografica (IG); e com certificagdo socioambiental, como os selos: Fairtrade

Labelling Organizations (FLO), Rainforest Alliance e do Instituto Biodinamico (IBD).

A adog¢do de programas especificos, que asseguram o controle ¢ a rastreabilidade de
toda a cadeia produtiva de frutas frescas em particular, t€ém-se destacado nos ultimos anos no
mercado de produtos pereciveis (DORR, 2010). E direito do consumidor ¢ um dever a ser
cumprido em toda a cadeia produtiva que a populagdo garanta a obtencdo de um alimento

seguro e com qualidade.

O cendrio mercadologico internacional sinaliza com veeméncia que existe um
movimento de consumidores a procura por alimentos sadios e ausentes de residuos de
agroquimicos prejudiciais a saude. Cadeias de distribuidores e grandes pontos de vendas,
principalmente da comunidade europeia, tém exigido dos exportadores que levem em
consideragdo o nivel de residuos de agrotoxicos, o respeito ao meio ambiente, a

rastreabilidade e as condig¢des de trabalho, higiene e saude dos trabalhadores envolvidos na

producdo de alimentos (MAPA, 2009).

Nao s6 os mercados internacionais mais exigentes, mas também no Brasil tem
aumentado a parcela de consumidores interessados por produtos de qualidade e que
transpare¢a seguranga, como frutas e hortaligas in natura com selos de qualidade. Para
atender essa demanda, requisitos das boas praticas de producdo e das boas praticas de

fabricagdo sdao fundamentais.

Em razao disso, a Figura 3 — Piramide de Qualidade de Alimentos, estabelecida pela
Organizacdo Internacional de Controle Biologico e Integrado contra os Animais e Plantas

Nocivas (OILB), aparece mostrando os niveis de evolucdo qualitativa dos alimentos.
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Figura 3 - Piramide de Qualidade de Alimentos da OILB
Fonte: OILB (2004, apud MAPA, 2009).

Da base da piramide sdo encontrados os alimentos produzidos sem sustentabilidade,
compreendido pela maioria dos alimentos e com prego relativamente baixo. Ja ao topo, ¢ onde
se situam alimentos de qualidade e seguros comprovados por sistemas sustentaveis,

tecnologicos, certificados e rastreados (Figura 3).

Segundo D&rr (2010), o consumidor brasileiro ainda ndo tem consciéncia da
importancia de consumir alimentos seguros e saudaveis. Provavelmente, a questdo estd mais

diretamente relacionada com o poder aquisitivo do que com hébitos alimentares.

Mundialmente, os trés maiores produtores de frutas sdo: a China, a India e o Brasil
que, juntos, respondem por 42,2% do total mundial e tém suas produgdes destinadas

principalmente ao mercado interno (Tabela 1).

Tabela 1- Principais paises produtores de frutas — 2009

PAISES PRODUCAO (t) TONELADAS (%)
China 193.103.354 26,8
india 71.521.092 9,9
Brasil 39.591.993 5,5
Estados Unidos 30.205.657 42
Turquia 19.712.327 2,7
Italia 19.447.475 2,7
Indonésia 17.823.650 2,5
México 17.291.709 2.4
Ird 16.891.419 2,3
Espanha 16.280.735 2,3
Demais Paises 277.869.031 38,6
TOTAL 719.738.442 100

Fonte: FAO (2009).
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A China ¢ o maior produtor mundial de frutas que em 2009 colheu 193,1 milhdes de
toneladas, o que representa 26,8%. As producdes de Melancia, Ma¢a, Manga, Meldo,

Tangerina, Péra, Péssego, Nectarina e Ameixa sao as mais importantes.

A India é o segundo produtor cujas colheitas sdo de 71,5 milhdes de toneladas,
participam com 9,9% no total mundial. Tem destaque nas colheitas de Banana, Coco, Manga,

Abacaxi, Limao/Limas e Castanha-de-Caju.

O Brasil ocupa a terceira coloca¢ao no ranking da produgdo mundial de frutas e ¢
responsavel por 5,5% do volume colhido, com uma produ¢do de 39,6 milhdes de toneladas.
Com produgdes de Laranja, Banana, Uva, Coco, Abacaxi, Mamao, Melancia, Maca, Manga,

Tangerina, Castanha-de-Caju, Caju e Castanha-do-Brasil.

Em 2009 as principais frutas produzidas foram a Banana, Melancia, Mag¢a, Uva e a
Laranja que, juntas de acordo com a FAO (2009) responderam por 60,7% do volume total da

fruticultura mundial, que foi de 719,7 milhdes de toneladas.

Tabela 2- Principais frutas produzidas no mundo, em 2009

FRUTAS PRODUCAO (t) TONELADAS (%)
Bananas 132.535.632 18,4
Melancia 98.265.472 13,7
Maga 70.516.242 9,8
Uva 67.901.744 9,4
Laranja 67.594.523 9,4
Demais Frutas 282.924.442 39,3
TOTAL 719.738.442 100

Fonte: FAO (2009).

A Banana foi a fruta mais produzida no mundo, com 132,5 milhdes de toneladas;
seguindo-se a Melancia, em segundo lugar, com 98,3 milhdes de toneladas; a Maga se
destacou em terceiro lugar com a quantidade de 70,5 milhdes toneladas colhidas; a Uva foi a
quarta fruta em volume produzido com 67,9 milhdes de toneladas; e a Laranja com 67,6
milhdes de toneladas produzidas ¢ a quinta fruta em destaque. J4 as uvas, mangas e meldes

sdo as frutas que t€m crescido as exportagdes em termos de valor para o Brasil.
3.1.2. Brasileira

A Fruticultura tem sua importancia dos setores de agronegocio e alimentagdo para a
economia e o desenvolvimento de regides rurais e urbanas do pais e pela enorme riqueza das

frutas produzidas no Brasil e na América Latina.
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O sistema agroindustrial das frutas envolve os segmentos: frutas frescas, frutas secas,
frutas congeladas como também seus subprodutos: polpas, sucos, geleias dentre outros

(NOGUEIRA, 2011).

Fernandes (2006) apresenta um esquema que ilustra a cadeia da fruticultura,
comecando pelos pomares, passando pela etapa de processamento primario que abastece de
insumos as industrias de sucos, néctares e refrescos, de outras bebidas e de alimentos. Em
seguida, ha o fornecimento para as redes de distribuicdo e comércio/varejo, e por fim, chegar-

se ao consumidor final (Figura 4).

INDUSTRIA DE
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eNDC
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., ©Refrescos

Produtos /

PROCESSAMENTO INDUSTRIA DE DISTRIBUIGAD
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Concentrados Outras Bebidas
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Figura 4 - Cadeia da Fruticultura
Fonte: Fernandes (2006)

O Brasil ¢ o terceiro maior produtor mundial de frutas, atras da China e a India (1° e
2° colocados), hoje a producdo ja supera 40 milhdes de toneladas, abrangendo 3 milhdes de
hectares. Desta forma, um dos segmentos mais importantes da agricultura brasileira

atualmente ¢é a fruticultura.

Nos ultimos anos, podemos notar que houve um crescimento em relagao ao valor da
producado agricola nacional. Deram inicio a uma ampliacao das fronteiras rumo ao nordeste na
qual possui condi¢des climaticas (temperatura, umidade relativa e luminosidade) suficientes
para provar que ¢ um lugar mais favoravel na produgdo fruticultora do que em areas que até
entdo era consideras desenvolvida para o seguimento, nesses casos regides como Sudeste e

Sul.
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No mercado externo, o Brasil com sua extensdo territorial, posi¢do geografica e
condi¢des de clima e solo privilegiadas, possui uma forte presenca mundial, pois oferta suas

frutas tropicais durante todo o ano.

A producao nacional de frutas de acordo com a PAM - Produgdo Agricola Municipal
estd representada por 22 espécies, sendo elas: Abacate, abacaxi, banana, caqui, castanha-de-
caju, coco-da-baia, figo, goiaba, laranja, limao, maca, mamao, manga, maracuja, marmelo,
melancia, meldo, noz, pera, péssego, tangerina ¢ uva. Em 2012, o valor total da produgao

dessas 22 espécies frutiferas somou R$ 21.091.228 mil (IBGE, 2012).

De acordo com o IBGE (2010), entre os anos de 2001 a 2010 houve um crescimento

substancial no Brasil, correspondendo a 17,22% na produc¢ao de frutas (Figura 5).
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Figura 5 - Produgédo de frutas no Brasil — 2001 a 2010
Fonte: IBGE (2010)

Em 2001 a producao de frutas manteve-se em patamares superiores a 36,0 milhdes
de toneladas, em 2002 superou os 40,0 milhdes, significando 11,11% de crescimento. J& no
ano de 2010 foram colhidas 42,2 milhdes de toneladas, significando 2,2% em relagdo ao ano

de 2009, sendo neste ano, os volumes colhidos foram de 41,3 milhdes de toneladas.

Esta queda de producdao de 2008-2009 estd atrelada principalmente, aos prejuizos
registrados em 2008 por conta da crise financeira internacional, que diminuiu a demanda pela
fruta, principalmente da Europa. Além disso, as chuvas ocorridas no VSF prejudicaram a
qualidade e a produtividade da uva, limitando as exportagcdes no periodo (CAPPELLO e
LACERD, 2009).

A Laranja ¢ a principal fruta produzida no Brasil, com 18,1 milhdes de toneladas

colhidas em 2010, e responde por 42,9% do volume total da Fruticultura. O estado de Sao
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Paulo ¢ o principal produtor, com 13,9 milhdes de toneladas, cuja participagdo representa

76,6% do volume.

A Banana ¢ a segunda fruta em volume produzido e foram 7,0 milhdes de toneladas
de saidas dos pomares em 2010, correspondentes a 16,5% do volume das frutas. Sdo Paulo ¢ o
principal produtor, com representatividade de 17,7% do volume produzidos em 2010, seguido

da Bahia com 15,5%, e Santa Catarina com 9,5%.

A Uva ¢ a quarta fruta em volume produzido com contribui¢do de 3,20 % do volume
total da fruticultura brasileira, com 1,35 milhdes de toneladas. Apesar de nao ultrapassar o
Abacaxi em termos de volume (7,05%), a uva tem a maior area produtiva, correspondendo a
81 mil ha. O maior produtor de uvas do Brasil ¢ o estado do Rio Grande do Sul, seguido de

Sao Paulo, Pernambuco, Bahia, e Parana.

E de todos os produtos fruticolas de acordo com a PAM, a castanha-de-caju ¢ o que

apresenta a maior area colhida, com 756.846 hectares em 2012 (IBGE, 2012).

Tabela 3- Principais frutas produzidas no Brasil — 2010

Frutas Area (ha) (233125122) R;/?l_?)i)o Prod. (%) Valor (%)
Laranja 775.881 18.101.708 6.021.746 42,87 29,34
Banana 486.991 6.962.792 3.788.937 16,49 18,46
Uva 81.259 1.351.160 1.825.345 3,20 8,90
Abacaxi 58.507 2.976.207 1.210.139 7,05 5,90
Maga 38.716 1.279.026 875.427 3,03 4,27
Demais 1.481.785 11.552.978 6.799.010 27,36 33,13

Total 2.923.139 42.223.871 20.520.604 100,00 100,00

Fonte: IBGE (2010)

A Laranja, a Banana e a Uva respondem por 62,6% da producao obtida pela
fruticultura brasileira (Tabela 3). Outras principais frutas produzidas com colheitas
significativas sdo o Coco, Abacaxi, Mamdo, Melancia, Mag¢d, Manga, Tangerina,

Castanha-de-Caju, Caju e Castanha-do-Brasil.

O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA indica que em
2013 foram exportadas 777,98 mil toneladas de frutas frescas incluindo nozes e castanhas,
com rendimentos de US$ 877,6 milhdes. Meldao, Manga e Uva foram as principais frutas
exportadas, com US$ 147,57, US$ 147,48 e US$ 103,0 milhdes. Paises Baixos e Reino

Unido respondem por 50% do volume das vendas externas do Brasil.
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Tabela 4- Exportagdes e Importacdes Brasileiras de Frutas, 2003 a 2013.

Exportagdes Brasileiras de Frutas (Inclui Nozes e Castanhas)

Frutas Variacao (%) Preco Médio
Ano Mil US$ Toneladas Valor Quant. USS$/t Var. (%)
2003 524.958 903.001 - - 581 -
2004 620.702 954.877 18,2% 5,7% 650 11,8%
2005 710.886 935.533 14,5% (2,0%) 760 16,9%
2006 738.856 913.534 3,9% (2,4%) 809 6,4%
2007 967.719 1.047.583 31,0% 14,7% 924 14,2%
2008 1.033.135 1.001.445 6,8% (4,4%) 1.032 11,7%
2009 871.153 885.987 (15,7%) (11,5%) 983 (4,7%)
2010 906.138 839.518 4,0% (5,2%) 1.079 9,8%
2011 940.451 748.988 3,8% (10,8%) 1.256 16,3%
2012 909.626 765.329 (3,3%) 2,2% 1.189 (5,3%)
2013 877.606 777.987 (3,5%) 1,7% 1.128 (5,1%)

Importagdes Brasileiras de Frutas (Inclui Nozes e Castanhas)

Frutas Variacéo (%) Preco Médio
Ano Mil US$ Toneladas Valor Quant. USS$/t Var. (%)
2003 133.508 198.126 - - 674 -
2004 170.170 210.713 27,5% 6,4% 808 19,8%
2005 240.631 287.968 41,4% 36,7% 836 3,5%
2006 317.401 346.178 31,9% 20,2% 917 9,7%
2007 369.504 352.824 16,4% 1,9% 1.047 14,2%
2008 444.962 338.804 20,4% (4,0%) 1.313 25,4%
2009 460.542 402.749 3,5% 18,9% 1.143 (12,9%)
2010 608.966 480.789 32,2% 19,4% 1.267 10,8%
2011 836.113 620.770 37,3% 29,1% 1.347 6,3%
2012 855.589 599.280 2,3% (3,5%) 1.428 6,0%
2013 856.291 591.820 0,1% (1,2%) 1.447 1,3%

Fonte: MAPA (2014)

De acordo com a Tabela 4, a base agricola da cadeia produtiva das frutas abrange

crescimentos significativos tanto nas exportagdes como nas importagoes.

Historicamente, o grande pico nas exportagdes brasileiras de frutas foi em 2007 com
1,05 bilhdes de toneladas exportadas, e no ano seguinte, apresentou o maior rendimento com
USS 1,03 bilhdes. Em 2013, esse valor encontrou-se em US$ 877,6 milhdes, um leve declinio
de 3,5% em relagdo ao ano anterior, mas obteve crescimento de 1,7% na quantidade

exportada.

Nas importagdes brasileiras de frutas, nota-se o grande pico nas importagdes no ano
de 2011 com 620,8 milhdes de toneladas. Em rendimento o maior foi em 2013, esse valor
encontrou-se em US$ 856,3 milhdes, um leve acréscimo de 0,1% em relagdo ao ano anterior,

mas com declinio de 1,2% na quantidade importada.



32

Em relagdo ao preco médio, de 2003 a 2013 pode-se notar um crescimento nas
exportagdes de 94,15%, ja nas importagdes esse crescimento foi de 114,69%. Desta forma,

mesmo exportando mais frutas, ainda gasta-se muito comprando-a.
3.2. Viticultura Brasileira
3.2.1. Caracteristicas e Potencial Econdomico

A primeira introducdo da videira no Brasil foi feita pelos colonizadores portugueses
em 1532, através de Martin Afonso de Souza, na entdo Capitania de Sdo Vicente, hoje Estado
de Sdo Paulo. Presume-se que eram vinhas adequadas para a produgdo de vinho (Vitis
vinifera), originarias de Espanha e Portugal. O cultivo teria se espalhado por outras regioes,
mas em 1789, um decreto protecionista promulgado por Portugal proibiu o plantio de uvas,
inibindo completamente a produgdo e comercializacao de vinho no Brasil. Permaneceu como
cultura doméstica até o final do século XIX, tornando-se uma atividade comercial a partir do
inicio do século XX, por iniciativa dos imigrantes italianos estabelecidos no sul do pais a

partir de 1875 (MARTINS & EMBRAPA, 2014; PROTAS et al, 2002; IBRAVIN, 2014).

Desta forma, a viticultura tropical brasileira tornou-se uma atividade comercial no
inicio do século XX, havendo apenas predominio do cultivo de uvas americanas até meados
do século XX, quando se iniciou o plantio de videiras europeias. Até a década de 1960, a
viticultura brasileira ficou limitada as regides Sul e Sudeste (CAMARGO et al, 2011). Em
seguida, a fruta alastrou-se como alternativa econdmica em diversas regides do Pais e ganhou
nova dimensdo nas zonas temperadas de cultivo, como o plantio de vinhedos comerciais de
uva de mesa no nordeste do semiarido brasileiro, na regido do VSF. Nos anos 70 surgiu o
polo viticola do Norte do Estado do Parana e na década de 1980 desenvolveram-se as regides
do Noroeste do Estado de Sao Paulo e de Pirapora no Norte de Minas Gerais, todas voltadas a

producdo de uvas finas para consumo in natura (PROTAS et al, 2002).

No Brasil, a producdo de uvas esta voltada, basicamente, para dois mercados com
caracteristicas peculiares: vinhos/sucos € mesa. Quanto ao mercado internacional da fruta, a
tendéncia ¢ de crescente demanda por uvas sem sementes que rapidamente vem conquistado
consumidores europeus, especialmente na Inglaterra, onde algumas redes de supermercados
tém dado preferéncia a aquisi¢des deste tipo de produto. Diante dessa realidade, os produtores
nacionais vém mantendo a area cultivada com uvas tradicionais, aguardando o lancamento de
cultivares sem sementes mais adaptadas as condigodes brasileiras, especialmente do Nordeste

semiarido (BRASIL, 2000).
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Destacam-se atualmente, pelo volume de producdo, os Estados do Rio Grande do
Sul, Sao Paulo, Pernambuco, Parand, Bahia, Santa Catarina ¢ Minas Gerais. A grande maioria
das uvas e seus derivados sdo consumidos no mercado interno. O suco de uva concentrado ¢ a
uva de mesa sao os principais produtos de exportacdo. A diversidade ¢ a marca da viticultura
brasileira: sdo diferentes condi¢des ambientais, variados sistemas de cultivo e recursos

genéticos com ampla variabilidade (CAMARGO et al, 2011)

A uva esta presente em diversos estados brasileiros, e a viticultura ¢ considerada uma
atividade importante tanto para a sustentabilidade a pequena propriedade de agricultura
familiar do Brasil, como também, para o desenvolvimento de algumas regides, na geragao de
emprego ¢ renda em grandes empreendimentos que produzem uvas de mesa e uvas para

processamento.

Nos ultimos anos a vitivinicultura brasileira tem apresentado crescimento
significativo, decorrente da expansdo de novas areas cultivadas e das tecnologias empregadas
na produgdo de uvas e na elaboracdo de vinhos. A variabilidade de climas e de solos do
Brasil proporciona um enorme potencial para obtengdo de produtos com caracteristicas
diferenciadas, com condi¢des de agradar os diferentes paladares dos consumidores (GUERRA

et al., 2009).

Segundo Camargo et al (2011) a viticultura tropical € tipica de regides onde as
temperaturas minimas nao sdo suficientemente baixas para induzir a videira a dorméncia. A
videira cresce continuamente e, com o uso de tecnologia apropriada, é possivel a obtencdo de
duas ou mais colheitas por ano, no mesmo vinhedo, podendo programar a colheita a qualquer
dia do ano. Como exemplo, h4 a zona intertropical da regidao do Submédio Sao Francisco que
apresenta fatores edafoclimaticos, relacionados ao clima e ao solo, bastante diferenciados das

demais cultivadas em clima temperado.

Para Lima ef al. (2004), clima possui forte influéncia sobre a videira, interagindo
com os demais componentes do meio natural, em particular com o solo. Dentre os elementos
do clima, a temperatura apresenta efeito sobre a videira, quando elevadas temperaturas agem
sobre a videira resulta em uvas com maior teor de agucares, menor acidez e menor intensidade
da cor nas cultivares tintas. Conforme Oliveira (2009), o clima, o solo e as técnicas

agrondmicas aplicadas a planta sdo as variaveis que interferem nas caracteristicas do fruto.

A AGEITEC (2013) afirmou que existem particularidades na cultura da videira que a

tornam uma atividade que requer especializa¢do por parte do produtor. Acrescenta-se a isso a
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diferenciagdo dos sistemas de producdo, dependendo do destino dado ao produto:

processamento ou consumo in natura.

Camargo et al (2011, p. 146) explica o desenvolvimento da produgdo ao longo do

tempo, na qual foi-se incorporando novos sistemas e técnicas de producao:

A viticultura brasileira apresentou uma evolugdo muito grande nos tltimos 50 anos.
Partindo da produgdo tradicional de algumas cultivares de uvas americanas, restrita
ao sistema de manejo com um ciclo por ano, avangou para novas regioes,
diversificando em cultivares e em sistemas de produgdo. Técnicas modernas de
diagnose e monitoramento nutricional, sistemas de irrigagdo e fertirrigacdo, sistemas
de monitoramento e controle sanitario foram incorporados aos sistemas de produgao
das diferentes regides em maior ou menor grau. Na produ¢do de uvas de mesa,
algumas regides investiram no cultivo protegido com o uso de tela ou cobertura
plastica. Todavia, algumas técnicas de manejo da videira foram especialmente
relevantes para a expansdo da area cultivada e para a qualificacdo da produgdo de
uvas no Brasil.

A AGEITEC (2013) reconhece também, que a uva destinada ao mercado de fruta

fresca demanda a adogdo de praticas culturais, de estratégias de manejo e conhecimento de

mercados diferenciados daquela que objetiva o processamento.

3.2.2. Mercado Internacional

Em 2012, a produ¢do mundial de uva passou para 67,0 milhdes de toneladas, uma

queda de 1,34% em relacdo ao ano de 2009. A area colhida foi de 6,9 milhdes de hectares,

conseguindo um rendimento de 96,2 mil Hg/Ha (Tabela 5).

Tabela 5- Area, produgio e rendimento mundial da uva, 2012

Elementos Unidade Valor (USS)
A area colhida (ha) Ha 6,969,373.10
Producao (toneladas) Toneladas 67,067,128.92
Rendimento (Hg / Ha) Hg/Ha 96,231.22

Fonte: FAO (2012)

A Tabela 6 apresenta os doze maiores paises produtores uva para o ano de 2012,

facilitando assim, a anélise comparativa internacional de produtividade a nivel nacional.

Tabela 6- Ranking da producdo de uvas do mundo

(continua)

RanKing Area Producdo (Int $1000) Producio (T)
1 China (continente) 5.487.523 9.600.000

2 Estados Unidos da América 3.808.009 6.661.820

3 Italia 3.326.245 5.819.010

4 Franga 3.051.584 5.338.512

5 Espanha 2.994.301 5.238.300

6 Peru 2.444.039 4.275.659

7 Chile 1.829.174 3.200.000

8 Argentina 1.600.527 2.800.000
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Tabela 6- Ranking da producao de uvas do mundo

(conclusdo)
Ranking Area Produciao (Int $1000) Producio (T)
9 Iran (Republica Islamica) 1.228.976 2.150.000
10 Africa do Sul 1.051.220 1.839.030
11 Australia 946.952 1.656.621
12 Brasil 865.867 1.514.768

Fonte: FAO (2012)

Os grandes produtores de uvas no mundo ¢ a China, EUA e a Italia, com 9,6 milhdes,
6,6 milhdes e 5,8 milhdes de toneladas respectivamente, correspondendo a aproximadamente
33% de toda a produ¢do mundial, neste mesmo ano. No total o Brasil produziu 1,5 milhdes de

toneladas, chegando ao 12° lugar no rank mundial.

O Rio Grande do Sul, Pernambuco e Sao Paulo sdo os maiores produtores de uvas do
Brasil, 840 mil, 224 mil e 214 mil toneladas, respectivamente. O Estado do Rio Grande do
Sul, com quase 50 mil hectares plantados, destaca-se como sendo grande produtor de uvas no

Brasil (IBGE, 2012).

De acordo com a Codevasf (2008), as principais producdes fruticolas sdo a manga,
banana e uva. Conforme Cointeiro (2010), a manga e uva de mesa produzidas no Vale do Sao
Francisco representam quase 100% das exportagdes brasileiras. Para Mello (2010), em 2009,
neste mesmo polo produtor, os Estados de Pernambuco e Bahia plantaram 10,829 mil hectares

de videiras, com producdo aproximada de 250 mil toneladas de uvas.

Segundo a Tabela 7 a série historica elaborada pelo MAPA (2014), as exportagdes
brasileiras de uvas no ano de 2013 foi de 43 mil toneladas com um rendimento de US$ 103
milhdes, um declinio de 15,5% em relacdo ao ano anterior. O maior declinio foi entre os anos
de 2008-2009 com 35,5% de variacdo no valor, ¢ 33,6%, no mesmo ano, em relacdo a
quantidade produzida. O preco médio, entre os anos de 2003 (US$/t 1.594) a 2013 (US$/t

2.385), uma década de diferenca, a variagao ficou em torno de quase 50%.

Tabela 7- Exportagdes brasileiras de uvas

(continua)
A Uvas Variacéo (%) Preco Médio
no
Mil US$ Toneladas Valor Quant. USS$/t Var. (%)

2003 60.005 37.651 - - 1.594 -

2004 52.856 28.887 (11,9%) (23,3%) 1.830 14,8%

2005 107.294 51.221 103,0% 77,3% 2.095 14,5%

2006 118.548 62.300 10,5% 21,6% 1.903 (9,2%)

2007 169.705 79.082 43,2% 26,9% 2.146 12,8%

2008 171.470 82.245 1,0% 4,0% 2.085 (2,8%)

2009 110.640 54.577 (35.5%) (33,6%) 2.027 (2,8%)
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(conclusdo)
A Uvas Variacao (%) Preco Médio
no
Mil US$ Toneladas Valor Quant. USS$/t Var. (%)

2010 136.664 60.808 23,5% 11,4% 2.247 10,9%
2011 135.792 59.394 (0,6%) (2,3%) 2.286 1,7%
2012 121.898 52.018 (10,2%) (12,4%) 2.343 2,5%
2013 103.000 43,182 (15,5%) (17,0%) 2.385 1,8%

Fonte: MAPA (2014).

Os cinco principais destinos das exportagdes brasileiras de uvas em relagdao ao
rendimento sdo: os Paises Baixos, Reino Unido, Estados Unidos, Alemanha e Noruega. No

total, a exportagdo brasileira de frutas em 2013 foi em torno de US$ 103 milhdes, com uma

variagdo negativa de 15,5% em relacdo ao ano anterior, e 24,15% em relagdo a 2011.

A Tabela 8 apresenta a série histérica das exportagdes brasileiras de frutas, com

apenas destaques as uvas. A ordem ¢ de acordo com o rendimento de exportagdo do ano de

2013.
Tabela 8- Destinos as exportagdes brasileiras de uvas
2013 2012 2011
- A% - A% -
UVAS Valor Peso Liq. Valor Valor Peso Liq. Valor Valor Peso Liq.
(USS) (KG) (US$) (KG) (US$) (KG)
103.000.284  43.182.025  (15,50%) 121.898.272  52.018.079  (10,23%) 135.791.706  59.393.624
PAISES BAIXOS 48735513  20.822.086  (21,01%) 61.694.552  26.638.825  10,04%  56.063.878  25.334.471
REINO UNIDO 32153501 13.294.489  6,54%  30.179.689 12426198  (542%) 31.910.142  13.266.351
ESTADOS UNIDOS ~ 5.673.245 2666978  (70,39%) 19.162.062  8.825.628  (48,82%) 37.440295  16.251.053
ALEMANHA 5316776 2457.655  157,49%  2.064.845  1.021.075  (15,04%) 2430345  1.167.243
NORUEGA 3776488 1213647  076% 3748091 1273703  42,43% 2631452 963.990

Fonte: MAPA (2014)

Em 2011, a sequéncia das Exportagdes Brasileiras estava entre Paises Baixos (US$
56 milhoes), Estados Unidos (US$ 37 milhoes), Reino Unido (US$ 32 milhdes), Noruega
(US$ 2,6 milhdes), e Alemanha (US$ 2,4 milhdes). Em 2012, houve uma mudanga para entre
o Reino Unido (US$ 30 milhdes) e os Estados Unidos (US$ 19 milhdes). Ja em 2013, a ordem
estava em Paises Baixos (US$ 48 milhoes), Reino Unido (US$ 32 milhdes), Estados Unidos
(US$ 5,6 milhdes), Alemanha (US$ 5,3 milhdes) e Noruega (US$ 3,7 milhdes).

3.2.3. Mercado Nacional

As frutas tém apresentado importancia crescente no pais, mas mesmo assim ainda ¢
pouco o consumo que ¢ aconselhado para a melhoria da satide da populagdo. Um dos gargalos
a serem trabalhados no mercado interno para o desenvolvimento da fruticultura no Brasil é o
aumento do consumo de frutas e hortalicas, que ¢ menor que as 400 gramas didrias

preconizadas pela Organizagao Mundial da Satde (OMS) (ANDRADE, 2012).



37

As frutas t€ém apresentado importancia crescente no pais, tanto no mercado interno
como internacionalmente (MAPA, 2013) Em 2012, o valor das exportacdes de frutas frescas
foi de U$ 910 milhdes, quase 50,0% maior do que o valor de 2011, que foi de U$ 634,5
milhdoes (MAPA, 2014). Uvas, mangas e meldes sao as que mais tém crescido as exportagoes
em termos de valor. Como pode-se observar, nos mapas de localiza¢do, a banana ¢ a mais
difundida pelo pais, enquanto a uva t€ém suas regides de producdo mais restritas ao Sul e

Nordeste (Figura 6).

Fonte: MAPA (2013)

A viticultura comercial brasileira até o final dos anos de 1950 estava restrita aos trés
estados do Sul e regides leste de Sdo Paulo e sul de Minas Gerais. A partir dai, houve uma
grande ampliagdo da fronteira viticola, com o plantio de uvas no Vale do Submédio Sao
Francisco, seguindo-se as regides norte do Parana, noroeste de Sdo Paulo e norte de Minas
Gerais. Nas regioes tradicionais, os sistemas de producdo foram sendo modificados ao longo

dos anos, em fung¢do das oportunidades e exigéncias do mercado (CAMARGO et al, 2011)

A viticultura brasileira ocupa, atualmente, area de mais de 81 mil hectares, com
vinhedos desde o extremo Sul até regides proximas a Linha do Equador. Duas regides se
destacam: o Rio Grande do Sul por contribuir, em média, com 777 milhdes de quilos de uva
por ano, e os polos de frutas de Petrolina-PE e de Juazeiro-BA, no Submédio do Vale do Sao
Francisco, responsavel por 95% das exportacdes nacionais de uvas finas de mesa (MAPA,

2013).

A maior concentracdo de producdo de vinhos, suco de uva e derivados da uva e do
vinho esta no Rio Grande do Sul, onde sdo elaborados, em média anual, 330 milhGes de litros

de vinhos e mostos (sumo de uvas frescas que ainda ndo tenham passado pelo processo de
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fermentagdo), em uma area de 51 mil hectares com uma produgdo de 808 267 toneladas em
2013 (IBGE, 2014). Embora a produ¢ao também ocorra em outras regioes, ela ¢ a regido que

mais produz uvas no Brasil.

Além dos fatores naturais da Serra Gatcha, que permitem a obtengdo de uvas com
elevado teor de acidez, a estrutura agroindustrial existente também ¢ favoravel para a
producdo de destilados de vinho, como o conhaque. Apenas uma pequena parte das uvas
cultivadas no sul do Pais é destinada ao consumo in natura. A fruta é utilizada, em sua
maioria, na elabora¢do de vinhos concentrando mais de 90% da producgdo nacional (MAPA,

2013).

A regido Sul ¢ a maior produtora nacional de uva com cerca de 945 mil toneladas,
correspondentes a 66.7% da produg@o nacional, de acordo com dados do IBGE (2014)
referentes a safra de 2013. O total da area plantada foi de 61 ha e da area colhida cerca de 60
ha, correspondendo a 75,6 % e 75,5 % da participacdo territorial na produgdo de uvas no

Brasil.

Para uva de mesa, destacam-se como produtoras as regides Sudeste e nordeste que,
juntas, respondem por quase 33% do volume total produzido em 2013 (Tabela 9). No
Nordeste, destaca-se PE com uma produg¢do de 228,7 mil toneladas e a BA com 52,8
toneladas de uva. Na regido sudeste, SP ficou com a maior producao da regido, com 172,8 mil
toneladas produzidas, que corresponde a 0,9% da produgdo nacional, ¢ MG com 12,7

toneladas produzidas em 2013 (IBGE, 2014).

Para o ano de 2013, no total, o Brasil produziu 1,4 milhdes de toneladas de uvas

ficando com um rendimento médio esperado de 17,8 kg/ha.

Tabela 9- Area total plantada, colhida e a ser colhida, produgdo e rendimento médio dos
estados brasileiro, 2013

(continua)
Grandes regides e Participacio
unidades da Situac¢ao da cultura Variavel Safra 2013 (o/p) §
federacio °
Areal 81.438 100.0
Total p Area I 79.379 100.0
ota Produgdo 1.417.677 100.0
Rend.médio 17.860 -
Area | 9.262 114
Area Il 9.189 11.6
Nordeste P Produgdo 282.199 19.9
Rend.médio 30.711 -
Area | 10.408 12.8
Area IT 10.115 12.7
Sudeste P Produgdo 185593 13.1

Rend.médio 18.348 0.3
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Tabela 9- Area total plantada, colhida e a ser colhida, produgdo e rendimento médio dos
estados brasileiro, 2013

(conclusdo)
Grandes regides e Participagio
unidades da Situaciio da cultura Variavel Safra 2013 (%)
federacao
Areal 61.546 75.6
Sul c Areall 59.904 75.5
Producdo 945.304 66.7
Rend.médio 15.780 -
Areal 222 0.3
Area 11 171 0.2
Centro-oeste P Produgdo 4581 03
Rend.médio 26.789 -

Notas:
1. Situacdo da cultura:
P (AREA I: 4rea total plantada, AREA II: a ser colhida; producio e rendimento médio esperados);
C (AREA I: 4rea total plantada, AREA II: colhida; produgio e rendimento médio obtidos).
2. Area (ha), produgdo (t) e rendimento médio (kg/ha).
Fonte: IBGE (2014)

Nao somente o consumo de uvas frescas deve ser considerado, mas trés produtos
derivados da uva sao fundamentais: a produgao de vinho, a produgdo de suco e a produgdo de
uvas secas para consumo. Os dados da Tabela 9 foram estimados para os estados brasileiros

menos para o RS, que obteve os dados oficiais de uva para processamento.

Em 2012, a produgdo de uvas destinadas ao processamento (vinho, suco e derivados)
foi de 830,92 milhdes de quilos, o que representa 57,07% da produgdo nacional. O restante da

producao (42,93%) foi destinado ao consumo in natura (Tabela 10).

Tabela 10- Produgdo de uvas para processamento e para consumo in natura, no Brasil, em

toneladas.
Discriminag@o/Ano 2008 2009 2010 2011 2012
Processamento 708.042 678.169 557.888 836.058 830.915
Consumo in natura 691.220 667.550 737.554 627.423 624.894
Total 1.399.262 1.345.719 1.295.442 1.463.481 1.455.809

Fonte: Dados estimados por Mello (2013).

Apesar de as importagcdes de uvas de mesa representarem uma pequena parcela da
uva consumida no pais, verifica-se um aumento nos ultimos anos. Segundo a Tabela 11 a
série historica elaborada pelo MAPA (2014), as importagdes brasileiras de uvas no ano de
2013 foi de 57,5 mil toneladas com um rendimento cerca de US$ 116,6 milhdes, um declinio

de 0,6% na qualidade e um aumento de 5,0% no valor, em relacdo ao ano anterior.

Pode-se perceber que entre 2003 a 2013 nunca houve variagdo negativa em valor,
significando aumentos gradativos no valor da uva para o Brasil. O preco médio, entre os anos
de 2003 (US$/t 822) a 2013 (US$/t 2.026), uma década de diferenca, a variagdo ficou em
torno de quase 146,5%.
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Uvas Variagio (%) Prego Médio

Ano Mil US$ Toneladas Valor Quant. USS/t Var. (%)
2003 18.614 22.636 - - 822 -
2004 23.021 22.728 23,7% 0,4% 1.013 23,2%
2005 24817 23.984 7.8% 5,5% 1.035 2,2%
2006 36.119 31.863 45,5% 32,8% 1.134 9,6%
2007 39.409 34.445 9,1% 8,1% 1.144 0,9%
2008 49.822 32.711 26,4% (5,0%) 1.523 33,1%
2009 54.345 41.322 9,1% 26,3% 1.315 (13,6%)
2010 86.739 50.714 59,6% 22,7% 1.710 30,0%
2011 103.018 58.377 18,8% 15,1% 1.765 3.2%
2012 111.078 57.908 7,8% (0,8%) 1.918 8,7%
2013 116.596 57.538 5,0% (0,6%) 2.026 5,6%

Fonte: MAPA (2014).

Também houve aumento nas importagdes de uvas passas em 2010: 14,40% em

quantidade e 55,18% em valor. Praticamente toda uva passa consumida no pais ¢ importada.

No segmento de vinhos, houve continuidade na trajetdria crescente de importagdes. Em 2010,

houve aumento de 26,48% e 26,46% na quantidade e no valor das importagoes,

respectivamente. O pre¢o médio dos vinhos importados foi de U$ 3,15 ao litro, em 2010.

Também houve crescimento nas importagdes de vinhos espumantes em 2010: 34,81% na

quantidade e 43,59% no valor. As importagdes de suco de uva sdo eventuais (MELLO, 2011).

A Tabela 12 apresenta a série histérica das importagdes brasileiras de frutas, com

apenas destaques as uvas. A ordem ¢ de acordo com o rendimento de exportacdo do ano de

2013.

Os seis principais destinos das importagdes brasileiras de uvas em relacdo ao

rendimento sdo: Argentina, Chile, Africa do Sul, Ird, Italia e Estados Unidos. No total, a

exportacdo brasileira de frutas em 2013 foi em torno de US$ 116,6 milhdes, com uma

variacdo positiva de 4,97% em relacdo ao ano anterior, ¢ 7,82% em relagao a 2011 (Tabela

12).
Tabela 12- Destinos as importagdes brasileiras de uva
2013 2012 2011
UVAS Peso Liq. VA % Peso Liq. A Peso Liq.

Valor (US$) (KG) alor  vajor (US$) (KG) Valor  vyajor (US$) (KG)

116.595.619 57.538.341  4,97%  111.078.334 57.908.065  7,82%  103.018.054 58.377.433
ARGENTINA 57.663.851  26381.861  0,73%  57.244.871 28.443.626 (9,17%)  63.022.216  33.972.030
CHILE 44590907 24.845.623  7,59%  41.443351 24431821 37,75%  30.086.511  19.748.099
AFRICA DO SUL 2.637.671 904.000  (2522%)  3.527.083 986.750  490,88%  596.923 184.250
IRA REP.ISL.DO 2.617.493 1415828  163,05%  995.038 306.700  (2043%)  1.250.450 533.570
ITALIA 2303222 1.073.920  6,57% 2161324 1154322 106,79%  1.045.162 552.921
ESTADOS UNIDOS 1.827.151 618.837 7,18% 1.704.708 545174  42,41%  1.197.047 394.780

Fonte: MAPA (2014)
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Em 2011, a sequéncia das principais importa¢des Brasileiras estava entre Argentina
(US$ 63 milhoes), Chile (US$ 30 milhdes), Ird (US$ 1,25 milhdes), EUA (US$ 1,19 milhoes),
Italia (US$ 1,04 milhdes) e Africa do Sul (US$ 596 mil). Em 2012, ficou entre Argentina
(US$ 57 milhdes), Chile (US$ 41 milhdes), Italia (US$ 3,5 milhdes), Africa do Sul (US$ 2
milhdes), EUA (US$ 1,7 milhoes) e Ird (US$ 995 mil). Por fim, em 2013, a ordem estava em
Argentina (US$ 57 milhdes), Chile (US$ 44 milhdes), Africa do Sul (US$ 2,63 milhdes), Ira
(US$ 2,61 milhoes), Italia (US$ 2.3 milhdes) e EUA (US$ 1.8 milhdes).

3.2.4. Aregido do Vale do Sao Francisco

A regido do Vale do Rio Sdo Francisco ocupa uma area de cerca de 620 km?, como
visto na Figura 7, compreende as regides de Minas Gerais, Bahia, Pernambuco, Sergipe,
Alagoas, Goias e o Distrito Federal, e estdo situados entre os estados do Nordeste, Sudeste e
Centro-Oeste. Onde se distribuem em 505 municipios com populacdo de 18.218.575
habitantes, e dessa area apenas 355 mil km® sdo terras agricultiveis (MAPA, 2013;

CODEVASEF, 2008; e IBGE, 2011).
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Figura 7 - Localiza¢do do Vale do Sdo Francisco
Fonte: CODEVASF (2008)

O rio sao Francisco banha os estados de Minas Gerais, Bahia, Pernambuco, Sergipe e
Alagoas, tém 2.700 km de extensdo e possui uma posi¢do geografica considerada estratégica.
No VSF, possui apenas 80 mil km” com acesso facil 4 4gua, desta forma é muito importante o
uso das modernas tecnologias de irrigagdo e pelo investimento em infraestrutura

(CODEVASEF, 2008).
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As técnicas da agricultura irrigada beneficiam e trazem muitas vantagens na regido
do Vale do Sao Francisco, entre as quais se destacam a regularidade da producdo e o aumento
do rendimento da terra, permitindo ganhos expressivos de producdao e de renda (MAPA,
2013).

Segundo o Ministério da Integracdo Nacional (2015) a Regido Administrativa
Integrada de Desenvolvimento do Polo Petrolina e Juazeiro (RIDE) foi uma politica que
promoveu o desenvolvimento integrado da regido, ¢ considerada uma forma de cooperagao
pelos municipios de Lagoa Grande, Oroco, Petrolina, Santa Maria da Boa Vista, no Estado de
Pernambuco, e pelos municipios de Casa Nova, Curaca, Juazeiro e Sobradinho, no Estado da

Bahia.

Na Tabela 13 apresenta a distribuicdo populacional do VSF, por estado, segundo a

condicdo urbana e rural, com dados do censo demografico de 2010.

Tabela 13- Populagao do Vale (hab.)

Dos Municipios do Vale

Estado
Total % Urbana % Rural %

Pernambuco 1.948.787 10,70% 1.148.084 7,94% 800.703 21,34%
Alagoas 1.221.096 6,70% 679.050 4,69% 542.046 14,45%
Sergipe 363.745 2,00% 194.068 1,34% 169.677 4,52%
Bahia 2.935.279 16,11% 1.649.696 11,40% 1.285.583 34,26%
Minas Gerais 9.032.709 49,58% 8.183.145 56,57% 849.564 22,64%
Goias 153.998 0,85% 135.962 0,94% 18.036 0,48%
Distrito Federal 2.562.963 14,07% 2.476.249 17,12% 86.714 2,31%
Total 18.218.577 100,00% 14.466.254  100,00% 3.752.323 100,00%
Brasil (Dos estados) 190.732.694 160.879.708 29.852.986

Fonte: IBGE (2010).

No Brasil, a populagdo correspondente aos Estados que fazem parte do Vale do Sao
Francisco corresponde a 190,7 milhdes hab., sendo que 84,35% vivem em dreas urbanas e
15,65% nas areas rurais. Contudo, 18,2 milhdes de pessoas vivem diretamente no VSF,
corresponde a 79,40% e 20,60% nas areas urbanas e rurais, respectivamente. Nos Estados de
Pernambuco e Bahia ¢ grande a incidéncia de moradores nas areas rurais 21,34% e 34,26%,

em 2010 (IBGE, 2010).

Nos ultimos anos, a fruticultura vem obtendo um crescimento substancial,
principalmente onde se encontra o importante polo agroindustrial no VSF, o de
Petrolina/Juazeiro. No polo de Petrolina/Juazeiro suas principais produgdes fruticolas em

relacdo a area s3o a manga, banana e uva (Tabela 14).
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Tabela 14- Perfil da producao fruticola no Polo de Petrolina e Juazeiro.

CULTURA PERMANENTE
CULTURA PERMANENTE PRODUCAO (toneladas) AREA (hectares)
Manga 224.000 13.256
Banana 186.060 9.083
Uva 51.560 4.363
Coco-da-Baia 129.597 3.964
Goiaba 77.660 3.788
Mamao 10.459 521
Maracuja 3.859 627
Laranja 60 10

Fonte: CODEVASF (2008).

O polo Petrolina/Juazeiro encontra-se praticamente equidistante das principais
capitais do Nordeste. Os principais modais mais utilizados na distribuicdo e comercializagdo
sdo as rodovias, os portos maritimos e aeroportos (CODEVASF, 2008). Apesar de ter acesso
ao rio Sao Francisco, o mesmo ainda encontra-se em situacdes aonde ndo ¢ viavel a
navegabilidade.

Tabela 15- Distancia do polo de Petrolina e Juazeiro aos principais portos nordestinos

PORTO DISTANCIA
Salvador 513 km
Pecém (Fortaleza) 807 km
Recife 715 km
Sao Luis 1065 km
Natal 858 km

Fonte: Google Maps (2014).

Em comparagdo com as distancias dos portos nordestinos percebe-se o quao perto se
encontra o polo. Para Sdo Luiz — MA, por exemplo, como a maior distancia entre eles sdao de
1.065 km, pelo transporte rodoviario ¢ possivel chegar ao encontro em torno de 16 a 18 h, ja

pelo aéreo em 7 a 8 h a mercadoria desembarca diretamente na cidade.
3.2.5. Viticultura na regiao do Vale do Sao Francisco

O Vale do Sao Francisco ¢ uma regido rica, pois € possivel produzir uma variedade
de frutas. A sub-regido que mais se desenvolve ¢ aquela compreendida pelas cidades

de Juazeiro - BA e Petrolina - PE que se tornou o maior conglomerado urbano do Semiarido.

O polo de Petrolina/Juazeiro conta com uma localizagdo privilegiada e permanece
perto das principais capitais do Nordeste. Nesta regido, instaurou-se um circulo virtuoso
caracterizado pela introducdo de novas culturas e técnicas de cultivo, viabilizadas pelas
modernas tecnologias de irrigagdo e pelo investimento em infraestrutura levando ao
desenvolvimento da agroindustria e¢ ao crescimento das cidades e do setor tercidrio

(CODEVASF E FGV, 2011).
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Nota-se em destaque para as duas na Tabela 16, na qual sdo apresentados os sete
principais municipios produtores de frutas do Pais. Na 1* colocacdo encontra-se Petrolina
(PE), cujo valor da producao fruticola somou R$ 617.766 mil, ou seja, 2,9% do valor total da

producao fruticola nacional em 2012.

Tabela 16- Principais municipios produtores, em ordem decrescente de valor da produgao,

2012.
L . Area (ha) Valor da Variagao do valor da Participagdo no total do
Principais Municipios Plantad duci duci lacs lor d duci
dutores antada e ) produgio produgdo em relagdo ao valor da produgdo
pro destinada a Colhida (ha) (1000R$) ano anterior (%) nacional (%)
colheita (ha)
Brasil 2.911.164 2.849.813 21.091.228 (6,6) 100,0
Petrolina — PE 18.803 18.803 617.766 20,1 2,9
Juazeiro — BA 14.854 14.854 247.596 (20,9) 1,2
Casa Branca — SP 16.040 16.040 199.717 13,8 0,9
Floresta do Araguaia - PA 7.180 7.180 183.470 33,1 0,9
Sao Miguel Arcanjo - SP 3.996 3.996 179.977 24,3 0,9
Morror6 — RN 16.006 15.986 171.795 18,2 0,8
Mogi Guagu — SP 14.081 14.081 170.898 (6,2) 0,8

Fonte: Adaptado de IBGE, Diretoria de Pesquisas, Coordenagdo de Agropecuaria, Producdo Agricola Municipal
(2012).

Em Petrolina houve aumento de 20,1% no valor da produgao fruticola, impulsionado
pela producao de uvas, que responde por cerca de 60% do valor total da producgao de frutas do
municipio, que ainda conta com expressivas producdes de manga, goiaba e banana. Por sua
vez, o municipio de Juazeiro (BA), segundo colocado no ranking de valor da produgdo
fruticola nacional, somou R$ 247 596 mil, que representam uma reducgao de 20,9% no valor

da sua producao de frutas, onde se destaca a uva, a manga, o coco-da-baia e o maracuja.

Em 2012 segundo o IBGE, além de Petrolina (PE), outros municipios também se
destacaram por terem apresentado acentuados acréscimos no valor de suas produgdes
fruticolas, a saber: Floresta do Araguaia (PA), 33,1%; Sao Miguel Arcanjo (SP), 24,3%;
Vacaria (RS), 21,4%; Caxias do Sul (RS), 28,7%; Sao Francisco de Itabapoana (RJ), 57,1%;
Barauna (RN), 109,6%; Bom Jesus (RS), 76,2%; Icapui (CE), 51,4%; Santa Maria da Boa
Vista (PE), 21,8%; Sete Barras (SP), 22,3%; Itacoatiara (AM), 23,7%; Eldorado (SP), 37,7%;
Sao Mateus (ES), 64,5%; Registro (SP), 27,9%; Jacupiranga (SP), 35,7%; e Luiz Alves (SC),
68,3%.

Uma regido que antes era considerado contraditério para a exploragdo de uva, torna-

se atualmente, uma regido diferente de outras ao redor do mundo pelo seu potencial tanto

técnico como de retorno financeiro para aqueles que investem nessa area. Além disso,
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segundo Moreira (2004) a regido semidrida que se encontra o VSF destaca-se pelo constante
aumento no volume de produgdo, bem como os altos rendimentos alcangados e na qualidade
da uva produzida. Para Eguchi (2009), ¢ considerada uma importante fronteira agricola no
Brasil, em especial para a producao de uvas de mesa que pode ser voltadas tanto para a

exportagdo quanto para o mercado interno.

No nordeste do Brasil, a regido do VSF, situada entre os paralelos 8-9° Sul, ¢ uma
regido de clima tropical semiarido e um dos polos da viticultura tropical, onde as
caracteristicas edafoclimaticas possibilitam o escalonamento da producao de uvas para vinhos
ao longo do ano, tendo variagdes na composi¢do, qualidade e tipicidade dos vinhos desta
regido, pela variabilidade climéatica intra-anual (TONIETTO e TEIXEIRA, 2004). Esta regiao
¢ uma das regides emergentes que teve inicio nos anos de 1980 e que hoje experimenta um
periodo de expansdao da produgdo de vinhos finos, com uma tipicidade distinta das

tradicionais regides produtoras da viticultura mundial (GUERRA, 2009).

Segundo Oliveira Filho (2011) além dos requisitos de clima e solo, o cultivo de uva
exige um elevado conhecimento técnico do produtor ou uma qualificada assisténcia técnica. E
fundamental ter uma mao de obra apta e capaz, em todo processo de producdo, a realizar

corretamente todos os tratos respectivos a esta cultura.

A produgdo de uva estd concentrada nas médias e grandes empresas, € em pequena
quantidade em areas do produtor de pequeno porte. Atualmente, em torno de 60% da area
cultivada com uva no VSF sdo com variedades de uvas sem semente. A expansdo com estas
variedades pode ser explicada devido a sua grande aceitagcdo no mercado externo (SECTI,

2008).

De acordo com o estudo realizado por Rocha (1998, Bustamante, 2009, p. 36), as

principais vantagens competitivas do aglomerado fruticultor do Vale da Sdo Francisco sao:

a) Disponibilidade de dgua e terra;

b) Mao de obra barata e desqualificada;

c) Condigdes climaticas favoraveis ao cultivo de frutas durante praticamente o ano todo,
como alta insolagdo e baixa umidade;

d) Disponibilidade de infraestrutura para a irrigagao;

e) Disponibilidade de recursos federais, como Finep, CNPq, Embrapa; e estaduais —
governo estadual, liderangas empresariais e locais, como instituigdes de pesquisa,

produtores, cooperativas;
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f) Acesso ao mercado nacional e internacional; e.

g) Boa logistica de escoamento da producao, destacando-se os portos de Suape e Pecém.

A irrigacdo € considerada a maior vantagem a agricultura no Vale, pois a partir dela,
a regido ¢ capaz de produzir mais de duas safras por ano, ganhando assim, maior
produtividade e renda. A regido nordeste, maior concentragdo do VSF, corresponde a
aproximadamente 20% na producdo de uvas do Brasil (Tabela 9). Entre outras vantagens

como a regularidade da produgdo e o aumento do rendimento da terra.

Conforme Barros e Boteon (2002) a regido do Submédio Vale do Sdo Francisco
encontra-se em uma situagdo privilegiada do polo de produgdo de uva de mesa. Devido as

condi¢des climaticas favoraveis permitindo obter colheitas em qualquer época do ano.

De acordo com o Quadro 1, nota-se que a produgdo da uva em todo o ano tem
destino certo. Durante o ano, ¢ possivel destinar a produgao de uvas para o mercado interno.
Entre os meses de abril a junho e no final do ano, entre os meses de outubro a dezembro ha
exportagdo em grande parte para os paises da Europa. E para o MERCOSUL entre os meses
de julho a novembro, sendo os principais paises de destinos para exportagdo de uva no Brasil
em 2013, de acordo com MAPA (2014), o Uruguai, Argentina e Paraguai, com

aproximadamente 49 mil; 33 mil e 1,5 mil kg respectivamente.

Regides | Destino Jan. | Fev. | Mar. | Abr. | Mai. | Jun. | Jul. | Ago. | Set. | Out. | Nov. | Dez.
Europa
V.R.S.F | Mer. Interno
MERCOSUL
Jales Mer. Interno
Jundiai | Mer. Interno
SMA Mer. Interno
Pirapora | Mer. Interno
Parana | Mer. Interno
V.R.S.F - Vale do Rio Sio Francisco
SMA - Séo Miguel do Arcanjo

Quadro 1 - Sazonalidade de produgio

Fonte: Barros e Boteon (2002)

No més de dezembro, mesmo sendo um periodo de oferta abundante, os pregos
da uva alcancam niveis elevados, em virtude das festas natalinas e a comemorac¢do do Ano
Novo que sao os periodos de aumento do consumo de uva. O periodo de menor escassez
da fruta ¢ verificado entre os meses de abril e junho. Entre julho e outubro, ha um volume

médio no mercado doméstico, abastecidos por Jales (SP) e Pirapora (MG).

Em periodos mais quentes do ano o consumo de uva ¢ semelhante ao das frutas em

geral, ou seja, hda um aumento da demanda nesse periodo. A maior parte da produgdo ¢
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destinada as Ceasas, situadas principalmente nas grandes capitais como Sao Paulo, Rio de
Janeiro, Belo Horizonte e Curitiba. Esta forma de venda normalmente resulta em menores
precos para os produtores, ja que o produto passa por diferentes agentes da cadeia até chegar

ao varejo (BARROS e BOTEON, 2002).
3.3. Certificacdo Agricola

Para esclarecer e unificar o conceito de certificacdo, recorremos a defini¢do que a

ABNT — Associacao Brasileira de Normas Técnicas da ao termo:

Certificacdo ¢ um conjunto de atividades desenvolvidas por um organismo
independente da relacdo comercial com o objetivo de atestar publicamente, por
escrito, que determinado produto, processo ou servigo esta em conformidade com os
requisitos especificados. Estes requisitos podem ser: nacionais, estrangeiros ou
internacionais. As atividades de certificagdo podem envolver: analise de
documentag@o auditorias/inspe¢cdes na empresa, coletas e ensaios de produtos, no
mercado e/ou na fabrica, com o objetivo de avaliar a conformidade e sua
manutengao.

Segundo Silva (2010) a certificagdo pode ser utilizada como uma ferramenta de
confianga, e descreve como sendo uma definicdo de atributos de um produto, processo ou
servigo e a garantia de que eles se enquadram em normas pré-definidas. Concei¢do e Barros
(2006) complementam dizendo que envolve normas, seja na esfera publica, privada, nacional,

internacional e um orgao certificador com poder de monitoramento e exclusdo.

Percebe-se assim, que a certificacdo resulta como uma mais-valia importante e de
grande oportunidade, por atestar a regularidade de alguma coisa. Tem como compromisso a

melhoria continua, que resulta em impactos internos e externos.

Tanto no Brasil, quanto nos mercados internacionais mais exigentes, tem aumentado
a parcela de consumidores interessados por produtos de qualidade e que transparecam
segurang¢a, como frutas e hortalicas in natura com selos de qualidade. Tema este, de grande

interesse aos produtores, especialmente os produtores de frutas.

Segundo Dorr (2010), ela vai além de uma diferenciagdo do produto no mercado, a
certificagdo estabelece um vinculo de confianca entre o consumidor e o produtor. Para Silva
(2010) nos sistemas agroindustriais, ela pode ser usada como uma forma de transmitir

informagdes sobre a seguranga do produto baseada em um documento ou certificado formal.

Consiste de uma ferramenta importante para gestdo da propriedade e dos processos
produtivos, pois através das normas recomendadas pelos protocolos de BPA, por exemplo, ha

a melhora do rendimento da propriedade, a relagao da organizagdo com os colaboradores e
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minimizam os impactos ambientais decorrentes da producdo agricola (CALENCIO, 2013).
Conforme Spers et al (2003), ela ¢ uma ferramenta de mercado essencial, incorporada ao
segmento agroalimentar, principalmente em paises desenvolvidos e deve ser crescentemente

demandada.

Porém, as certificagdes estdo ainda mais desenvolvidas para as culturas destinadas a
exportagdo e, dessas, as destinadas ao consumo humano (ENDISCH, 2010). Para atender essa
demanda por alimentos mais saudaveis pelos consumidores estrangeiros, requisitos das boas

praticas de produgdo e das boas praticas de fabricagdo sao fundamentais.

Vale ressaltar que a certificagdo agricola na producdo de uvas ¢ considerada hoje,
uma exigéncia em termos de melhoria no sistema de produgdo e da expansdo do mercado.
Para Barros e Boteon (2002) o sistema de comercializacdo da uva difere em cada regido
produtora, em funcao do grau de tecnifica¢do de producdo e de pds-colheita e do modo como

os produtores estdo organizados.

Segundo Dorr (2009), a certificacdo passou a ser uma forma de acesso aos mercados
da Unido Europeia (UE), para os produtores de uva e manga do Vale do Sao Francisco,
trazendo vantagens em relagdo as oportunidades de mercado, proporcionando price premium,

organizacao da propriedade, produto seguro e saudavel.

Atualmente, o que desencadeia mudancgas no sistema produtivo deste setor ¢ o foco
nas exportacdes brasileiras € a demanda crescente das exigéncias dos consumidores que

valoriza as diversas opg¢des de certificacdes de alimentos (DORR, 2010).
3.3.1. Importancia das Certificacdes

A certificagdo ¢ a chave para se destacar na produgdo de frutas. Apesar da grande
dificuldade em obter a certificacdo agricola, ela pode trazer muitos beneficios. Ela atua
diretamente na imagem do produto, na marca da empresa, um selo se transforma num
passaporte para novos mercados e melhores precos. Para Silva (2010), devido ao impacto
desses produtos na vida de muitas pessoas, ndo ha davida da importancia da certificacdo em

um sistema de produgao agricola.

Esses beneficios podem ser considerados tanto no ambito interno da fazenda, quanto
externo no tocante a aceitacdo e valorizagdo dos produtos (SOU AGRO, 2011). Para Nassar

(2003), a certificagdo atinge objetivos de quem esta oferecendo e de quem esta demandando
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um produto. Desta forma, tanto os produtores como os consumidores se beneficiam na

certificagdo.

Os consumidores vao obter maior visibilidade do produto que estdo consumindo,
além de trazer informagdes sobre a qualidade e sobre os atributos intrinsecos dos produtos.
Para os fornecedores de produtos certificados, os beneficios vao além, pode significar o

acesso a novos nichos de mercado e proporciona maior valor agregado (SILVA, 2010).

Deste modo, com a certificagdo ocorre a descomoditiza¢do da producdo por meio da
diferenciagdo. Exatamente por ser obrigado a seguir um conjunto de normas, o produtor
naturalmente melhora a gestdo do seu negodcio, ganha em profissionalizagdo, acarretando

assim, na reducdo de custos (SOU AGRO, 2011).

Segundo Granja (2010), aponta a certificagdo como necessaria para a producdo de
uvas, pois da ao cliente a garantia de um produto 100% saudavel, sabendo ele que o produto

passou por fiscalizagdo e reconhecimento de qualidade.

Para a ABNT - Associacdo Brasileira de Normas Técnicas, os principais beneficios

da certificacao, sao:

e Assegurar eficiéncia e eficacia do produto, servigo ou sistema.

e Assegurar que o produto, servi¢o ou sistema atende as normas.

e Introduzir novos produtos e marcas no mercado.

e Fazer frente a concorréncia desleal.

e Reduzir perdas no processo produtivo e melhorar a sua gestao.

e Melhorar a imagem da organizacao e de seus produtos ou atividades junto aos clientes.

e Diminuir controles e avaliagdes por parte dos clientes.
3.3.2. Evolucao dos principais selos de certificacio

Antigamente, o principal objetivo das certificacdes era tranquilizar os consumidores
quanto a qualidade e seguranga dos produtos. De um tempo para ca, a situacdo ganhou nova

perspectiva, novos mercados e novas importancias.

Segundo Carneiro (2008), a génese da certificacdo foi pensada com o duplo
proposito de, por um lado, aquilatar e avaliar a intrinseca qualidade do produto, ou do servigo,
e, por outro lado, o efeito reflexo da garantia, da certificacdo da qualidade, perante os

consumidores em geral.
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A certificacdo agricola veio de origem de paises ricos, em especial no continente
Europeu, onde teve as principais iniciativas e que mais se desenvolveu. Foi um exemplo claro

nos mercados globais, com resultados muito positivos e concretos (Figura 8).

No ano de 2010, a abordagem dos protocolos de certificagdo tem ganhado nova
perspectiva: a socioambiental. Essas certificagdes diferenciam o produto, especialmente aos
olhos de compradores estrangeiros, e alcancam a importancia dada, na década passada, as que

atestavam a seguranca do alimento (food safety) (VIANA e JULIAO, 2011).

Até os anos 90

BPA IFOAM
Produgio Integrada
& Orgéanicas

-

Até 2000

GLOBALG.AP. “¥j C Nico)

1\

BRASIL
@
Anos 2010

CERTIFICACOES
SOCIOAMBIENTAIS

Figura 8 - Evolugao dos principais selos de certificagdo no pais
Fonte: Viana e Julido (2011).

Nos ultimos 10 anos, apesar da proliferacdo de normas e selos que vem ocorrendo,
ainda ha uma parcela relativamente pequena dos produtores que contam com esse diferencial.
A maioria, mesmo 0s que nado sao certificados, acha que ¢ necessario a certificagdo, tanto para
a diferenciacdo, ganho da competividade, obter novos mercados, como por receio que, caso
ndo certifique sua produ¢do, certos compradores ndo aceitardo o seu produto em um futuro

proximo.

Atualmente, ha grandes avangos da certificacao de frutas no Brasil e também ocorre
grande crescimento das certificacdes, relacionado principalmente as certificagdes
independentes, como as promovidas por Organizagdes Nao Governamentais (ONGs),
institutos ou empresas. Porém, isso ocasiona confusdo entre os consumidores e produtores. De
um lado, ndo conhece o objetivo de certos certificados, por outro, ndo sabe qual selo buscar

para certificar sua empresa, acarretando desgaste e desanimo para ambos.
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A maioria dos produtores brasileiros certificados fornece principalmente para o
mercado externo, compradores europeus, principalmente para o Reino Unido. Tal mercado,
passou a exigir além das certificagbes como GLOBALG.A.P, Tesco ou BRC, que elas
venham acompanhadas da filiacdo do produtor a Supplier Ethical Data Exchange (Sedex),
organiza¢do preocupada com o desempenho ético, que conecta empresas e seus fornecedores

globalmente (VIANA e JULIAO, 2011).

Por conta da necessidade de se comprovar a responsabilidade social na cadeia
produtiva, chega-se a conclusdo de que, para o produtor, o mais viavel seria a jungdo das
certificagdes, pelo menos das que apresentam o mesmo foco: Boas Praticas Agricolas,
Organico ou Socioambiental. Ou, melhor ainda, que fosse criado um protocolo oficial em
condi¢des de ser aceito pelos principais compradores internacionais (VIANA e JULIAO,

2011).
3.3.3. Analise comparativa

Muitos produtores tem dificuldade em escolher qual certificacdo adotar nas suas
colheitas, efeito dada a grande diversidade de certificacdes existentes atualmente. Neste
sentido, seria excelente se houvesse oportunidades como cursos, treinamentos, eventos ou
encontros nacionais que tratem e abordem esse tema de maneira mais detalhada. As proprias
certificadoras sdo capazes de auxiliar muitas vezes com cursos € treinamentos, apesar de
oferecer um prego ou uma localidade que ndo sdo atrativas para todos, tornando-se assim, um

desafio.

Outro ponto importante ¢ a falta de qualificagdo de mdo de obra, colhedores a
agronomos, que estejam preparados para a implementacdo ou manutencdo das normas na
fazenda. Entretanto, o produtor pode consultar especialistas do Ministério da Agricultura, do
Inmetro, de organismos como o Sebrae e acessar sites das certificagdes ou certificadoras

(VIANA e JULIAO, 2011).

Inicialmente, os produtores devem superar o desafio inicial que € saber por qual(is)
certificagdo(des) optar. Para isso, € necessario ter o entendimento do que cada selo representa,
e escolher aqueles que melhor se encaixa em suas expectativas, e ainda, verificar as

exigéncias do mercado que se quer atender.

Por exemplo, se um produtor quer vender para a Europa, as certificacdes mais
importantes que o atendam sdo a GLOBALG.A.P e Tesco Nurture. Essas certificagdes sao

relacionadas as Boas Praticas de Producdo, e permitem que o produto tenha sua
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comercializagdo autorizada em varios mercados do bloco europeu. J4 se o produtor quer
adicionar valor ao produto, as certificagdes sdo aquelas socioambientais e organicas, pois
facilitam a entrada em mercados mais restritos, que muitas vezes pagam mais por esses tipos

de produtos.

Basicamente, as certificacdes aplicaveis as frutas podem ser divididas em trés
grandes grupos: Organicas, Socioambientais e de Boas Praticas Agricolas. Nos topicos a
seguir sera feita uma analise de todas, em especial as de BPA, na qual o trabalho ¢ baseado,
observando pontos como as principais regulamentacdes, protocolos e certificacdes

pertencentes a cada grupo.
3.3.3.1. Organicas

A producdo organica garante ao consumidor um alimento que foi produzido,
inegavelmente, a base de uma agricultura sem contaminantes quimicos, pautado numa
atividade agricola sustentdvel (ANDRADE, 2005), ofertando produtos saudaveis isentos de
contaminantes intencionais e que preservem a diversidade bioldgica dos ecossistemas
(VIANA e JULIAO, 2011). Segundo Dérr (2010) é uma agricultura capaz de assegurar
qualidade do ambiente natural, qualidade nutricional e biologica de alimentos e qualidade de
vida para quem vive no campo e nas cidades. Normalmente, incluem também alguns critérios

socioambientais (SOU AGRO, 2011b).

Para um produto alimenticio ser certificado como organico, o produto deve ser
produzido de acordo aos requisitos especificados na norma de producdo organica (AAO,
2014). Uma das vantagens de ser um agricultor organico ¢ o fato de poder obter uma melhor

remuneracao pelos seus produtos e a diferenciacao perante o mercado (CARUSO, 2010).

A producdo organica deve seguir a regulamentacdo do mercado onde sera
comercializada. No Brasil, de acordo com definicdo do Ministério da Agricultura, produtos
organicos sdo, em linhas gerais, aqueles cultivados sem o uso de defensivos, adubos quimicos
e outras substancias sintéticas. Sao regidas pela Lei 10.831/03 a producao, processamento,
rotulagem, certificagdo, comercializacao e a fiscalizagao dos produtos organicos. Além disso,
a lei abrange os produtos agricolas ndo transformados, os produtos de origem animal e os
alimentos transformados (DORR, 2010). Desta forma, ha normas especificas para o Japdo,
Canada, EUA e UE. Ou seja, mesmo que o produtor possua um selo organico regulamentado
pela lei brasileira, caso pretenda vender sua fruta para a Europa, deve ser certificado conforme

a lei daquele bloco (VIANA e JULIAO, 2011).
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Com base na lei, o registro do produtor organico junto ao Ministério da Agricultura,
através do Sistema Brasileiro de Avaliagdo da Conformidade Organica (SisOrg), ¢
obrigatorio. Para obter esse registro, o produtor deve primeiramente procurar certificadoras
credenciadas ou os chamados Organismos Participativos de Avaliagdo da Conformidade
(OPAC:s), que avaliam todo o sistema do produtor, autorizando ou ndo o seu registro, o que

lhe d4 direito ao selo do SisOrg (VIANA e JULIAO, 2011).

PRODUTO o,

RGANICO

BRASIL

Figura 9 - Principais regulamentac¢des de organicos no Brasil
Fonte: Viana e Julido (2011).

As principais regulamentagdes de organicos no Brasil sdo (Figura 9): Canada
Organic Regime (COR) elaborado pelo governo do Canada; CR 834/07 (Council Regulation
No 834/07) regulamenta produtos organicos na Unido Europeia; a norma Japanese
Agricultural Standard (JAS) estabelecida no Japao; e o Programa Norte-Americano de
Organicos (National Organic Products — NOP) faz parte do Departamento de Agricultura dos
Estados Unidos (USDA).

3.3.3.2. Socioambientais

A preocupagdo com as questdes socioambientais na produ¢do agricola surgiu na
Europa, no inicio da década de 40, com movimentos sociais (Comércio Justo e Solidario)
tendo a ideia de comercializar produtos envolvendo um sistema mais justo de remuneragao. Ja
nos anos 60, organizacdes ndo governamentais, instituicdes filantropicas e grupos religiosos
iniciam, de fato, a pratica do sistema Comércio Justo (criou-se a Fair Trade Organisatie na
Holanda). Em meados dos anos 80, se espalhou pelo mundo com a criagdo de organizagdes
internacionais (ex.: International Federation for Alternative Trade — IFAT). Em 1994, apos ja
ter sido formada a European Fair Trade Association (EFTA) com 12 grandes importadoras,
foi consolidado a primeira rede de lojas europeias em Comércio Justo. Devido ao sucesso,
criou-se no mesmo ano a North American Alternative Trade Organization (hoje Fair Trade

Federation — FTF) e trés anos depois, surge a Fairtrade Labelling Organizations
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International (FLO) que congrega 17 certificadoras com sede na Europa, Estados Unidos,

Canada e Japao.

O Quadro 2 mostra os cinco principais selos socioambientais no Brasil.

FLO ¢ a organizacdo sem
fins lucrativos, responsavel
pela norma. FLO-CERT

Menor desequilibrio de
poder nas relagdes
comerciais, com atuagao
na Africa, Oceania, Asia,

Certificacio Responsavel Foco Uso no setor Mercado
. O selo ¢ reconhecido
Utilizado nos EUA e na

principalmente por

cooperativas de frutas

com inser¢ao no

Europa, sendo o
Reino Unido o maior
mercado para frutas

Sustentavel (RAS),
reconhecido pelo selo
Rainforest Alliance
Certified. A RAS é uma
coalizdo de organizagdes
conservacionistas
independentes que promove
a sustentabilidade social e
ambiental através do
desenvolvimento de
normas.

estimulando a
conservagao da
biodiversidade e o
desenvolvimento humano
sustentavel, através do
cumprimento de critérios
sociais, ambientais,
agrondmicos ¢ de gestdo
nas propriedades.

realiza as atividades de
. ~ L. . . mercado
certificag@o. América Latina e Caribe. . . com essa
internacional. . ~
certificagdo.
No Brasil, ¢ o Imaflora que
audita as propriedades da Os principais
. Reconhecer e promover a . .

Rede de Agricultura aericultura responsével Ha propriedades mercados que
& P ’ certificadas RAS reconhecem a

produtoras de uva no
Vale do Séao Francisco

e suco de laranja no

estado de Sdo Paulo.

Em menor escala ha
produtores de lichia,
abacate, cupuagu e
agai certificados.

certificagdo RAS, em
ordem de volume
comercializado, sdo:
Europa, EUA,
Canada, Japao e
Australia. No mundo,
a banana ¢ a principal
fruta comercializada
com esse selo.

1BD
SOCIAMBIENTAL

O IBD Certificagdes é
responsavel pelos selos
EcoSocial e Programa IBD
INTEGRA.

Tém base nos preceitos
do Comércio Justo, bem
como nas legislagdes
trabalhista, saude e
seguranga ocupacional e
meio ambiente, sendo o
EcoSocial especifico para
organicos.

Aplicam-se a
empresas, grupos de

pequenos produtores e

comercializadoras
(traders) dos mais
diversos ramos. No
Brasil, ja existem
empreendimentos
certificados.

Foco na Europa e
Estados Unidos.
Neste ultimo, a

demanda tem
crescido mais. No
mercado nacional, ha
um crescente
interesse junto ao
setor varejista.

No Brasil, a Ecocert
disponibiliza os selos
Ecocert Fair Trade (EFT),
de Comércio Justo, € o
socioambiental.

Baseados na filosofia do
comércio justo, os
objetivos dos selos sdo
fomentar a parceria de
longo prazo entre
produtores e
compradores, garantir o
desenvolvimento de
cadeias produtivas
sustentaveis e promover a
transparéncia das
informagoes.

O selo EFT ¢ voltado
para pequenos
produtores. Ja o
Socioambiental pode

ser concedido também

a produtores de média
e grande escala. Na
fruticultura, sua
adocgdo ainda é
restrita.

O EFT é reconhecido
principalmente na
Europa, mas ha
muitos produtos
exportados também
para os EUA, Japao e

Australia. O selo
Socioambiental é
voltado para o
mercado interno.

\fair forlife

Esse sistema de certificacdo
- Fair for Life - é realizado
pela certificadora suiga
Instituto de Mercado
Ecologico (Institute for
Marketecology — IMO).

Responsabilidade social
na producdo agricola e
Comércio Justo,
complementado ainda por

quesitos ambientais.

Na Argentina e no
Chile, o programa
abrange diversas
frutas. No Brasil, a
certificagdo para
frutas esta no inicio,
com exce¢do do
cacau.

Produtos certificados
pelo Fair for Life
encontram mercado
principalmente na
Europa.

Quadro 2 - Principais selos socioambientais no Brasil

Fonte: Viana ¢ Julido (2011).
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As certificacdes socioambientais trazem, muitas vezes, exigéncias que vao além do
que ¢ demandado por lei (SOU AGRO, 2011b). A ideia ¢ combinar praticas preocupadas com
o ambiente e a sociedade, sem deixar de lado aspectos econdmicos, ou seja, uma produgao

sustentavel em si (VIANA e JULIAO, 2011).
3.3.3.3. Boas Praticas Agricolas (BPA)

O uso de protocolos de certificacdo de Boas Praticas Agricolas sdo modelos
aplicaveis e respeitaveis de principios, normas e recomendagdes técnicas, das quais sdo bases
para a transicao de sistemas produtivos agricolas tradicionais objetivando estabelecer novos
meios produtivos e operacionais, visando a melhoria continua da cadeia produtiva (producao,
processamento e transporte) de acordo com os novos padrdes estabelecidos de qualidade de
produto, igualdade social e seguranca ambiental, ou seja, a sustentabilidade. Segundo a
Calencio (2013), no geral, as normas unem aspectos dos quais segue as diretrizes de: técnicas
de produgdo, protecdo ao meio ambiente, rastreabilidade, aspectos sociais e aspectos de

higiene.

Segundo a mesma autora, existem diversos protocolos baseados nas diretrizes citadas
anteriormente e formados por normas para as BPA na qual sdo projetados para diminuir os

danos ambientais provenientes da producao de alimentos pelas praticas de GAP, bem como:

e Obter auxilio técnico qualificado, andlise de solo, e suas propriedades fisico-quimicas
antes da sele¢do das culturas que serdo implantadas;

e No terreno de cultivado, deve-se respeitar sua declividade;

e Deve-se praticar rotacdo de cultura;

e Nao utilizar defensivos agricolas (aplicagdo e preparo) perto das fontes de dgua;

e E importante que todos trabalhadores estejam registrados na previdéncia social.

Por meio do Manejo Integrado de Pragas (MIP) os protocolos procuram reduzir o uso
de defensivos e investem numa organiza¢gdo mais preocupada com a saude e seguranga do
trabalhador, utilizando-se da Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC), que
¢ onde sdo analisados os riscos e perigos oferecidos nas operagdes e pretende a melhoria
crescente na seguranca do trabalhador, do local e dos processos produtivos, dos quais elevam

a qualidade dos produtos gerados.

A rastreabilidade ¢ a forma de garantir ao consumidor o controle de cada etapa da

producao e estd ligada ao conceito de Boas Praticas Agricolas. E uma pratica cada vez mais
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utilizada, pois ¢ a base para implantagdo de um programa de qualidade por toda cadeia

produtiva.

Desta forma, as BPA sdao a melhor saida para aderir as praticas de Manejo Integrado
de Pragas (MIP) e do Manejo Integrado de Frutas (PIF), dentro do projeto de produgao
agricola comercial, minimizando as contaminacdes fisico-quimicas e microbioldgicas em
operagdes de campo e embalagens das frutas, além de assegurar o desenvolvimento e a
sustentabilidade da produgdo agricola a longo prazo. Para Viana e Julido (2011) embora os
riscos de contamina¢do a natureza sejam impossiveis de eliminar por completo, ¢ necessario

utilizar medidas preventivas, pois seguramente ird reduzir os riscos.

As certificagdes do grupo Tesco visam a rastreabilidade, a qualidade e a seguranga
dos produtos. Do mesmo modo, a legislacdo relativa ao meio ambiente e a sociedade precisa
ser respeitada. Essas certificacdes estao apoiadas, tecnicamente, em conceitos conhecidos por
todo o mundo, e esta principalmente nas BPA, na APPCC e no MIP (VIANA e JULIAO,
2011).

Segundo as mesmas autoras, a abordagem do protocolo de BPA estd focada nos
procedimentos de higiene na producao e suas instalagdes. J& sistema APPCC permite a anélise
dos perigos e riscos das operagdes, sejam de ordem quimica, fisica ou microbiologica,
projetando a seguranca do alimento e satide daquele que for consumir. O foco no exame de
racionalizacdo do uso de defensivos (de acordo com seu grau de infestacdo de pragas e

vetores e incidéncia de doencas) ¢ mais responsavel pelo MIP.

Segundo Viana e Julido (2011) a PIF criada no Brasil teve o apoio do Programa de
Desenvolvimento da Fruticultura (Profruta), do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento (MAPA), iniciando seu trabalho em 1998 nos pomares de magd em Vacaria -
RS e Fraiburgo - SC. A PIF brasileira teve sucesso, e assim, sdo criados novos selos, como o

Fruta Sustentavel, do IBRAF.

As maiores redes de supermercado atuantes do Brasil, como Pao de Acucar e
Carrefour, estabeleceram selos proprios de qualidade, a partir da consolidagdao das normas no
pais. Esses selos sdo exigidos seus fornecedores para que possam adquirir seus produtos, e sao
baseados no conceito de Producdo Integrada. Atualmente, os protocolos varejistas tém
ganhado for¢a no mercado nacional e internacional, bem como Tesco Nurture ¢ BRC.
Aqueles produtores e fruta que desejam se diferenciar no mercado nacional, podem adquirir o

selo “Fruta Sustentavel” do IBRAF ou pelo PIF, que também possui normas especificas para
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produgdo de uva, manga banana, maca, caju, péssego, maracuja, citros, figo, caqui, goiaba,
COCO € morango.

O Quadro 3 apresenta os principais selos de Boas Praticas Agricolas no Brasil.
Certificacdo Responsavel Foco Uso no setor Mercado
Idealizada pelo Instituto
Brasileiro de Frutas Assegurar a qualidade da O selo ¢ bastante
(Ibraf) e sob- produgao, através dos pardmetros O selo pode ser adquirido | recente, de modo
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Quadro 3 - Principais selos de boas praticas agricolas no Brasil
Fonte: Viana ¢ Julido (2011).
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3.3.4. Processo de certificacio

Quando escolhida a certificacdo, agora € necessario decidir-se por uma certificadora.
Esta certificadora ¢ uma entidade encarregada de verificar se o produtor ou a empresa atende
aos requisitos necessarios segundo as normas da certificagao escolhida, e ¢ ela que a emite se
tudo estiver em conformidade. Todas as certificagdes devem ser renovadas de tempo em

tempo, normalmente a renovagao ¢ anual.

As certificadoras credenciadas devem fornecer algumas informacgdes referentes ao
processo como o numero de inspecdes, orcamentos, visitas e outras (CALENCIO, 2013). Um
aspecto importante para escolher uma certificadora além dos precos pagos sdo os servigos de
atendimento ao produtor. Para isso, o produtor deve conhecer e comparar tanto a historia
quanto a estrutura de cada uma, além disso, é recomendado pesquisar com outros produtores

jé certificados.

Apoés a assinatura do acordo entre interessado e certificadora, o passo seguinte, é
implementar os procedimentos na fazenda, atividades e processos, através de uma auditoria
interna pelo interessado, analisando a situagdo da empresa com as normas exigidas. A
auditoria interna pode avaliar e apontar os itens que faltam para a obtengdo do selo de
certificagcdo, e permitir maior adequacao da atividade do cliente com as normas previstas no
protocolo, nesse ponto sdo acertadas questoes, por exemplo, de sinalizacdo, documentagao

faltante, compra de materiais necessarios e treinamento de pessoal (CALENCIO, 2013).

Segundo Darolt (2002) o processo de certificagdo tem que ser mais eficientes e
participativos ndo s6 nos aspectos tecnologicos, mas também sociais. Para Dorr (2010) a
propriedade deve ter um sistema de gestdo eficiente e organizado para implementar a
certificagdo, caso nao possuam, podem acabar incorrendo em prejuizo. Desta forma, todos da
fazenda devem ter consciéncia e ser mais participativo para que o projeto seja implementado

com eficiéncia.

Depois da inspegao pela certificadora na fazenda, um relatorio € emitido pelo auditor
e enviado para o departamento de certificagdo do selo que pode reenviar um parecer
desfavoravel, um parecer favoravel, mas com condicionantes ou entdo aprovar a certificagdo e

emitir o certificado.

Através de inspecodes regulares e emissao de relatorios de ambas as partes, que
podem ser de acordo com o ciclo da cultura ou até mesmo anuais, a certificagdo sera

revalidada (CALENCIO, 2013). A manuten¢do da certificacdo estd atrelada a auditorias
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periddicas, se o produtor ndo se sujeitar a fiscalizagao recorrente, o selo pode ser suspenso ou

até mesmo cassado (SOU AGRO, 2011).

Segundo Endisch (2010) a aquisi¢ao de um produto certificado ainda permite que o
consumidor demonstre as pessoas a sua volta que ele tem tanto consciéncia social quanto
ambiental. As normas propdem para o produtor niveis de conformidade que melhora a
eficiéncia da produgdo de varias formas, e isso acarreta um olhar diferenciado dos produtos

para os clientes.

A Figura 10 consiste em um resumo do processo de certificacdo através de um

fluxograma.

Trocade Organismo de
N > . —
CLIENTE Informagdes Certificacio

Registro e |
Assinatura do ’
Contrato

L I W

Inspegdes de
acompanhamento
ndo anunciadas

F 3

Auditoria Inspecdo P
Interna externa

Emiss&o de
' Relatorio s

b 4

N3o Conformidade
Conformidade
em Aberto

k4

W Departamento
de Certificacdo

Mao
Conformidade

v

Emissdodo
Certificado

Figura 10 - Fluxograma do Processo de Certificagdo
Fonte: Autoria propria

Segundo o INMETRO sao trés as etapas do processo de certificagdo. A primeira
etapa constitui na pré-avaliagdo, onde ¢ analisada a solicitacdo da certificagdo pela
propriedade agricola interessada, a andlise do processo pelo organismo de certificacdo
(certificadora credenciada), uma visita preliminar do organismo a propriedade agricola, e a

r

preparacao da auditoria pelo organismo de certificagdo. A segunda etapa ¢ realizada a
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avalia¢do, na qual realizadas reunides entre as equipes de auditores e os proprietarios ou
gerentes da propriedade agricola interessada (para que a empresa conhecga os procedimentos
da auditoria e defina os canais e responsabilidade), a propria realizagdo da auditoria, e se for
necessario, nova reunido para indicagcdes de ndo conformidade e recomendacdo ou nao da
certificagdo. Por ultimo, a terceira ¢ a pds-avaliacdo, etapa esta que serd analisado o relatorio
de auditoria pelo organismo de certificagdo; a emissdo do certificado e contrato; e o

acompanhamento do desempenho (através de re-certificagdo periodica).

Quando a propriedade agricola obtiver o certificado devera receber alguns

documentos como:

e Relatorio de auditoria;
e Informe de ndo conformidades;
e Certificado de conformidades e anexos;

e Procedimento para a utilizagdo do simbolo da empresa certificada;
3.3.5. A GLOBALG.A.P

GLOBALG.A.P. (Global Good Agricultural Practices) comegou em 1997 como
EUREPGAP, iniciativa por varejistas pertencentes ao Euro-Retailer Produce Working Group.
Os varejistas britanicos que trabalhavam em conjunto com os supermercados da Europa
continental se tornaram consciente de crescentes preocupagdes dos consumidores em matéria
de seguranca dos produtos, o impacto ambiental e para a saude, a seguranga e o bem-estar dos
trabalhadores e dos animais. A partir disso, eles criaram as suas proprias normas e
procedimentos e desenvolveram um sistema de certificagdo independente de Good

Agricultural Practice (G.A.P.) ou Boas Praticas Agricolas (BPA) (GLOBALG.A.P. , 2014b).

Na época, as normas EUREPGAP ajudaram os produtores a cumprir os critérios em
toda a Europa, critérios aceitos para a seguranca dos alimentos, métodos de produgao
sustentaveis, bem-estar do trabalhador e do animal, uso responsavel da agua, entre outros. A
certificagdo também significou economia para os produtores, uma vez que ja ndo precisa se

submeter a varias auditorias e critérios diferentes a cada ano.

Para refletir tanto o seu alcance global e sua meta de se tornar a principal GAP
internacional standard, EurepGAP mudou seu nome para GLOBALG.A.P. em 2007.

Impulsionada pelos impactos da globalizagdo, nos proximos dez anos, o processo deve se
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espalhar rapidamente, um numero crescente de produtores, fornecedores e compradores vao

ganhar uma agricultura segura e sustentavel a nivel mundial.

A empresa tem uma base solida suficiente para construir a confianga, integridade e
flexibilidade para estimular a inovagdo e exceléncia. Possui mais de 228 produtos certificados
e mais de 132 mil produtores certificados em mais de 110 paises, e trabalha com mais de
1.500 inspetores e auditores que trabalham para 138 organismos de certificagdo acreditados

(GLOBALG.A.P., 2014a).

O selo atua nos setores de frutas e vegetais; flores ornamentais; fazendas leiteiras, de
carne bovina e de ovinos, de frangos, de suinos e de grios; e café (SOU AGRO, 2011).
Segundo Viana e Julido (2011) nos mercados europeus, essa certificacdo € requisito minimo

para exportagao de frutas.

Para Pereira et al. (2007) a GLOBALG.A.P. preocupa-se com as praticas na fazenda
e toda a cadeia produtiva ¢ diretamente assegurada até o consumidor final, dando ao varejista
por exemplo, a total confianca na seguranca dos produtos vendidos. Segundo o mesmo autor
essa certificacdo nao se comunica diretamente com o consumidor, mas sim com outros elos da
cadeia. Suas metas sdo basicamente a reducdo dos riscos de erro na producdo agricola,
verificando objetivamente a melhor pratica, com alguns pontos de referéncia para a solugdo

dos problemas (CALENCIO, 2013).

O selo oferece varios beneficios aos produtores como a reducdo dos riscos de
seguranga alimentar na produgdo primaria; redu¢do dos custos das auditorias; e o aumento da
integridade dos esquemas de garantia da producdo em todo o mundo (GLOBALG.A.P.,
2014b).

Em Agosto de 2013 foi adotada uma nova versdo do referencial, a que se chamou
Sistema Integrado de Garantia da Producdo (Integrated Farm Assurance Standard — IFA)
(Figura 11). E um referencial "pre-farm gate", ou seja, para a unidade de produgdo, que
abrange a certificacdo de todo o processo de producao agricola, desde antes de a planta estar
no solo (pontos de controle origem e materiais de propagagdo). Esta nova versdo apresenta
uma organiza¢gdo modular que permite avaliar todos os produtos agricolas numa unica

auditoria efetuada a unidade de produc¢ao. Essas se¢des estdo agrupadas em:

e Ambitos: Abrange questdes de produgdo mais genérica, classificados em termos mais
gerais. Sao eles: unidades de producdo (AF), producao vegetal (CB), producao animal

(LB) e aquicultura (AB).
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e Moddulos (ou sub-ambitos): Cobre detalhes mais especificos da producao, classificados

por tipo de produto (Frutas & Legumes, Flores & Ornamentais, Bovinos & Ovinos,...).

ANAUSE DE RISCO GIOBALG A P PARA FRACTICAS SOCIASS (GRASP)

Sub-@mbitos animais
—  Ambitos w—  Sub-dmbitos aquiculturas
Sub-ambitos culturas

Outros referancicis GLOBALG.A.P

Figura 11 - Sistema Integrado de Garantia da Produgao
Fonte: GLOBALG.A.P. (2013b).

Este trabalho por se tratar de uma empresa produtora de uvas, sdo aplicaveis os
ambitos AF (Unidade de Producdo) e CB (Producdo Vegetal), e o0 mdodulo FV (Frutas e
Legumes), compreendidos nos anexos (ANEXO A, B e C) correspondendo aos Pontos de

Controle e Critérios de Cumprimento (PCCC) que serdo analisados na empresa.

Os Pontos de Controle e Critérios de Cumprimento (PCCC) s3o as normas que
devem ser considerados por um produtor que se pretende certificar pelo referencial
GLOBALG.A.P. Para cada ambito e sub-ambito sdo referidos os critérios de cumprimento e
os niveis de conformidade exigidos, que serdo posteriormente auditados para verificacao do
seu cumprimento. Os Checklists sao os documentos anexados que além de conter os PCCC,
dao detalhes especificos para cada um dos requisitos e servem para registrar todas as

constatagdes observadas durante as auditorias.

Existem quatro opgdes para obtencdo da certificacido GLOBALG.A.P. como mostra
na Figura 12.
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OPCOES DE
CERTIFICACAO
OPCAO 1 OPCAO 2 OPCAO 3 OPCAO 4
CERTIFICACAO CERTIFICA DE EQUIVALENCIA
INDIVIDUAL GRU.%‘" INDIVIDUAL EQUIVALENCIA OP

Figura 12 - Opgdes de certificagdo
Fonte: Santos et al (2009)

A empresa que sera pesquisada compreende na Opgao 1 - Certificagdo Individual. A
Opcao 1 — Certificacao Individual constitui de um Produtor Individual que fica como detentor
do certificado, uma vez obtida a certificagdo. Desta forma, todas as outras sdo irrelevantes
para o estudo, com isso, o processo da obtencdo da certificacdo GLOBALG.A.P. serd de

acordo com a empresa pesquisada.
3.3.6. Processo de certificacio da GLOBALG.A.P.
3.3.6.1. Registro e aceitacao do produtor

Numa primeira etapa para obter um certificado GLOBALG.A.P., os produtores
devem registra-se e voltar a registrar-se todos os anos, com um Organismo de Certificagdo

acreditado ( ou Responsavel pela Garantia da Producao).

Para o produtor certificar sua empresa ele deve identificar os procedimentos de
atribuicdo da certificagdo GLOBALG.A.P. de forma clara, nos documentos operacionais do

Organismo de Certificagdo, e devem cumprir o Regulamento Geral do GLOBALG.A.P.

Para isso, todas as unidades de gestdo de produgdo da fazenda e os locais de
producdo desses produtos a serem certificadas devem ser registradas na Base de Dados do

GLOBALG.A.P.

O Certificado e a Sublicenga sdo emitidos para o produtor registrado para os locais
onde os produtos sdo produzidos (e embalados ou acondicionados, se aplicavel) e para os
produtos declarados. Somente o detentor legal do certificado (ou seja, a entidade legal
indicada no certificado) pode comercializar produtos com referéncia a um -certificado

GLOBALG.A.P.
3.3.6.2. Processo de Avaliaciao

Os processos para avaliacdo sdo de trés formas por: Auditoria Interna, Inspecao
externa pelo Organismo de Certificagdo aprovado e Inspe¢des de acompanhamento nao

anunciadas.



64

A auditoria interna deve ser realizada, pelo menos, uma vez por ano e verificar por
completo a checklist (Obrigagdes Maiores, Obrigagdes Menores e Recomendacdes) para os

ambitos e sub-ambitos aplicaveis.

Inspe¢ao externa pelo Organismo de Certificagdo aprovado deve ser realizada
anualmente, e devem ser realizadas por um auditor ou inspetor GLOBALG.A.P.. O
Organismo de Certificagdo deve inspecionar a checklist completa (Obrigagdes Maiores,

Obrigagdes Menores € Recomendagdes) para o(s) ambito(s) e sub-ambito(s) aplicavel(is).

A inspegdo deve abranger:

Todos os produtos aceites;

Todos os locais de producao registrados;

Todos os locais registrados de acondicionamento de produtos (incluidos no IFA);

Os locais administrativos, quando aplicavel.

Ja as inspe¢des de acompanhamento ndo anunciadas, o Organismo de Certificagdo
deve realizar, no minimo, em 10 % de todos os seus produtores certificados na op¢do de
Certificacdo Individual. A selecdo dos 10% ndo terd apenas em conta o numero total, mas
deverd ter em conta fatores como distribuicdo geografica, legislagdo (quando diversas
jurisdigdes sdo cobertas pelo Organismo de Certificagcdo), tipo de culturas, histérico de

cumprimento, etc.
3.3.6.3. Epoca e duracio da inspecio

Um produtor s6 pode ser inspecionado depois de o Organismo de Certificagdo aceitar
o registro ou a reconfirmagcdo do mesmo, e este deve ser inspecionado anualmente. Os
produtores registrados ou com produtos certificados t€ém que reconfirmar anualmente o
registro antes de expirar a data, ou o status do produto sera alterado de “Certificado” para

“Certificado ndo renovado ou registro ndo reconfirmado”.

O relatorio da inspe¢do deve incluir um registro da duragdo da inspecdo. Uma
inspecdo com duragdo suficiente permitird ao auditor/inspetor ter uma reunido de abertura
com a gerencia/administragdo da exploracao (reconfirmar o &mbito, etc.), inspecionar todos os
pontos de controle aplicaveis, inspecionar todos os produtos do ambito de inspecao, visitar
todos os locais de produgdo, armazenamento, acondicionamento, € outros locais criticos,

inspecionar as maquinas usadas, entrevistar o pessoal, avaliar os registros, completar a
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checklist com comentarios suficientes e apresentar o resultado ao produtor logo apds o fim da

inspecao.

A inspecao GLOBALG.A.P. ndo deve ser inferior a 3 horas por entidade legal. A
duragdo minima de 3 horas aplicar-se-4a as circunstancias mais simples (ou seja, um local, uma
ou poucas culturas, maquinas simples, poucos trabalhadores, nenhum acondicionamento do

produto, inspecdo seguinte, documentagcdo bem organizada, etc.).
3.3.6.4. Niveis de cumprimento

Existem 3 tipos de pontos de controle que o produtor ¢ obrigado a cumprir para obter
a certificacdo GLOBALG.A.P. (EUREPGAP): Obrigacdes Maiores, Obrigagdes Menores e as

Recomendagdes.

As maiores sdo obrigatdrias e tém que cumprir 100% dos pontos de controle
aplicaveis. Os menores sdo obrigatérios e tém que cumprir 95% dos pontos de controle
aplicaveis, para todos os ambitos. As recomendacdes ndo tém estabelecida uma percentagem
minima de cumprimento, porém todos os pontos tém de serem inspecionadas nas auditorias

internas, inspec¢oes internas e inspecdes externas.

Um produtor que ndo cumpre os 100% dos pontos de controle Obrigacdes Maiores
ou 95% dos pontos de controle Obrigagdes Menores num prazo de 28 dias apds uma inspe¢ao
inicial, ele entra no estado "ndo Conformidade em Aberto". Se a causa da adverténcia ndo
estiver resolvida num prazo de trés (3) meses, deve realizar uma inspecao completa antes de
poder ser emitido um certificado. Agora, se ndo conseguir depois desse tempo, o Organismo
de Certificagdo emite uma Carta de “Nao Conformidade”, desta forma o logdtipo

GLOBALG.A.P. ndo pode ser usado e o certificado ndo ¢ emitido.

No Quadro 4 compreende nas quantidades de pontos de controle em relacdo as

obrigacdes e recomendagdes, no caso de Frutas e Legumes.

Menores Recomendacoes | Total
Unidade de Produgdo 21 6 38
Produgéo Vegetal 71 8 111
Frutas e Vegetais 23 7 70
Total 115 21 219

Quadro 4 - Niveis de cumprimento por modulos do GLOBALG.A.P. , no caso das Frutas e Legumes
Fonte: Autoria propria
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Todos os Pontos de Controle aplicaveis no caso de um produtor de Frutas e Legumes
sdo descritos no Quadro 5. Para facilitar a interpretacdo, os PCCC serdo organizados por

capitulos de pontos de controle, independentemente do modulo em que estdo inseridos.

Menores | Recomendacdes | Total

Historico e Gestao da Unidade de Produgio 4 6
Manutencdo de Registros e Autoavaliagdo Interna 1 3
Saude, Seguranga ¢ Bem-Estar dos Trabalhadores 14 1 20
Subcontrata¢do 2 2
Gestao de Residuos e Poluentes, Reciclagem e Reutilizagao 1 2 4
Ambiente e Conservagao 1 3 4
Reclamagoes 1
Rastreabilidade 1

Material de Propagagao 6 1 10
Gestao do Solo e Substratos 4 3 8

Aplicacao de Fertilizante 18 1 21

Rega / Fertirrega 6 4 12
Protegao Integrada 2 5

Produtos Fitofarmacéuticos 35 1 57
Pré-colheita 1 3

Colheita 3 18

Acondicionamento do Produto 17 5 44

Total 115 21 219

Quadro 5 - Pontos de controle versus niveis de cumprimento
Fonte: Autoria propria

3.3.6.5. Verificacio do cumprimento e comentarios

O cumprimento ¢ indicado com um "Sim" (para cumprimento), um "Nao" (para nao
cumprimento), e "N/A" (para ndo aplicavel). Os pontos de controle indicados como "Nao
N/A" nos critérios de cumprimento da checklist devem ser inspecionados e comentados, salvo
indicacdo especifica no respectivo texto dos critérios de cumprimento. Nos casos

"as n

excepcionais em que ndo se aplica o ponto de controle, a resposta deve ser "sim

acompanhada de uma justificagdo clara.

r

Para cada ponto de controle € obrigatorio comentarios em todos os pontos de
controle de Obriga¢des Maiores cumpridos, ndo cumpridos e ndo aplicaveis, bem como todos
os pontos de controle de Obrigagdes Menores ndo cumpridos e ndo aplicaveis em todas as
auditorias internas, inspecdes internas e inspec¢des externas, por que assim, permite uma

posterior revisdo dos dados da auditoria.

Os comentarios e provas, tal(is) como qual(is) o(s) documento(s) incluido(s) na
amostra, trabalhadores entrevistados, etc., devem ser especificos ao local e ao produto e
incluidos na checklist para garantir que todos os pontos de controle foram devidamente

avaliados.
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3.3.6.6. Validade e manutencio do certificado

Apo6s uma decisdo de certificagdo positiva, o Organismo de Certificagdo deve emitir
um certificado conforme a versdao mais atual do modelo de certificado GLOBALG.A.P. O
registro do produtor e dos produtos propostos, para os ambitos relevantes, deve ser
reconfirmado anualmente com o Organismo de Certificagdo antes de expirar o prazo. Para que
o processo de certificacdo prossiga sem interrupgdes, o inspetor deve completar a checklist € o

processo de verificacao, todos os anos.
3.3.7. Obstaculos das certificacoes

Tudo que foi dito, mostrou que o futuro das certificagdes agricolas ¢ um caminho que
existe muitos desafios a serem superados, mas € promissor em todos os lados da estrutura que
o sustenta. Como ja foi dito anteriormente, existem inimeros selos e cada um tem o seu valor,
dependendo dos seus objetivos e, depende dos produtores e consumidores a escolha ideal.

Porém, nem todos conseguem adquirir a certificagdo por algumas dificuldades.

O primeiro desafio e o mais importante encontrado sdo os elevados custos para
aquisi¢do da certificacdo. Calcula-se que por ano um produtor gasta R$ 10 mil com as
renovacdes das certificagdes, ndo porque pagasse para as certificadoras, mas também os
investimentos em novos cursos, pagamento de médico para fazer avaliagao de funciondrios a
cada seis meses, averiguagao de balancas entre outros (NOTICIAS RURALIS, 2009). Segundo
Granja (2010) o custo constitui-se como uma barreira a entrada para os pequenos produtores e
também um entrave para sua permanéncia como produtor no setor. Para Darolt (2002) ele
acaba sendo um entrave para a expansdo do mercado. Alguns procuram investir ndo por

obtengdo de lucros, mas para nao ser excluido pelo mercado.

r

Outro ponto fraco ¢ a estrutura de crédito deficiente. Os pequenos produtores
principalmente recebe certa resisténcia dos agentes financiadores para conceder crédito.
Granja (2010) analisa que o acesso para eles continua limitado por se deparar com a exigéncia
dos bancos, com operacdes muitas vezes demoradas e burocraticas. Desta forma, entra-se em
outro ponto que diz respeito a estrutura de apoio governamental insuficiente. A falta de ajuda
do governo aos pequenos produtores dificulta a permaneca deles no mercado, 6rgaos e as
certificadoras fazem um papel que o proprio governo poderia ajudar, com acdes para a
melhoria do agronegdcio, como linhas de créditos menos burocraticas e treinamentos para

produtores que desejam se certificar.
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Como grande parte da producdo de uva na regido do vale do Sdo Francisco ¢
proveniente de pequenos produtores, constitui como dificuldade os grandes volumes
necessarios para exportacdo. O mercado internacional exige grandes volumes de uvas para
exportacdo e poucos produtores consegue suprir essa necessidade, por isso, muitos se utilizam

de operadores logisticos para reducdo de gastos na logistica de distribuicao.

Nessa regido, de acordo com Granja (2010), ainda ¢ preocupante a qualificacdo da
mao de obra existente para fornecer o conhecimento técnico € o suporte necessario aos
produtores nessa transi¢ao aos novos sistemas de producgdo, o que acaba comprometendo o
desenvolvimento das empresas. Além disso, ainda faltam informacdo e conhecimento dos
produtores, dificultando a adequagdo aos padrdes de qualidade e os regulamentos dos

mercados internacionais exigidos.
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4. RESULTADOS E DISCUSSOES
4.1. A Empresa

Trata-se de uma empresa voltada para o mercado agricola, que tem como principal
funcdo a produgao de uvas tanto para o mercado nacional como internacional. Trabalha ha 15
anos com a agricultura no Vale do Sdo Francisco, possui duas fazendas, sendo a principal

com 15,62 ha em produgdo e a outra com 13 ha.

A empresa emprega 70 funcionarios nestas duas fazendas, porém em periodos de
safra aumenta para 100 pessoas. Seu volume de produgdo chega a 1,2 milhdo kg/ano por
safra, sendo 70% dos seus clientes localizados no mercado interno. No Brasil, as principais
vendas sdo para o nordeste e sudeste. No nordeste as vendas sdo as frutas frescas, vendas por
um contentor a granel; j& no sudeste, a uva ¢ embalada. Para o mercado externo, seu principal

destino da uva ¢ para a Europa.

Os canais de comercializagdo da empresa sao 100% voltados para as vendas diretas,
ou para empresas voltadas a comercializa¢do, e em certos casos, ha a ajuda de intermediarios
como alguns operadores logisticos. A modalidade de distribui¢do para o mercado nacional ¢
rodoviario; e para o mercado internacional, depende da empresa que estd comercializando,
mas normalmente ¢ por meio maritimo, sendo os principais destinos os portos de Ceara
(Fortaleza e Pecém) e da Bahia (Salvador), por serem de menor custo e estrategicamente mais

perto da empresa.

A empresa ndo faz exportagdo direta, devido ao alto volume necessario e ao custo
para a realizacdo desse processo, sendo assim, ndo atrativo. As maiores dificuldades da
empresa para levar seu produto até o cliente final dependem do operador logistico, o volume
solicitado no pedido; e para o mercado interno, a grande dificuldade ¢ a ocorréncia de chuvas
imprevistas. Os Unicos periodos para a exportagdo das suas uvas estdo compreendidos sempre

entre o final de agosto até dia 15 de outubro.

As fazendas trabalham com uma variedade de uvas com e sem sementes. Sao trés
tipos com semente: a Italia, Benitaka melhorada e Brasil, e com dois tipos sem semente: a
Thompson e a Festival. De acordo com a empresa, quem determina os requisitos de qualidade
para o produto final sdo o cliente e a empresa, condi¢gdes como frutas com a baga grande, sem

manchas e zero residuos de defensivos sdo consideradas como uvas com qualidade.
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4.2. Processo de certificacio da empresa

Atualmente a empresa possui trés tipos de certificagdo: a GLOBALG.A.P., Tesco
Nurture e HACCP. A escolha da GLOBALG.A.P., de acordo com a empresa ¢ tratada como
uma obrigacdo minima para exportar em qualquer outro pais. Para o Tesco Nurture, ¢ um
diferencial, capaz de atender a rede Tesco, sdo considerados clientes mais exigentes
comparados ao do GLOBALG.A.P , e esta diretamente ligada a maior rede de supermercado
inglés. E a certificacdo de seguranga alimentar internacionalmente reconhecida como HACCP
(Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC) foi escolhida para atender ao

mundo arabe.

Segundo a empresa, a GLOBALG.A.P. ndo interfere diretamente na produgdo, mas
esta ligada diretamente no embalamento no packing house. O controle dos protocolos da
certificacdo promove uma producdo sem residuos de defensivos, sem manchas, ou

contaminagoes.

A empresa foi fundada, 15 anos atras, com o conceito da exportagdo e, desta forma, a
certificagdo ndo ¢ considerada como diferencial para o mercado externo, mas como uma
obrigagdo. Porém, para o mercado interno pode ser sim considerado um diferencial, pois

apesar da exigéncia ser menor, a preocupag¢dao com produtos limpos e saudaveis ¢ a mesma.

Na fundac¢do, a empresa passou pelas etapas iniciais para obter a certificacdo, havia a
necessidade de ter o registro de tudo, trés meses antes, além da adequagdo da mesma com os
protocolos estipulados pelo referencial da época. Porém, durante esse tempo, novas

exigéncias foram postas e periodicamente adequacdes foram feitas.

Recentemente a empresa estd adotando a nova versao do referencial, modificada em
2013. A pessoa responsavel por cuidar da certificagdo na empresa ¢ uma agronoma,
prestadora de servigo da empresa, e ¢ credenciada para fazer auditorias internas. Duas vezes
por més ela analisa toda a documentacgdo referente a certificagdo. O processo de certificacao
da empresa basicamente esta ligado a organizagdo da empresa, a documentacgdo, treinamento,

monitoramento e fiscalizagao.

A empresa se prepara mensalmente para ficar dentro dos protocolos de aceitacdo, na
parte de organizagdo da empresa, esta atrelada a sinalizacdo (normas de seguranca, saida de
emergéncia, nao jogar lixo no chao, perigo, etc.), colocagdao ou reposicao extintores e kit de
primeiros socorros, compras de EPIs, entre outros. Na documentacgdo, sao feitos relatorios de

campo didrio, que garante os produtos aplicados na uva, como a quantidade de fertilizantes,
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de agua, de produtos fitofarmacéuticos, etc. Outro ponto importante ¢ o treinamento dos
funcionarios sendo fundamental para se proteger ou diminuir a incidéncia de incéndio ou

acidentes, e ensinar como se comportar ou como manusear a uva, por exemplo.

A maior dificuldade que a empresa enfrenta com a implantacdo da certificacdo ¢
ensinar ao trabalhador as varias normas exigidas e necessarias para redugdo de riscos. As
Figuras 13 e 14 nos Apéndices mostram as normas de conduta e as técnicas de limpeza das
maos que cada funcionario e visitante deve seguir para a entrada no Packing House. Por
ultimo, sdo feitos monitoramentos e fiscalizagdes em toda a empresa, desta forma sao

realizados analises de agua, do solo, residuos da uva, dentre outros.

Em média, a empresa investe 10 mil reais por ano para renovar todas as certificagdes.
Sendo o custo, o maior obstaculo para alcangar a certificagdo em pequenos produtores, e em
seguida, vem a burocracia. Para manter as fazendas organizadas, seguir todas as normas, ¢
necessario um controle didrio. De acordo com a empresa, em muitas ocasides 0s protocolos
pedem que os produtores fagam a mesma coisa duas ou mais vezes, mas de formas diferentes.
Porém em relacdo ao custo, com um volume de producdo de 1,2 milhdo kg/ano, ndo ¢

apropriado dizer que o custo ¢ um forte obstaculo nesta empresa.

Em seguida, serd analisada a maioria dos Pontos de Controle e Critério de
Cumprimento (PCCC) na empresa. Esses PCCC descritos pelo GLOBALG.A.P. na qual

podem ser encontrados nos Anexos A, B e C.
4.3. AF — Modulo Base: Unidade de Producao
4.3.1. Historico e Gestao da Unidade de Producao

Todos os produtores nesse ponto devem assimilar, continuamente, conhecimento
especifico da unidade de produgdo e da experiéncia pratica adquirida. Nessa se¢do, ha a
exigéncia de ter um registro (histérico) para cada unidade de produgdo e do local. Toda a
fazenda deve ter identificacdo visual de cada parcela, ou um mapa ou planta da unidade de
producao. Além disso, devem-se fazer avaliagdes de riscos dos impactos das atividades,
demonstrando que o local ¢ adequado para a producao, € um plano de gestdo para minimizar
os riscos identificados. Assegurando assim, a seguranca na producdo alimentar e protecdo do

meio ambiente.

A empresa possui um caderno de registro na qual para cada parcela se documenta

todas as atividades realizadas na cultura, desde o plantio, conducao, poda até a colheita.
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Nestas ha placas de identificacdo, descrevendo como o nome da variedade, a area, o sistema

de irrigagdo, entre outros.

Nao foi realizada nenhuma nova incorporacao na area atual, nem o produtor adquiriu
novas areas recentemente. Mas tem conhecimento dos riscos de que, se adquirir novas terras
com potencial problema de contaminagdo do meio ambiente, o produtor tem como
procedimento a utilizacdo da planilha de avalia¢do anterior da terra, para documentar o seu
uso antes da concretizacdo de compra. Nesta avaliacdo haverd a descri¢cao do uso anterior da
terra, onde sera descrito o tipo de solo, se houve problemas de erosdo, qualidade e nivel do

lencol freatico, e disponibilidade de fontes sustentaveis de agua.
4.3.2. Manutencao de Registros e Autoavaliacio Interna

E essencial que tudo o que é realizado na Unidade de Produgdo, sejam registrados.
Todos os dados importantes devem ser mantidos, por um periodo razoavel, de forma a

poderem ser consultados.

Na empresa, todo processo de produgdo esta registrado nos cadernos de registros da
Produgdo Integrada de Frutas, no manual do BPF esta descrita as etapas de embalamento;
sendo que todos os registros permanecem guardados por um periodo de 2 anos. Para que isso
seja possivel, a empresa formou uma equipe treinada por especialistas em PIF (Producao
Integrada de Frutas) para realizar os trabalhos de monitoramento de pragas e doencas, registro

de todas as atividades relacionadas a irrigagao, adubagdo, aplicacao de defensivos, e outros.

Para assegurar a eficiéncia do sistema ¢ realizada uma autoavaliacdo interna a cada
semestre, onde se aplica o referencial GLOBALG.A.P. e definem-se agdes corretivas caso
detecte falhas no sistema. A autoavalia¢do interna ¢ documentada num livro de pauta onde
registram-se data, hora inicial, final e responsavel, utiliza-se também uma planilha onde se faz
as anotagoOes referentes a agdes corretivas pertinentes ao ndo cumprimento das conformidades
do checklist GLOBALG.A.P. A responsabilidade de fazer a autoavaliagdo interna ¢ a da

responsavel pela implantacao do Programa de Producao Integrada na propriedade.
4.3.3. Saude, Seguranca e Bem-Estar dos Trabalhadores

Esse ponto garante o cumprimento de medidas de seguranga nas operagdes realizadas
e garante que todos os trabalhadores t€ém a capacidade e equipamento necessario para executar
as tarefas que lhes foram destinadas em seguranca. E em caso de ocorréncia de acidente, os

trabalhadores recebam auxilio adequado e a tempo.
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Desta forma, h4 na empresa um técnico de seguranga do trabalho, registrado, que faz
visitas periddicas, e este, elaborou o PGSSMTR (Plano de Gestdo de Seguranca, Saude e
Meio Ambiente de Trabalho Rural) na qual relaciona fungdes e riscos de acidentes, € meios

de como preveni-los.

O técnico de seguranga orienta regularmente os colaboradores, bem como planeja a
saude clinica dos mesmos. Como agir, por exemplo, em caso de acidente, todos passam
regularmente por treinamento em primeiro SOCOITOS, COMO Mmanusear extintores em caso de
incéndio, como manipular produtos defensivos, como utilizar devidamente o EPI
(Equipamento de Prote¢do Individual). Também oferece orientacdo com relagdo ao

procedimento higiénico que deve ter dentro da empresa.

Todos os colaboradores que manuseiam produtos Fitofarmacéuticos recebem
regularmente treinamentos de manipulacdo, como agir em caso de acidentes, como utilizar
corretamente o EPI (Figuras 16 ¢ 17). Na propriedade ha caixa de primeiros socorros, € nos
locais potenciais de risco de acidente estd colocado um plano de emergéncia de primeiro
socorros (Figura 15). A empresa tem suas normas de seguranca que sao informadas para todos

os seus colaboradores, como também para os visitantes que entram na propriedade.

A empresa disponibiliza e obriga o uso de EPIs para todos os seus colaboradores,
incluindo os subcontratados. Ha uma planilha de acompanhamento de uso e lavagem de EPI
para controle e gerenciamento de uso por parte da empresa. O EPI ¢ guardado separadamente
dos produtos fitofarmacéuticos (Figura 18). O proprietario ¢ o responsavel pela saude,
seguranca e bem estar dos funcionarios. H4 uma declaragio onde ele ratifica seu compromisso

e responsabilidade sobre tais temas.

Hé o livro de registro dos funcionarios, onde constam todos os dados pessoais, €
todas as informag¢des importantes de acordo com a legislagdo brasileira. Na propriedade os

alojamentos atendem os requisitos basicos de moradia como agua tratada e saneamento.
4.3.4. Subcontratacao

Nessa secdo os subcontratados deve ter disponivel toda as informacgdes relevantes da
unidade de producio, e ele devem realizar uma auditoria interna (ou o produtor deve faze-la
em nome dos subcontratados) relativa aos pontos de controle do GLOBALG.A.P. O produtor
¢ responsavel pela conformidade dos pontos de controle aplicaveis as tarefas executadas pelo

subcontratado.
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Os subcontratados da empresa sdo relacionados e coletados as seguintes
informacdes: nome completo, data de entrada, periodo de emprego, tempo normal de trabalho
e regras sobre trabalho extraordinario. E passado um documento e checklist para uma
auditoria interna sempre que possivel. Tanto eles quando os visitantes sdo auxiliados nos

procedimentos de higiene pessoal e seguranca na empresa (Figura 13 e 14).
4.3.5. Gestao de Residuos e Poluentes, Reciclagem e Reutilizacio

E imprescindivel rever as praticas atuais para minimizar os efeitos da existéncia de

residuos, evitar os desperdicios, reutilizar e reciclar os residuos.

Foi realizado um levantamento de pontos de que poderiam gerar residuos e poluigao,
estes foram colocados nas areas de depodsito de lixos e residuos, onde sdo identificados e
armazenados separadamente para posterior recolha, como o que acontecem com o0s papéis,
plastico e embalagens na empresa. A empresa possui um plano de gestdo de residuos, no qual
faz um levantamento dos residuos gerados na propriedade, ¢ onde tais residuos serdo

descartados.

Um dos pontos identificados pela empresa como gerador de residuo e poluigcdo € no
preparo de calda para pulverizacdo. Como sdo utilizados defensivos na calda, o resto desta
calda ¢ considerado uma polui¢do que deve ser tratada com muito cuidado, o mesmo acontece
na limpeza do tanque utilizado. A empresa coloca o que sobrou em um tanque de evaporagao,
onde € posto em um local apropriado para ser evaporado, ndo tem assim, nenhum contato com

lencol freatico.
4.3.6. Ambiente e Conservacao

Neste topico, os produtores precisaram aplicar uma boa gestao da vida selvagem e da
paisagem, a melhoria das espécies e a diversidade estrutural das caracteristicas da terra e da
paisagem. Desta forma, ndo se podem dissociar a agricultura da diversidade da flora e da

fauna.

O proprietario tem nogao e também sabe avaliar que qualquer tomada de decisdo de
mudanga seja de ampliacdo ou troca de sistema de producao dentro da propriedade tem suas

consequéncias e que estas podem interferir no meio ambiente em sua volta.

Ha um plano de Conservagao onde foram feito um levantamento da fauna e flora da
regido, nele consta inumeras medidas de agdo pra conservacdo e manutencdo do meio

ambiente, além do manual PGSSMTR (Plano de Gestdo de Seguranga, Satde e Meio
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Ambiente de Trabalho Rural), na qual delimita o que eles devem fazer para com o meio

ambiente.

Através das contas de energia da propriedade se analisa seu consumo mensal, bem
como ao longo dos meses o aumento ou diminui¢do do consumo. O que leva a uma andlise de

como diminuir ou racionalizar o consumo.
4.3.7. Reclamacgoes

Através de uma gestdo eficiente das reclamagdes, ¢ possivel obter um sistema de
producdo global melhor, e permanecer em conformidade com as exigéncias do

GLOBALG.A.P.

Na empresa, ha um procedimento e também um questionario caso haja algum tipo de
reclamagdo por parte de um cliente. Ocorrendo a reclamagdo esta serd encaminhada para o

proprietario que ira tomar a providéncia cabivel para solucionar a reclamagao feita.
4.4. CB—Modulo Base: Producao Vegetal
4.4.1. Rastreabilidade

Todo o movimento de um produto desde a origem tem que esta registrado e
documentado. Um bom sistema de rastreabilidade facilita a retirada dos produtos alimentares
e fornece ao consumidor todas as informacdes da origem e do destino de forma precisa e

objetiva sobre o produto.

O sistema de Rastreabilidade da empresa ¢ baseado numa série de etapas, da
producdo a comercializagdo, incluindo todas as operagdes desde o plantio até a chegada ao

consumidor final.

Os registros de todas as etapas da produ¢do a comercializacdo ficam guardadas por
um periodo de 5 anos, permitindo assim a identificagdo dos perigos potenciais a seguranca do
alimento, bem como as providencias necessarias para seu controle e/ou retirada do produto do

mercado.

A Rastreabilidade da fruta comecga da geracdo de registros de todas as atividades
correlatas a ela, desde a documentacao de mudas, nas instalagcdes de novas parreiras, passando
pelo registro e documentacdo de todas as operacdes realizadas no processo de producio,

embalamento e frio.
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Foi realizada uma simulagdo de rastreabilidade para defini¢do de quais documentos

seriam necessarios numa situagao real. Esta simula¢do consta dos seguintes documentos:

e Caderno de registro de parcela;

e Instrugdes de aplicagdo de adubos e defensivos;
e Planilha de liberacao de colheita;

e Planilhas de lavagem de maos campo/packing;
¢ Planilha de lavagem de carretas de colheita;

e Planilhas de controle de Boas Praticas de Fabricacdo — BPF (limpeza de contentores,
bandejas, tesouras, banheiros, local de embalamento e anexos);

e Packinglist do frio.
4.4.2. Material de Propagacao

E necessario cuidados na escolha correta do material de propagacdo, ¢ essencial dada
a sua importancia em todo o processo produtivo, podendo ajudar a reduzir até nas aplicagdes

de fertilizantes e fitofarmacéuticos.

A empresa ndo possui viveiro proprio, adquiri mudas de terceiros, uma empresa
especializada para a fabricagdo das mudas. O viveirista ¢ credenciado pelo ministério da
agricultura e se utiliza de Organismos Geneticamente Modificados (OGM). Segundo a
empresa, atualmente ndo se encontra mais uvas sem ter o uso de material geneticamente
modificado. H4a a exigéncia de informar aos clientes da natureza OGM do produto e as
culturas OGM sdo armazenadas separadamente das outras culturas para ndo haver mistura

acidental.

As mudas recém-adquiridas portam o CFO — Certificado Fitossanitario de Origem.
Havendo sinais ou sintomas de pragas ou doencas as mudas sdo isoladas e devolvidas ao

viveirista para que fossem ressarcidas com mudas sadias.

Os danos provocados pelo ataque de pragas ou doencas sdo responsaveis por perdas
significativas na produtividade do pomar, assegurando uma maior produtividade e qualidade
do produto final. A fazenda adotou os critérios de cultivar variedades resistentes ou com baixa
suscetibilidade a pragas e doencas, bem como utilizar todos os procedimentos da Produgdo

Integrada de Frutas.
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4.4.3. Historico e Gestao da Unidade de Producio

Os tnicos pontos desse topico estdo ligados aos registros da plantacdo e se ¢ feito a

rotagdo de culturas.

A empresa possui tudo registrado da plantagdo: os métodos, densidade e as datas. E
faz rotagdo em culturas permanentes, a rotatividade ¢ entre 10 anos, mas ¢ varidvel, depende
se a planta for velha ou se ndo estiver produzindo com tanta eficiéncia. Porém, nao ¢ viavel

tirar tudo de uma vez, o fluxo de caixa ndo permite este procedimento.
4.4.4. Gestao do Solo

O solo ¢ a alicerce de toda a producdo agricola, deve ser conservado e melhorado,
através das melhores técnicas e de uma boa gestdo. E essencial assegurar sua sustentabilidade,

uma fertilidade a longo prazo e melhores produtividades.

Um bom manejo do solo estd diretamente relacionado com a produtividade e a
qualidade da cultura, utilizam-se as melhores praticas agricolas como o uso de equipamentos
e técnicas que ndo causem erosao nem compactacdo, usa-se as analises de solo e as
recomendagdes referentes a estas para assegurar o monitoramento da area. As analises sdo

feitas todas as vezes que vao podar.

Realizam-se também praticas de conservagao do solo para evitar a erosao, dispondo-
se de cobertura morta, onde além de evitar lixiviagdo das particulas do solo provocado por

chuvas, conserva a umidade do solo e melhora a estrutura do mesmo.
4.4.5. Aplicacao de Fertilizante

Nesta etapa, devem ser seguidos procedimentos de aplicagdo correta, sobre a
utilizacdo e armazenamento, com o objetivo de evitar perdas e contaminagdes. Devem incluir
as necessidades de cada cultura, os nutrientes que o solo tem capacidade de fornecer e os

nutrientes fornecidos pelo estrume e residuos da cultura.

Para cumprir esse ponto de controle, ¢ necessario basicamente fazer um plano de
fertilizagdo; obter registros de aplicacdo; manutencdo do equipamento de aplicagdo; fazer
inventario; armazenar corretamente (local coberto, limpo e seco); fazer analise de risco

(origem, caracteristicas, uso esperado); e fichas técnicas e/ou analises.
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A recomendac¢do da adubagdo ¢ feita levando-se em consideracdo o programa criado
pelo Consultor em nutri¢do da propriedade, onde este programa leva em conta a produtividade

da cultura, anélise de gemas e os resultados das analises de solo e de folha.

Nas comandas de aplicacao ficam documentados a indicagdo da parcela onde aplica-
se o adubo, as datas de aplicacdo, os tipos de adubo, as quantidades, os métodos, e o nome do

operador que aplicou o adubo.

A aplicagdo faz-se via fertirrigagdao, via manual ou via foliar. A bomba injetora da
fertirrigagdo ¢ regularmente limpa, a bomba costal ou atomizadora das aplicacdes foliares

também sdo regularmente limpa e os atomizadores regularmente calibrados.

Ha o controle de entrada e saida de produtos, ¢ o armazenamento ¢ separado de
produtos defensivos, como também de material vegetativo, estdo armazenados em local

coberto, limpo, seco e com prote¢do para evitar qualquer tipo de contaminagao.

Nao se utiliza lamas urbanas como fonte de material organico. E feita a analise do
esterco conhecendo-se as quantidade de nutrientes e sua composi¢do previne-se o uso de
material que possa estar com alguma contaminacdo. E todo fertilizante adquirido vem

acompanhado de sua composi¢ao quimica.
4.4.6. Rega/ Fertirrega

A agua ¢ considerada um recurso natural escasso e deve ser utilizada de forma
sustentavel. Desta forma, esse topico refere-se a forma como deve ser utilizada a dgua de

rega. A irrigacdo deve ser feita com eficiéncia e utilizando equipamento técnico adequado.

Na empresa, a previsdo da necessidade de irrigagdo ¢ calculada de acordo com os
dados de evaporagdo obtidos através de uma estagdo meteoroldgica e o Kc de cada fase da
cultura. O sistema de irrigacdo, através de gotejo, foi escolhido de acordo com um projeto de

irrigacdo dimensionada por uma empresa competente.

Nao ¢ utilizado nenhum tipo de dgua residual. As dguas utilizadas provém do rio Sao
Francisco, na fazenda principal tem-se um contrato de fornecimento de agua entre o
proprietario e o Distrito de Irrigagdo. Na outra, para ter o direito de captar diretamente do rio,

foi necessario pedir uma licenca a Agéncia Nacional de Aguas (ANA).

Uma andlise da 4dgua ¢ feita anualmente través do SENALI no laboratdrio credenciado
ao ITEP (Instituto de Tecnologia de Pernambuco), na qual se analisa entre outros, poluentes

microbianos, quimicos e metais pesados. O laboratorio tem acreditacdo equivalente ao ISO
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17025 (Requisitos Gerais para Competéncia de Laboratérios de Ensaio e Calibracio), ¢ uma

norma para sistema de gestdo em laboratdrios.

E como agdo corretiva de uma analise resultante em padrdes fora dos aceitaveis, o
produtor avaliara o resultado e fard o rastreio da possivel fonte de contaminac¢ao tomando a
medida cabivel para eliminar o problema. A partir dai serd refeita uma nova coleta e analise

para ratificar a acdo corretiva, e confirmar se os resultados estdo dentro dos padrdes.
4.4.7. Protec¢ao Integrada

O GLOBALG.A.P. afirma que a Protecdo Integrada ¢ uma disciplina estratégica,
cuja afeta positivamente na qualidade e seguranca dos alimentos, dos produtores,
trabalhadores ¢ meio ambiente. Isso se deve ao fato de que o sistema IPM (Integrated Pest
Management) ¢ implementado de acordo com o contexto local, podendo ter poucos custos, ou
altos investimentos. Esse tipo de Producdo Integrada, também considera diversas técnicas de
controle de pragas, para analisar a que tiver melhor desenvolvimento. Para apoio aos
produtores, foi elaborado um Guia “Tookit Prote¢do Integrada” para oferecer alternativas de

implantagao do IPM.

As pulverizagdes sdo aplicadas de acordo com as técnicas de Manejo integrado de
Pragas (MIP). No que se refere a procedimentos de prevencao a propriedade faz uso de alguns

itens como:

e Rotagdo adequada de culturas, para minimizar a incidéncia de "pragas";

e Sele¢cdo adequada do local e uso de barreiras fisicas ou biologicas, para evitar a
incidéncia de "pragas";

e Melhoria da estrutura do solo; aumentar o teor de matéria organica; uso de cobertura
do solo;

e Selecdo de variedades e de material vegetativo adequado: inclui o uso de variedades
resistentes ou tolerantes a "pragas", caso existam e sejam comercialmente aceitaveis;

e Compra de material de propagacdo vegetativa saudavel, de um fornecedor reconhecido
(por ex. certificado livre de doengas e pragas).

e Boa higiene da cultura: inclui a remog¢ao de plantas infectadas ou doentes e dos restos
da cultura; controle de infestantes, que servem como hospedeiras para as pragas da
cultura; limpeza e desinfec¢cao da maquinaria.

No tocante a observagdo e monitorizagdo praticam-se a inspe¢do regular e de rotina
quanto a incidéncia das "pragas" nas culturas, identificacdo e inspecao da presenca de
inimigos naturais das "pragas" (organismos auxiliares), o uso do feromodnios e de outros

sistemas de armadilhas para a monitorizagdo das pragas.
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Quanto a intervengao se faz o uso seletivo de produtos fitofarmacéuticos e de forma
a reduzir o risco de desenvolver resisténcias: inclui o uso dos produtos fitofarmacéuticos
seletivos (aprovados) que reduzam o impacto adverso nas espécies nao alvo (por exemplo,
reguladores de crescimento de insetos, sabdes, inseticidas, 6leos minerais e vegetais, extratos
das plantas); uso de armadilhas, onde adequado; alternancia sistematica de produtos

fitofarmaceéuticos de grupos quimicos diferentes para uma gestao eficaz das resisténcias.

Se for necessario fazer o controle de "pragas" de quarentena, para cumprir 0s
regulamentos de um pais importador, os produtos fitofarmacéuticos aprovados podem ser
aplicados, mas, varias outras medidas sdo utilizadas, por exemplo, o uso de areas livre de

"pragas" ou de baixa prevaléncia.
4.4.8. Produtos Fitofarmacéuticos

Me¢étodos de controle especificos podem ser usados para deter inimigos da cultura, na
qual sdo causadores de perda de valor econdmico. Isso inclui a utilizagdo de produtos
fitoterapicos (PPP) que precisam ser manuseados, armazenados e utilizados de maneira

apropriada.

Os produtos usados na empresa sao registrados no Brasil e na U.E e sdo especificos
para a praga alvo. Leva-se em consideragao o uso de produtos que menos agridam o homem e
ao meio ambiente respeitando sempre as quantidades e as caréncias dos mesmos. Os produtos
aplicados sao recomendados por um técnico responsavel e qualificado para tal, e as caldas sao

preparadas e registradas corretamente.

Sao registrados nas comandas de aplicagdo todas as aplica¢des incluindo o nome e a
variedade da cultura, o local de aplicacao, a data, o nome comercial, o nome do operador, a
justificacdo de aplicagdo, a autorizagdo de aplicagdo, as quantidades, maquinas utilizadas e o
intervalo de seguranca do produto aplicado. Sao respeitados todos os intervalos de seguranca.

E os equipamentos de aplica¢do sdo regularmente limpos e sdo calibrados semestralmente.

Os excedentes e as dguas de lavagem sdao conduzidos para uma caixa coletora onde 14
ficam armazenados e por um processo de evaporagdo a agua volta para o ambiente ficando s

o residuo solido ja degradado.

Sao realizadas anualmente andlise de residuos por um laboratdrio credenciado pelo
INMETRO, 6rgao competente para este tipo de credenciamento no Brasil. O produtor ¢

conhecedor dos limites maximos de residuos (LMRs) dos paises a qual ele comercializa, e
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caso a andlise aponte excedente das LMRs a parcela analisada serd automaticamente

cancelada a colheita.

O armazenamento dos produtos esta de acordo com a legislagdo nacional,
respeitando as suas exigéncias e obrigacdes no tocante a estrutura soélida, local seguro,
adequagdo a temperatura da regido, ventilagdo e iluminagdo adequadas, ¢ respeitada uma
distdincia minima entre prateleiras, estas sdo de material ndo absorvente, os produtos sao

arrumados de forma ordenada por classe de produto e colocando os pos em cima dos liquidos.

As embalagens vazias faz a triplice lavagem, os furos e devolve para a empresa
responsavel ACAVASF. Além disso, tem local especifico para armazenar as embalagens

dentro de big bags especificos para isto.
4.5. FV-Moddulo Frutas e Legumes
4.5.1. Gestao do Solo e Substratos

Este topico ¢ referente ao uso da fumigacdo do solo e aos substratos. Vale ressaltar
que ndo ¢ permitido o uso de Brometo de Metila como fumigante do solo e devem ser
cumpridos os intervalos entre fumigacao e a plantagdo. Para os substratos, se sua esterilizagao
para reutilizag¢do for quimica, deve ser registrado o local, a data, o produto quimico o modo, o

nome do operador e o intervalo de pré-plantagao.

Desta forma este topico nao se aplica na empresa. Pois a pratica de fumigagdo nao €

utilizada, uma vez que nao trabalham com substratos para produ¢do de mudas.
4.5.2. Pré-colheita

Cuidados antes da colheita sdo fundamentais por causa dos perigos microbioldgicos.
Os perigos de higiene sdo variaveis dependendo de variadas condi¢des que sdo especificas de
cada exploragdo. Este topico possuem trés assuntos fundamentais, sdo referentes a qualidade
da agua usada nos tratamentos fitossanitarios, a aplicacdo de fertilizantes orgénicos e a

verificagdo pré-colheita (pre-harvest check).

A empresa faz avaliacdo da agua, na qual ¢ mostrado a origem, o tipo de produto
fitofarmacéuticos, o periodo de aplicagdo e a localidade da aplicagdo, e se necessario, fazem
acOes corretivas. Sdo feitas também andlise dos fertilizantes organicos utilizados, a aplicagao
¢ feita antes da plantagdo, e mostra ter conhecimento do intervalo de aplicagdo. E para reduzir
contaminagdes que possam prejudicar a produgcdo nenhum animal ¢ permitido, para isso sao

utilizadas cercas ao redor da area da cultura.
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4.5.3. Colheita

A empresa fez uma avaliagdo de risco de higiene na colheita e transporte, na qual
levantou os pontos criticos de controle e as agdes corretivas a serem tomadas caso haja
necessidade. Paralelamente estabeleceu normas de higiene contemplando o manuseio de
contentores e utensilio; do produto colhido e embalado; e do transporte. Os contentores
utilizados para colheita sdo para este exclusivo uso sendo proibida a utilizagdo fora desta

finalidade.
4.5.4. Acondicionamento do Produto

Neste requisito os produtores devem acondicionar os produtos colhidos de forma a
incluir os principios de higiene das instalagdes como também dos colaboradores, como as
instalacdes sanitdrias (limpos, sinalizados, para mudanca de roupas, cacifos para objetos
pessoais). Nas areas de embalamento e armazenamento os produtos devem esta em locais
frescos, limpos e mantidos de forma a prevenir contaminagdes, € ter o controle de pragas

nessas areas.

A empresa quando fez a avaliacdo de risco de higiene na colheita e transporte
também avaliou seu acondicionamento. Estabeleceu normas de higiene no acondicionamento,
deu instrugdes para seus colaboradores no manusear e acondicionamento. Além do mais,
disponibiliza para os colaboradores pias para lavagem de maos e instalacdes sanitarias

proximas aos locais de trabalho.

As instalagdes do Packing House sdo projetadas para evitar qualquer forma de
contaminagdo, 0s pisos, paredes e tetos permitem facil limpeza e desinfec¢do, lampadas com
protecdo, produtos de limpeza e manutencao sdo identificados, separados e armazenados em
local adequado, ¢ proibida a entrada de animais domésticos dentro do estabelecimento como

também em suas areas de acesso.

Os clientes enviam seus instrutivos de qualidade onde especificam todos os critérios
para colheita, e qualidade dos frutos e do embalamento. Tais instrutivos sdo repassados para
os responsaveis dentro da unidade de embalamento. Ha planilhas de controle de qualidade

para verificar se todos os itens dos instrutivos estdo sendo implantados.

Ha uma empresa contratada, que monitora e controla as pragas e roedores do local de
embalamento, esta faz inspecdes mensais e deixa relatorios destas inspegdes. A empresa €

responsavel pelo recolhimento das armadilhas e iscas que ndo servem mais.
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CONCLUSOES E RECOMENDACOES

A terceira fruta mais produzida no Brasil e na regido do Vale do Sdo Francisco ¢ a
uva. Isso mostra que este cultivo tem um potencial forte no mercado nacional e encontra-se
também, uma comercializagdo da fruta com muita frequéncia no mercado internacional.
Especificamente na regido do VSF, o mercado de comercializagdo de frutas apresenta-se em

constante expansao, como pode ser visto na quantidade de exportacdes realizadas no Brasil.

Em complemento, a regido apresenta situagdo de destaque, principalmente pela sua
disponibilidade de 4gua e terra, uma adequada infraestrutura para a irrigacdo e uma forte
logistica de escoamento da produgdo, pelo fato de proporcionar um bom acesso aos mercados
nacional e internacional. Por causa das 6timas condig¢des climaticas ao cultivo de frutas
durante praticamente o ano todo, ha um alto indice de produtividade de uva — (cerca de 2

safras por ano).

Assim, foi possivel identificar o dinamismo, através da pesquisa, no segmento da
fruticultura para exportagcdo e o forte potencial da uva no mercado nacional e internacional.
Buscou-se analisar também conceitos de certificagdo de produtos agricolas, sua importancia,
detalhar o processo de certificagdo e descrever os principais tipos de certificados existentes no
Brasil. Em especial, para as Boas Praticas Agricolas (BPA) onde encontrar o GLOBALG.A.P,

um certificado que se preocupa com as praticas na fazenda e toda a cadeia produtiva.

Mundialmente, os consumidores estio mudando seus habitos alimentares, seja pela
renda, pela cultura ou até mesmo por conscientizacdo da necessidade de exigir alimentos
seguros e saudaveis. O que impulsiona o crescimento e muitas vezes obriga a certificagdo por
parte dos produtores de frutas no Brasil. O mercado estd cada vez mais exigente e preocupado
com a sua seguranga alimentar, querendo produtos com qualidade mesmo pagando a mais
para té-los. Em algumas regides, a certificacdo deixou de ser um diferencial para ser uma

exigéncia minima de exportagao.

A Certificacao Agricola € uma ferramenta de controle de qualidade que dita as regras
do mercado de produtos alimenticios. Tem apresentado um crescimento significativo,
beneficia a sociedade, possibilita a preserva¢do e conservagdo do meio ambiente, a melhoria
da condi¢do dos trabalhadores e os interesses econdmicos. No entanto, para obter a percep¢ao
do valor de um selo, o produtor deve tratar a certificagdo como beneficio € ndo como um
custo ou obrigacdo. Para os pequenos produtores, essa ferramenta deve ser incentivada, pois,

além de aumentar a quantidade de produtos para a exportacao, aumenta o valor agregado, mas
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isto so serd viavel com a implementagao de tecnologias que deem suporte ao produtor, como,

rastreabilidade, controle de informacdes, administragao eficiente, entre outros.

Atendendo a este contexto, o presente trabalho buscou descrever todo o processo de
certificagdo da GLOBALG.A.P relacionado com a produgdo de frutas, bem como o processo
da certificagdo em uma empresa viticultora, e no decorrer do estudo foi possivel analisar

alguns dos Pontos de Controle e Critérios de Cumprimento (PCCC) da mesma.

A empresa em estudo foi constituida para exportacdo, sua experiéncia de 15 anos
com a certificacio GLOBALG.A.P. mostra a capacidade sélida frente as dificuldades
encontradas. Certificar significa controlar e monitorar constantemente todos os pontos de
controle, ¢ sem uma base e um grupo forte para atender a todos os requisitos se torna
impossivel esta realizagdo. A empresa mostrou-se competente, com pessoas especializadas e

detentoras de conhecimento, capazes de suportar todos os protocolos e burocracias exigidos.

Diante de todos os pontos analisados, a empresa foi capaz de cumprir todas as
Obrigacdes Maiores bem como as Menores, podendo ser capaz de obter a renovacao da
certificagdo GLOBALG.A.P. por mais um ano, favorecendo a empresa a comercializacdo da
uva no mercado mundial. Porém, pode-se notar durante as visitas que ha necessidades de
melhorias, como: a estrutura fisica da empresa, dimensionar melhor o local, principalmente o
Packing House (layout); melhorar a organizacdo e limpeza das instalacdes, na qual foi
possivel observar materiais jogados no chao ou pendurados; reavaliar a seguranca do local,
restringir melhor os locais perigosos e os EPIs utilizados; adicionar local para descanso aos

funciondrios; e existe a necessidade de ter uma camara fria na empresa.

Os pontos de controle que merecem destaque sao a saude, seguranca e bem-estar dos
trabalhadores; aplicagdo de fertilizantes; produtos fitofarmacéuticos; e acondicionamento do
produto. Eles sdo os pontos de controle que obtiveram maiores quantidade de nivel de
cumprimento tanto nas Obrigagdes Maiores como nas Obrigacdes Menores. E sdo normas
fundamentais para minimizar os impactos ambientais da produ¢do dos alimentos, reduzir o
uso de insumos quimicos e garantir uma abordagem responsavel para a saide e seguranca do

trabalhador.

A priori, o estudo tinha como proposta realizar uma pesquisa considerando todos os
Pontos de Controle e Critérios de Cumprimento da empresa, com o intuito de saber como esta
a empresa em relacdo a certificacio GLOBALG.A.P. Todavia, como limitagdao do trabalho o

referido estudo ndo pdde abranger todos os PCCC, em decorréncia do fator tempo e da falta
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de alguns dados, inviabilizando uma abordagem mais ampla. Outra limita¢ao diz respeito ao
fato de algumas informagdes foram consideradas confidenciais e em certos lugares a entrada

nao era permitida, havendo assim, um pouco de resisténcia por parte da gestao da empresa.

Por mais que existam estudos voltados a certificacdo e a comercializagdo, ainda sao
precarios os trabalhos que apresentem o passo a passo para se certificar. O presente estudo
contribuiu para ampliar o conhecimento a respeito das certificagdes agricolas e propiciou o
entendimento, a partir de um estudo de caso, dos pontos necessarios para obter o selo de
qualidade GLOBALG.A.P. Para posteriores estudos sdo sugeridos: a ado¢do de outra
certificagdo ou outro produto; aumentar o foco do estudo com uma analise do ponto de vista
de funcionarios, intermediarios ou compradores nacionais € internacionais; estudo mais
aprofundado sobre os canais de distribuicdo e comercializagdo da uva no Vale do Sao
Francisco ou em outras regides; analisar o impacto do processo de certificacdo e a viabilidade
financeira pelos pequenos produtores; ou a adog¢do de um universo maior de produtores, além
da inclusdo dos agentes da cadeia produtiva da uva os quais ndo foram incluidos nesse

trabalho.

Portanto, foram atendidos de modo satisfatorio os objetivos tracados pelo presente
trabalho, pois o mesmo propiciou conhecer melhor a cultura analisada, além do mais, o
trabalho reside ndo apenas no meio académico, mais serve como um meio de auxilio e

divulgacao da certificagdo agricola em geral.
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WA F

UNIVERSIDADE FEDERAL DO VALE DO SAO FRANCISCO
COLEGIADO DE ENGENHARIA DE PRODUCAO

Este ¢ o Roteiro de Entrevista usado com a finalidade de coletar informagdes para o trabalho de conclus@o de curso de Bacharelado em Engenharia de Produgéo, pela
Universidade Federal do Vale do S@o Francisco. Ele tem carater estritamente académico e profissional, com o objetivo de analisar o processo e os pontos de controle e os

critérios de cumprimento (PCCC) da certificacdo na empresa.

Caracterizacio da Empresa

Nome:
Fungédo / Cargo: 8. Quais os tipos de culturas produzidas?
Numero de funcionarios: 9. Variedades de uva produzida:

() Com sementes. Qual(is)?

4. Quantas fazendas?

() Sem sementes. Qual(is)?

5.  Municipio:

10. Area total do (ha):
() Petrolina-PE () Juazeiro-BA ( )Outro: 0 rea total em produgdo (ha)

11. Volume de produgdo por safra (toneladas):

6. Ha quanto tempo a empresa trabalha com a agricultura?

7. Participa de Associacdes / Cooperativas?
() Sim. Qual(is)?
( ) Nao




Mercado
12. Quais os principais clientes da empresa?
13. Pertencem a quais paises?
14. Onde se encontra a principal parcela de mercado consumidor?
() Mercado regional () Mercado nacional () Mercado internacional
() Outro(s):
15. Principal(is) destino(s) da uva voltada para o mercado interno:
( )RegidoNorte ( )Nordeste ( )Sul ( )Sudeste ( ) Centro Oeste

16.

~ o~~~

17.

18.

~ o~~~

Qual(is) canal(is) de comercializacdo o(a) senhor(a) utiliza para seus produtos?

) Empresas voltadas para a comercializagao

) Ceasas () Grandes supermercados
) Associa¢des/Cooperativas () Mercado interno
) Outros:

Qual(is) a(s) modalidade(s) de transporte utilizado para venda?

) Aéreo () Maritimo () Rodoviario
) Outro:
Quem determina os requisitos de qualidade para o produto final?

) A empresa
) Cliente (
) Adagro/Anvisa  (
) Certificadora (

() Cooperativa/Associagdo
) Ministério da agricultura
) Agronomo/consultor

) Outros:

19.

20.

22.

~ o~~~

23.

~ e~~~

24.
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Quais os principais padrdes de qualidade exigidos pelos clientes da empresa

para o produto?

Principal(is) destino(s) da uva voltada para o mercado externo:

) Mercado Europeu () Mercado Americano () Mercado Asiatico

) Outros:

Qual(is) a(s) modalidade(s) de transporte utilizado para venda?

) Aéreo () Maritimo () Ferroviario

) Outros:

Se maritimo, qual o porto ¢ destinado?

) Fortaleza-CE () Pecém-CE () Natal-RN

) Maceio-AL () Cabedelo-PB () Recife-PE

) Suape-PE () Aratu-BA () Salvador-BA
) Outros:

Quais os principais canais de comercializagdo para o mercado externo?
) Empresas voltadas para a comercializaggo () Atacadistas
) Pequenos supermercados () Grandes supermercados
) Associagdes/Cooperativas () Atravessadores

) Outros:

Qual(is) o(s) motivo(s) que contribuiu(ram) para a escolha desse(s) canal(is) de

comercializagdo?




25.

26.

~_~ o~ o~

27.

28.

29.

Existe algum canal de comercializagdo que o(a) senhor(a) evita fazer
negociacdo por ser desvantajoso? Em caso positivo, qual canal e quais as

desvantagens?

Qual(is) o(s) periodo(s) de exportacdo/comercializagcdo?

) Janeiro () Fevereiro () Margo () Abril
) Maio () Junho () Julho () Agosto
) Setembro () Outubro () Novembro () Dezembro

Ha alguma dependéncia de intermedidrios na negociagdo? Por

qué?

Qual a maior dificuldade encontrada para levar o seu produto até o consumidor

final?

A empresa pretende ampliar a comercializagdio de uva? Para quais

mercados?

Processo de certificacio

30.

31.

32.

A empresa trabalha com algum tipo de certificagdo?

) Sim, qual(is)?

) Nao. Tem inten¢do de adotar esse sistema?

o que levou a escolha desta(s) certificagao(es)? Por
qué?
Desde quando a empresa € certificada pelo GLOBALG.A.P. ?

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.
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Como a certificacio GLOBALG.A.P. ajuda a obter os padrdes de qualidade

exigidos pelos clientes da empresa?

Para os Estados Unidos, Unido FEuropeia, etc. o selo de certificagdo

GLOBALG.A.P. tem a mesma importancia?

Qual a periodicidade das auditorias para a
certifica¢do?
Quais as vantagens de possuir o selo de certificagdo GLOBALG.A.P. para a

empresa?

Em sua opinido, quais os problemas que as empresas enfrentam quando ndo

tétm o GLOBALG.A.P. ?

Quais 0s principais obstaculos para obter a
certifica¢dao?
Qual(is) a(s) principal(is) dificuldade(s) que enfrenta ou enfrentou com a

implantagdo da(s) certificacdo(es)?

Sobre a Auditoria interna. A prépria empresa faz ou contrata outra para fazer?

Se sim, qual empresa’? Qual 0

custo?

Qual empresa realiza a inspegdo externa para a certificagdo da uva na

propriedade?

Qual ¢ o investimento total anual para a certificacdo?




43. Aumentou ou diminuiu os custos (interferindo, assim, significativamente na
comercializa¢do)?

44. Houve melhora no prego comercializado com o  produto
certificado?

45. Quanto tempo leva desde a inspecdo externa até a emissdo do
certificado?

PCCC

46. Existe algum setor, equipe ou pessoa responsavel para cuidar anualmente da
certificagdo?

47. Houve alguma nova incorporagao de areas
recentemente?

48. Houve alguma nova incorporagao de cultura
recentemente?

49. Quais sao os pontos que geram residuos e poluentes na empresa? Como e onde
eles sdo descartados?

50. Como ¢ feita a conservagdo e manutencdo do meio ambiente na
empresa?

51. A empresa produz através de sementes ou mudas?

52. A cempresa possui viveiro proprio? Se ndo, como adquire as

mudas?

53.

97

Utiliza-se de material geneticamente modificado? ( )Sim ( )Nao

Se sim:

Cumpri com a legislagdo do pais?
Informa ao cliente que ¢?

Faz a separacdo desse material das outras culturas? (

54.

5S.

56.

57.

~ A~~~

58.

59.

60.

( )Sim ( )Nao
( )Sim ( )Nao
)Sim ( )Nao

A empresa faz rotacdo em culturas permanentes? Por qué? Se sim, com que

frequéncia?

Faz anélise dos solos?

) Sim, onde e com que frequéncia?

) Nao, por qué?

Sao utilizados fertilizantes organicos ou inorgénicos?

Qual a frequéncia da aplicacdo dos fertilizantes:

) Antes da plantacao
) Durante (desenvolvimento)
) Depois (colheita)

Como ¢ feita a aplicacdo desse fertilizante? Quem aplica e qual sua

qualificagdo?

Como é concretizado o sistema de irrigagdo da

empresa?

E feito alguma analise das aguas utilizadas na fazenda? Quais e

onde?




61.

62.

63.

64.

65.

66.

67.

68.

69.

70.

71.

72.

Utiliza-se de aguas reaproveitadas? ( )Sim ( )Nao
A empresa pediu licenca para a utilizagdo da agua? ( )Sim ( )Nao

Como sao aplicadas as pulverizac¢des e qual a frequéncia?

A empresa tem um técnico ou engenheiro responsavel pela preparacdo dos

produtos fitofarmacéuticos?

Como ¢ feito a preparagédo da calda?

Quais os EPI's utilizados na preparagdo e na aplicacdo dos produtos

fitofarmacéuticos?

Ha a separagdo dos EPI's das roupas de uso didrio e como ¢ feito a limpeza

desses equipamentos?

Qual o procedimento se houver derramamento dos produtos fitofarmacéuticos?

A empresa esta ciente dos intervalos de seguranga para a

aplicagdo?

O que a empresa faz com as embalagens vazias? H& a reutilizacdo

delas?

Onde essas embalagens sdo armazenadas?

Como ¢ feita a eliminagdo dessas embalagens?

73. E feita avaliagdo de riscos para:

. ()Sim

Impactos das atividades  ( )Nao
( )Sim

Saude e seguranca ( )Nao
o ( )Sim
Higiene ( )Nao
, ()Sim
Residuos ( )Nio
o Al ( )Sim
Fertilizantes Organicos ( )Nio

Responsavel:

Formacao:
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Responsavel:

Formacao:

Responsavel:

Formacao:

Responsavel:

Formacao:

Responsavel:

Formacao:

74. A empresa faz o processo de fumigagdo?

() Sim, como ¢ feita?

() Nao, por qué?

OBSERVACOES DO ENTREVISTADOR:
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Figura 13 - Regras gerais de conduta Figura 15 - Plano de emergéncia primeiros socorros

Figura 14 - Técnica de limpeza das maos

Figura 16 - Para acidentes com produtos quimicos
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Figura 17 - Cartaz para utilizagdo de EPI’s

Figura 18 - Separagdo dos EPI’s de outros produtos
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GLOBALG AP

Traduzido par: SATIVA, Portugal
Ravigado por: NTWGS, Brasil

N® Ponto de Controle Critério de Cumprimento Nivel
AF MODULO BASE - UNIDADE DE PRGDLIC:I.O
Os pontos de controle deste madulo 580 aplicaveis a fodos o8 produtores que pedem a certificagdo uma vezZ que abrangem pontos
relevantes para todos as lipos de unidade de produgdo.
AF. 1 HISTORICO E GESTAO DA UNIDADE DE PRODUGAQ
Um dos fatores fundamentsis pare uma agricuffura sustentavel & a assimilagdo continua do conhecimento especifico da unidade de produgdo e da
expenéncia prética no pianeamento futuro ds gestio e das préticas culfurals. Esta segdo desting-se a assegurar que o solo, edificios & oulras
instalagdes, que constifuem & base da unidede de produgdo, 580 corretamente geridos de forma a assegurar ums produgdo alimentar segura € a
protegdo do meio ambiente.
AF. 1.1 Histérico da Unidade de Produgéo
AF. 111 Existe uma forma de identificagdo visual de cada parcela, pomar/ estufa/ O cumprimento deve incluir a identificac&o visual com sinalizagio de Menor
viveiro/ campo! instalagdo pecuaria/aviaric elou elou outra areallocal cada parcela/pomar! estufal viveiro/campo/instalagdo pecuarial curral!
usado na produgdo, ou um sistema de referenciacio de cada local num aviario efou outra areallocal da exploragdo ou a existéncia de um
mapa da unidade de produgdo? mapa ou planta da unidade de produgdo gue esteja relacionado com o
sistema de registros. Sem opgdo MNiA
AF. 112 Existe um sistema de registros para cada unidade de produgdc ou para Cs regisiros existentes devem fornecer um histérico das produgdes Maior
outras areas/locais que fomega registros da produgdo pecudria / GLOBALG.AP. para todas as areas de produgdo. Sem opgdo N/A.
aquicultura e/cu das athvidades agrondmicas realizadas nesses locais?
AF.1.2 Site Management
AF. 121 Existe uma avaliagdo de riscos disponivel na inspegdo inicial para todos Ma inspegdo inicial &€ necessana uma avaliagéo de riscos para Maicar
os locais registrados para cerfificaggo? Mas inspegdes seguintes, deve determinar se o local & adequado. A avaliagdo de riscos deve ser
estar disponivel uma avaliagdo de riscos para novos locais de produgio revista anualmente e ter em conta rizcos que =& tenham alierado cu
ou locais ja existentes em gue os riscos se tenham alterado (inclui terra guando novos locais s&o utilizados. As avaliagbes de riscos devem
arrendada). Esta avaliagdo de riscos demonstra gue o local em questdo & | levar em conta o histdrico do local & o impacto das atividades
adequado para a produgdo, tendo em conta a seguranga alimentar, o propostas nos abastecimentos/culturas/ambiente adjacente (ver AF
ambiente & o bem-estar animal, onde aplicavel? Anexc 1 Avaliag&o de Riscos, para informaces basicas e AF Anexo
2, para informacges especificas sobre o gue deve estar incluido)
AF1.22 Existe um plano de gestio gue estabeleca as estrategias necessarias Deve ser elaborado um plano de gestdo para os riscos identificados Menor
para minimizar os riscos identificados na avaliagio de riscos (AF.1.2.1)7 em AF.1.2.1 e descreva as esirategias para justificar que o local em
guestdo & adequado para a produgdo em causa.
AF. 2 MANUTEN[}J&O DE REGISTROS E AUTO-AUALIAI;JE&G INTERNA
Os dados importantes das praticas da unidade de producic devem ser registrados e devem ser conservados esses registros.
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AF. 2.1 Todos os registros solicitados durante a inspecio externa estao Os produtores tém gue manter registros atualizados por um periodo Menor
acessiveis & 2530 mantidos durante pelo mencs 2 anos ou mais, =& minimo de 2 anos.0s novos reguerentes devem ter registros
requerido por algum ponto de controle especifico? completos de, pelo menos, trés meses antes da data da inspegdo
externa ou a partir do dia do registro, gue referenciem cada area
coberta pelo registro, para todas as atividades agricolas relacionadas
com oS reguisitos da documentac&o do GLOBALG.ALP. para essa
area. Para Producgio Animal esses registros devem recuar até, pelo
mence, um ciclo (one rotation) antes da inspegdc inicial. Sem opgdo
[
AF. 22 O produtor ou o grupe de produtores assume a responsabilidade de Devem existir evidéncias documentais em comao: Maior
realizar pelo menos uma auto-avaliagdo interna ou inspegdo interna do Cpiéo 1: foi realizada uma auto-avaliagdo interma, da
grupo de produtores por ano para se assegurar do cumprimento do responsabilidade do produtor;
referencial GLOBALG.AP.? Cpgéo 2: foram realizadas inspecbes intemas a todos o membros do
grupo & uma auditoria intema ao Sistema de Gestio da Qualidade, da
responsabilidade do grupo de produtores. Sem opgEo MNIA
AF.23 Foram tomadas agfes cometivas eficezes como conseguéncia das néo Foram implementadas agdes correlivas necessarias & as mesmas Maior
conformidades encontradas durante 2 auto-avaliagio? estdo documentadas. Sem opgio NA.
AF. 3 SAL:IDE. SEGURANCA E BEEM-ESTAR DOS TRABALHADORES
As pessoes 80 a chave de gualquer opersgdo segurs e eficiente. Os funciondrios e os trabslhadores subcontratados, bem como os proprios
produtores, s§o0 o garante de qualidade do produfo e de protegSo do ambiente. A instrugdo e a formagdo sjudam a progredir relativamente &
sustentabilidade e & constifuigdo de um capifal social. Esta segdo term como objectivo garantir 8 segurangs das operagdes realizadas e que fodos
os trabathadores compreendem e tém competéncia para a realizagio das suas tarefas, dispdem de equipamento sdeqguado gue lhes permita
realizar o trabalho em segursnga e, em caso de acidente. recebem auxilio adeguado e em tempo oportuno.
AF. 3.1 Saude e Seguranga
AF. 311 O produtor dispde de uma avaliagdo de risco documentada quanto | A avaliaggo de riscos documentada pode ser generica mas deve ser Menor
a saude e seguranga daos trabalhadaores? adequada as condipbes da unidade de produgdo. A avaliagio de
riscos deve ser revista e atualizada quando occorrem mudangas (ex.
novos equipamentos, novos edificios, novos produtos de protecio das
plantas, alteragdo das praticas culturais, etc.). Exemplos de perigos
incluidos mas ndo limitados s80: pegas MOveis de maguinas,
tomadas de forga, eletricidade, ruido excessivo, pd, vibragdes,
temperaturas extremas, uso de escadas de m&o, armazenamento de
combustivel, tanques de chorume, etc. Sem opgdo N/A.
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Spichemstr. 55 | 50672 Cologne, Germany | info@glebalgap.org
www.globalgap.org

Cadigo raf: IFA V4.0 _Mareh11 — CPCC: Edigde: AF 4.0-2: Varsds portuguesa
Por favor consulta a versdo inglesa am casa de ddvida.
Pagina: 5 de 101



GLOBALGAF

Traduzido par: SATIVA, Portugal
Ravisado par NTWGS, Brasil

Nﬂ

Ponto de Controle

Critério de Cumprimento

Nivel

AF.3.1.2

A unidade de produgio dispie de procedimentos escritos sobre saude e
seguranga, para os pontos identificados na avaliagdo de riscos do ponto
AF.3.1.17

Devem existir procedimentos de salde e seguranga para 0s pontos
identificados na avaliag&o de riscos (AF.3.1.1) e devemn ser adequados
&s operagbes gque decorrem na unidade de produg&o. Podem tambam
incluir procedimentos de acidenie e emergéncia e planos de
contingéncia para atuar no caso de serem identificados riscos durante
o trabalho, etc. Os procedimentos devem ser revistos anualmente e
atualizados quando existirem alteragies na avaliagdo de nscos.

Menor

AF.313

Todos os trabalhadores receberam formagdo em salde e segurancga?

Os trabalhadores demonstram a sua competéncia nas
responsabilidades e tarefas através de cbservagio visual. Devemn
existir evidéncias de instrugdes e registros de formacc. A formagio
em salde & seguranga pode ser ministrada pelo produtor se existirem
registros e/ou material de formag&o disponiveis (i.e. ndo & necessario
que a formacdo seja ministrada por uma pessoa externa). Sem opgdo
MNIA

Menor

AF. 3.2

Higiene

AF. 321

A unidade de produgio dispde de uma avaliagio de risco de higiene
documentada?

A avaliagcio de riscos de higiene, documentada, deve incluir o
ambiente produtive. Os riscos dependem dos produtos produzidos
elou fornecidos. A avaliagio de risco pode =er genérica mas deve ser
adequada as condigbes da unidade de produgao e deve ser revista
anualmente e atualizada quando ocorrem mudangas (ex. outras
atividades). Sem opgdo M/A.

Menar

AF. 322

Existem instrugSes de higiene documentadas, para fodos os
trabalnadores, na unidade de produgio?

As instrugbes sobre higiene devem estar afixadas de forma visivel:
constituidas por sinais claros (pictogramas) efou nais) lingua(s)
predominante(s) dos trabalhadores. Mo minimo, as instrugSes devem
incluir:

- A, obrigagdo de limpeza das maos;

- A protegdo de cortes na pele;

- A limitagdc de fumar, comer & beber a areas designadas;

- A notificacio de infecgbes ou cutras condigées relevantes, incluindo
sinais de doenga (ex. vomitos, ictericia, diarreia) que restrinjam estes
trabalhadores do contacto directo com o produto e com superficiez de
contacto com o produto;

- A utilizag&o de vestuario protetor adeguado. Sem opgdo M/A.

Menor
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AF.323 Todas as pessoas que trabalham na unidade de produg&o receberam Deve ser dada formacg&o basica introdutéria em higiene, escrita e Menor
anualmente formacdc basica em higiene de acordo com as instrugSes de | verbal. Todos os novos trabalhadores devern receber a formagéo e
higiene do ponto AF.3.2.27 confirmar a sua participagéo. A formagdo deve incluir todas as

instrugdes do ponto AF.3.2.2. Todos os trabalhadores, incluindo os
proprietarios e gerentes, devem participar anualmente na formacdo
basica de higiene da unidade de produgio.

AF. 324 Os procedimentos de higiene da unidade de produg8o encontram-se Os trabalhadores com tarefas identificadas nos procedimentos de Maior
implementados? higiene devem demonstrar competéncia durante a inspecdo e existe

evidéncia visual de que os procedimentos de higiene estao
implementados. Sem opgac NA.

AF. 3.3 Formagao

AF. 331 880 mantidos registros das formagbes recebidas e dos participantes? Devem ser mantidos registros das atividades de formag&o, incluindo Menor

os temas, formadores, datas e presengas. Devem ser mantidas
evidéncias das presencgas.

AF.332 Todos os trabalhadores que manuseiam eouw administram medicamentos | Os registros devem identificar os trabalhadores gue efetuam essas | Maior
veterindrios, produtos guimicos, desinfectantes, produtos tarefas, & deverm demonstrar & sua competéncia, com certificados de
fitofarmacéuticos, biocidas e/ouw cutras substancias perigosas, € todos o | formagdo efou registros de formacdo com lista de presencas. Sem
cperadores de equipamentos complexos ou perigosos, tal como definidos | opgdo N/A.
na avaliag&c de riscos do ponto AF.3.1.1, tém formacic especifica,
comprovada por certificados, efou informagdo sobre outras gualificagies?
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AF. 3.4

Perigos & Primeiros Socorros

AF.3.41

Existem procedimentos de acidenie & emergéncia, que se encontram
claramente visiveis e estes foram comunicados a todas as pessoas
associadas com as atividades da unidade de produgio?

Os procedimentos de acidente devem ser permanentes, claramente
legiveis e localizados em locais acessiveis. Estas instrugies devem
encontrar-se disponiveis na(s) lingua(s) predominante(s) dos
trabalhadores efou incluirem pictogramas. Os procedimentos devem
identificar o seguinte:

- Mapa da unidade de produgdo ou morada;

- Pezzoa de contato;

- Lista stualizada de nimeros de telefone relevantes (policia,
ambul&ncias, hospital, bombeiros, acesso 2o centro de saude local,
entidade fornecedora de agua, eletricidade & gas).

Exemplos de cuiros procedimentos que podem ser incluidos:

- Localizagdo dos meios de comunicagdo mais proximos (telefone,
radia);

- Como e onde contatar os servicos meédicos locais, o hospital e outros
servigos de emergéncia (ONDE aconteceu? O QUE aconteceu?
QUANTAS PESS0OAS estdo feridas? QUE tipo de ferimentos? QUEM
estad a contactar?);

- Localizagao dos extintores;

- Saidas de emergéncis;

- Pontos de corte de emergéncia da electricidade, gas € agus; e

- Como relatar acidentes cu incidentes perigosos

Menor

AF. 342

Os perigos potenciais enconirame-se claramente identificados através de
sinalética de avizo?

Devem existir sinais permanenies e legiveis indicando perigos
potenciais (ex. pogos, tangues de combustivel, oficinas, portas de
acesso as instalagbes de armazenamenio de produtos
fitofarmacéuticos, fertilizantes ou outros produtos quimicos, bem coma
intervalos de re-enfrads, etc.). Deve existir zinalética de aviso, na(z)
linguas predominante(s) dos trabalhadores &/ou pictogramas. Sem
opcao M.

Menar

AF.3.43

Existem recomendacgdes de seguranga disponiveis/acessiveis relativas a
substancias perigosas para a salde dos trabalhadores?

Se necessario para assegurar uma agac adegquada em casc de
incidente, deve estar disponivel informagéc de seguranga (ex. pagina
Internet, nimero de telefone, folhas informativas de seguranga, etc.).

Menar

AF. 344

Existermn estojos de primeiros socorros em todos os locais permanentes e
na vizinhanga do campao?

Devem existir estojos de primeiros soccorrog, completos e mantidos
(i.e. de acordo com o8 regulamentos e recomendagdes nacionais),
disponiveis & acessiveis em todos os locais permanentes e para
serem transportados (tractor, viatura, etc.) para junto dos locais de
trabalho.

Menor
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AF. 345 E=zta sempre prezente um numero adeguado de peszoas (pelo menos 1 Deve existir, pelo menos, 1 pessoa presente com formagio em Menor
pessoa) com formac&oc em primeiros socorros em cada unidade de primeiros socomos (i.e. nos uliimos 5 anos) sempre gue se estejam a
produgao, sempre gue se estejam a realizar atividades praprias da realizar atividades proprias da unidade de produgdc. Como guia: uma
unidade de produgic? pessoa com formagdc por cada 50 trabalhadores. As atividades da
unidade de produgao incluem todas as atividades mencionadas nos
modulos aplicaveis deste referencial.
AF. 3.5 Equipamento/vestuario protetor
AF. 351 Os trebalhadores, visitantes e subcontratados estdo equipados com Devem existir conjuntos completos utilizaveis de equipamento protetor | Maior
vestuario protetor adequade, de acordo com o8 requisitos legais e/ou disponiveis na unidade de producdo e em bom estado. Para cumprir
instrugies dos rotulos dos produtos manuseados, efou conforme ©oMm oS requisitos legais efou instrugdes dos ratulos dos produtos
autorizado por uma autoridade competente? manuseados ou com as operagdes da unidade de produgdo, isto pode
incluir alguns dos seguintes: botas de borracha ou outro calgado
apropriado, roupa impermeavel, fato-macaco protetor, luvas de
borracha, mascaras, protetores da respiragdo (incluindo filtros de
substituicdo), dos clhos e dos ouvidos, e coletes salva-vidas, efc.,
conforme reguerido pelas operagdes que decorrem na unidade de
produgao.
AF. 352 O vestuario de protegio € limpo apés a sua utilizagio e guardade de O vestudrio protetor deve ser limpo e deve existir um plano de limpeza | Maior
forma a impedir a contaminagic do vestuario pessoal? adaptado ao tipo de uso e grau de contaminagdo potencial. A limpeza
do vesiuario e do equipamento deve incluir lavagem em separado do
vestuario pessoal. Lavagem de luvas re-utilizaveis antes de as retirar.
O vestudrio & o equipamento sujo ou danificado, e os cartuchos dos
filtros fora de prazo t¢m que ser eliminados adequadamente. Os
artigos descartaveis (ex luvas, fato-macaco, etc.) tém gue ser
eliminados apos utilizagdo dnica. Todo o vestuario protetor e
equipamento, incluindo recargas de filtros, etc., tém que ser
guardadcs fora do armazém dos produtos fitofarmacéuticos e
fisicamente separados de cubros QuiMmicos gue poSsSam causar
contaminagdo do vestuano ou eguipamento. Sem opgdo NA.
AF. 3.6 Bem-estar dos trabalhadores
AF 3.6.1 Existe algum membro da geréncia claramente identificado como Existe documentacic que demonstra gue foi nomeado um membro da | Maior
responsavel pela salde, segurancga e bem-estar dos trabalhadores? geréncia, claramente identificavel, como responsavel por assegurar o
cumprimento e a implementagdo dos regulamentos nacionais e locais
relevantes de salde, seguranga e bem-estar dos trabalhadores.
Cédigo ref.: IFA V4.0_March11 — CPCC; Edigao: AF 4.0-2; Varsdo portuguesa GLOBALG.A P. ¢/fo FoodPLUS GmbH
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AF 3.6.2 Existemn reunides regulares de transmissao de informagdo entre a Os registros demonstram gue os interesses dos trabalhadores scbre Recom.
geréncia e os trabalhadores, e vice-versa? Existem registros dessas salde, seguranca & bem-estar s8o0 tema de reunibes realizadas, pelo
reunibes? menos uma vez por ano, entre a geréncia e os frabalhadores, em gue

08 assuntcs podem ser discutidos abertamente (i.e. sem temor,
intimidag&o ou retribuigdo). O auditor ndc tem que julgar o conteldo, a
exatiddo ou os resultados das reunides.

AF 383 Os trabalhadores tém o acesso a locais especificos, em boas condigbes Devem estar disponiveis para os trabalhadores eguipamentos para Menor
de higiene, para guardar alimentos, para descansar, eguipamentos para lavagem das maos, agua potavel para beber, um local para guardar
lavagem das m&os e agua para beber? alimentos & um local para comer.

AF 3.6.4 Os alojamentos dos trabalhadores gue vivem na unidade de produgdo Cs alojamentos para os trabalhadores na unidade de produgdo devemn | Menor
estdo em bom estado e possuem os servigos & equipamentos basicos =er habitaveis, ter telhadeo firme, janelas e portas, & servicos basicos
necessarics? de agua, instalagbes sanitarias e esgotos. No caso de ndo exstirem

esgotos, podem ser aceites fossas sépticas, desde gue cumpram os
regulamentos locais.

Cadigo ref.: IFA V4.0 March11 — CPCC; Edigdo: AF 4.0-2; Vears3o portuguesa
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AF. 4 SUBCDNTRATAG:&O

AF. 41 Existe toda a informacdo relevante disponivel na unidade de producic Os subcontratados devem realizar uma auditoria interna (ou o produtor | Menor
guando o produtor emprega subcontratados? deve fazé-la em nome dos subcontratados) relativa acs pontos de

controle do GLOBALG. AP, relevantes para os servigos fomecidos &
unidade de produgao.Deve estar disponivel evidéncia de cumprimento
com os pontos de controle aplicaveis duranite a inspegao externa e o
subcontratado deve aceitar que, sempre que exista uma dovida, o
organismo de certificagdo aprovado pelo GLOBALG AP, possa
verificar as avaliagies com uma inspegéo fisica. O produtor &
responsavel pela conformidade dos pontos de controle aplicaveis as
tarefas executadas pelo subcontratado, devendo verificar e assinar a
avaliagio do subcontratado para cada tarefa e campanha
subcontratadas. Quando o subcontratado tiver sido avaliado por um
organismo de certificagdo de terceira parte, aprovado pelo
GLOBALG. AP, 0 produtor deve receber um relatdrio do
subcontratado com a seguinte informagaec: 1) Data da avaliagao, 2)
Mome do Organismo de Certificacdo, 3) Nome do Inspector, 4)
Detalhes do subcontratade, 5) Relatoric gue indigue as respostas aos
Pontos de Controle e Critérios de Cumprimento relevantes.

Mo caso de o acondicionamento ser subcontratado, o organismo de
certificag&o que inspecicna o produtor deve ainda inspecicnar os
pontos de controle relevantes (ver especificagdes relevantes para o

ambita).
AF. 42 Todos os subconiratados e visitantes tomaram conhecimento dos Existern evidéncias de gue os procedimentos relevanies relativos a Menor
procedimentos de higiene pessoal e seguranga? =alde, higiene pessoal e seguranga s5o comunicados oficialmente

aons visitantes e aos subcontratados (por ex. as instrupbes relevantes
=230 colocadas num local visivel, onde possam =er lidas por todos oz
vizgitantes e subcontratados. ).

AF. 5 GESTAO DE RESIDUOS E POLUENTES, RECICLAGEM E REUTILIZAGAO

A minimizagdo de residuos deve incluwir 8 revisdo das pralicas atuals, evitar os desperdicios, reduzir os residuos, reulilizar & reciciar os residuos.

Cadigo ref.: IFAV4.0_March11 — CPCC; Edigdo: AF 4.0-2; Versdo portuguesa GLOBALG. A P. ¢/o FoodPLUUS GmbH
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AF.5.1 Identificagao de Residuos e Poluentes
AF. 511 Foram identificedos o= residuos e fontes de poluicdo possivels em todas Oz reziduos produzidos (ex. papel, cartdo, plastico, dleo, etc.) e fontes | Menor
as aress de atividade? de poluigdo (por ex. excesso de fertilizantes, fumo de tubagens de
aquecedores, lubrificante, combustivel, ruido, efluentes, produtos
guimicos, residuos de alimentos para animais, algas produzidas
durante a2z limpezas, etc.) devem =zer listados.
AF. 5.2 Plano de Agio para os Residuos e Poluentes
AF. 521 Existe um plano documentado de gestio de residuos da unidade de Deve existir um plano documentado, compreensivel e atualizado que Recom.
produgdo, para evitar e/ou reduzir os residuos e a poluicdo e o planc de cubra a redug&o de residuos, poluicdo & reciclagem. A contaminagio
gestdo inclui disposigies adeguadas para 2 eliminacio de residucs? do ar, solo & agua deve ser considerada, conjuntamente com fodos os
produtos e origens identificades no plano.
AF. 522 Foi removido todo o lixo / residuos? Pode ser verificado por avaliagio visual gue ndo existemn &reas com | Maior
lixo/residuns na vizinhanga imediata dos locaiz de produgSo e edificios
de armazenamento. O liko decomrente do trabalho diano e pequenos
desperdicics acidentaiz 380 aceitaveis, no entanto todo o restante lixo
deve ser limpo, incluindo derrames de combustivel.
AF. 523 Desde gue nido exista risco de propagagdo de doengas, os residuos Os residuos organicos compostados s3o utilizados para melhoria do Recom.
organicos 580 compostados na unidade de produgéo e o composto & solo. © método de compostagem garante gue nao existe nisco de
utilizado para melhoria do solo? propagacgdo de doengas.
AF. B AMBIENTE E CDNSER\FAGE«D
A agriculiura e o ambiente estdo inseparavelmente ligados. A gestio da vids selvagem e da paisagem s50 de grande imporfancia; & melhoria das
espécies, bem como a diversidade estrutural das caracteristicas da terra e da paisagem, beneficiardo ds abundéncia e de diversidade da fiora e da
fauna,
AF. 6.1 Impacto da agricultura no Ambiente e Biodiversidade (ver AB.10 M&odulo Aguicultura).
AF.B1A1 O produtor tem um planc de conservacio e gestio da vida selvagem para | Deve existir um plano escrto gue aponte agbes para favorecer Menor
a unidade de producdo que reconhece o impacto das atividades agricolas | habitats & manter a biodiversidade na unidade de producéo. Este
no ambiente? plano pode ser especifico para a unidade de produgdc ou ser um
plano regional, casc este englobe & unidade de produgio ou esta
participe nele. As agbes devem incluir o conhecimento das praticas de
Protecdo Integrada, o uso dos nutrientes pelas plantas, os locais de
conservagio, fomecimento de agua, impacto em outros utilizadores,
etc.
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AF.B.1.2 O produtor levou em consideragio como pode melhorar o ambiente em O produtor deve demonstrar a existéncia de acbes concretas e Recom.
peneficic da comunidade local, da flora e da fauna e esta politica & iniciativas, 1) quer no local de produgdo, 2) quer pela participagao num
compativel com uma produgdo agricola comercial sustentavel que grupo gue actue activamente em quesides ambientais que tenham em
minimize o impacto ambiental da atividade agricola? atencdo a qualidade & os elementos do habitat. Existe um
compromisso no plano de conservacdo para a realizagdo de uma
=auditoria de base que estabelega os niveis atuais da fauna e flora da
unidade de produgdo, sua localizacio, condigbes, eifc., no sentido de
permitir o planeamento das agdes a tomar. Mo plano de conservagao
existe uma clara lista de pricridades e agdes para favorecer habitats
para a fauna e flora, quando tal & viavel, e aumentar a biodiversidade
na unidade de produgdo.
AF. 6.2 Areas improdutivas
AF.B.21 Foi tomada em consideragdo a convers&o de locais ndo produtives (por Cuando viavel, deve existir um plano para converter locais Recom.
ex. zonas humidas, zonas florestais, cabeceiras ou dreas de solo improdutivos e dreas identificadas como ecclogicamente pricritarias
empobrecido, etc.) em areas de conservacéo da fauna e flora natural? em areas de conservacao.
AF. 6.3 Eficiéncia Energética
AF.B.3.1 O produtor pode mostrar 8 monitorizac8o da energia usada na unidade de | Existern registros referentes ao uso da energia. O produtor esta apar | Recom.
producdo? sobre onde e como se consome energia na unidade de produgio e
respectivas praticas. O eguipamento deve ser seleccionado & mantido
atendendo ao consumo &ptimo de energia. O uso de fontes de
energias ndo renovaveis deve ser mantido num nivel minima.
AF T RECLAMAI;E‘.'ES
A gestdo das reclamagdes conduzirg & um melhor sistema de produgdo global.
AF.TA Existe um procedimento com reclamagbes relacionadas com os reguisitos | Deve estar disponivel um procedimento com reclamagbes para Maior
do GLOBALG.AP.? assegurar gue todas as reclamagbes recebidas relativas a questies
QO procedimento com reclamagdes assegura gue as mesmas s30 sbrangidas pelo GLOBALG.AP. s8o registradas e seguidas. As
registradas, analisadas e seguidas, & inclui o registro das agdes tomadas? | medidas tomadas em relagdo a essas reclamacSes devem estar
documentadas. Sem cpgdo NAAL
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cB MODULO BASE PARA PR DDLI(,‘.E.D VEGETAL
CB.A1 RASTREABILIDADE
A rastreabilidade facilita & recolha/retirada dos produtos slimentares e permite fomecer ao consumidor informagSo preciza e objetiva sobre o
produfo em gquestdo.
CB. 1.1 E possivel manter a rastreabilidade de um produto registrado no Existe um sistema de identfificacdo e rastreabilidade documentado que | Maior
GLOBALG.AP. até & unidade de produgéo onde foi produzido e, se permite rastrear um produto registrado no GLOBALG.ALP. até &
aplicavel, acondicionado cu fazer o percurso inverso partindo da unidade | unidade de produgdo ou, num Grupo de Produtores, até &s unidades
de produgdo? de produgdo registradas do grupo, e seguir o percurso ate ao
comprador imediato (Um passo a frente & um passo atras). A
informagédo da colheita deve fazer corresponder um lote aos registros
de produgdo ou &s unidades de produgdc de produtores especificos.
{Remeter para o Regulamento Geral Parte ||, para informagao scbre
segregacdo na Opgdc 2). O manuseamento do produte colhido
também esta incluido (se aplicavel). Sem Opcéo NA.
CB. 2 MATERIAL DE PRDPAGA@ED
A escolha do material de propagagso ferm um papel importante no processo produtivo & & ulilizagdo das vanedades sproprigdas pode ajudar a
reduzir o ndmero de aplicagies de fertilizantes e produtos fitofarmacéuticos. A escolha do material de propagegdo & uma condigdo prévia para um
bom crescimento das plantas e uma produgdo de qualidade.
CB. 2.1 Qualidade e Sanidade
CB. 211 Existe algum documento que garante a gqualidade das sementes (livres de | Deve ser conservado um documento ou certificado que garante a Recom.
pragas, doengas, virus, etc.)? qualidade das sementes, que indigue 2 pureza varietal, nome da
variedade, numero de lote & nome do vendedor.
CB.2.1.2 Existern garantias de gualidade ou garantias de produgéo certificada para | Devem existir registros que demonstrem gue o matenal de Menor
o material de propagagdo comprado? propagacdo cumpre a legislagio nacional, ou na sua auseéncia, esta
de acordo com diretrizes do setor, & & adequado para o objetivo
pretendido (ex. certificados de qualidade, condigbes de entrega,
fornecido por um viveiro com certificado GLOBALG .A.P. ou com
certificag&o reconhecida pelo GLOBALG.ALP.).
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CB.21.3 Existem sistemas de controle da qualidade fitossanitaria em caso de Deve existir um sistema de conirole de qualidade que inclua um Menor
propagacdc em viveiros proprios? sistema de monitorizagdo dos sinais visiveis de pragas e doencas,
com um sistema de registros dessas observaces. Viveiro significa
gualguer local onde & produzido material vegetativo (incluindo selegéo
interna de enxertos). O sistema de monitorizagdo deve incluir o
registro e identificacdo das plantas-m&e ou a parcela das plantas de
origem, conforme aplicavel. Devem ser feitos registros com intervalos
regulares estabelecidos. Se as arvores ou plantas cultivadas se
destinam apenas para usc progrio (i.e. ndo vendidos), isto sera
suficiente. Quando 580 ulilizados porta-enxertos tem gue ser dada
atengao especial 8 origem dos poria-enxertos afravés de
documentagdo.
CB. 2.2 Preparagdo e Tratamentos Quimicos
CB.2.21 E registrado o uso de tratamentos de todo o material de propagagao Devem existir registros com o nome dois) produto{s) usado(s) e o seu | Menor
comprado (sementes, porta-enxerios anuais, plantulas, estacas)? objetiva (pragas e/ou doengas) (ex. Manutengao de registros / pacotes
de sementes, etc.). Se a semente foi tratada como forma de
preservacso, tambem devem ser mantidas evidéncias dos produtos
guimicos utiizados.
CB.2.22 Existem registros dos tratamentos com produtos fitofarmacéuticos durante | Devem existir registros de fodos os produtes fitofarmacéuticos Menaor
a fase de desenvolvimento do material de propagagdc em viveiros aplicados durante a fase de desenvolvimento do material de
proprios? propagagao em vIVeiros proprios & os registros devem incluir o local,
data, nome comercial & substancia activa, operador, autorizagio,
justificagdo, gquantidade e equipamento utilizado
CB. 2.3 Organismos Geneticamente Modificados (N/A se ndo sio utilizadas variedades Geneticamente Modificadas)
CB.2.31 A cultura ou o ensaic com OGMs cumpre toda a legislagdo em vigor no A unidade de producdo registrada ou o grupo de produtores registrado | Maior
pais de produgdo? deve ter uma copia da legislagao em vigor no pais de produgio e
cumprir essa legislagdo. Devem ser mantidos registros da modificacao
especifica e/ou do identificador Unico desse OGM. Deve existir
aconselhamento para técnicas culturais e gestio especificas.
CB.2.3.2 Existem registros sobre a cultura quando o produtor cultiva organismos Se existern vanedades geneticaments medificadas elou produtos Menor
geneticamente modificados? denvados de modificagdo genética, devemn ser mantidos registros de
plantagdo, utilizagado ou produgio dessas variedades elou produtos
geneticamente modificados.
CB. 233 Os clientes diretos do produtor foram informados da natureza OGM do Devem ser evidenciados documentos de comunicagdo 20 cliente. Maior
produto?
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CB. 234 Existe um plano para o manuseamento de matenal Geneticamente Deve estar disponivel um plano escnto que expligue como e Menor
Modificado (ex. cultura e ensaios), gue identifigue estratégias para manuseado e armazenado o matenal GM (ex. culturas e ensaios) de
minimizar os riscos de contaminagdo (ex. mistura acidental de culturas forma a minimizar o risco de contaminagdes do material convencional
vizinhas n8o-GM) e gue mantenha a integridade do produto? & manier a integndade do produto.
CB.2.35 As culturas OGM s8o ammazenadas separadamente de outras culiuras Dewve ser feita confirmac&o visual do armazenamento das culturas GM | Maior
para evitar & mistura acidental? para confirmar a sua integridade e identificagdo.
CB. 3 HISTORICO E GESTAO DA UNIDADE DE PRODUGAC
CB 3.1 S&o mantidos registros dos métodos, densidades e datas de sementeira / | Devem estar disponiveis registros do método, densidade e data de Menor
plantagdo? sementeira / plantago.
CB. 3.2 Mo caso de culturas anuais, & feita uma rotag&o de culturas, onde As rotagSes podem ser verficadas a partir das datas de plantacgio Menor
possivel? elou registros das aplicagdes de produtos fitofarmacéuticos.
CB. 4 GESTAO DO SOLO
O solo € a base da produgdo agricola; a conservacdo e melhora deste recurso valloso € essencial. Uma boa gestdo do solo
assegura uma fertilidade a longo prazo, gjuda & produgdo e contribui para a produtividade.
CB. 4.1 Existern mapas dos solos da unidade de produgio? Deve ser identificado o tipo de =olo de cada local da unidade de Recom.
produgdo, baseado num perfil de solo ou em analises de solos ou
numa carta de =olos local (regional).
CB. 4.2 S&0 utilizadas técnicas para melhorar ou manter a estrutura do sclo e As técnicas utilizadas devem ser adeguadas as condigdes do solo Menor
evitar 8 sua compactacio? existente. Nao deve existir evidéncia visual de compactagao do solo.
CB. 4.3 880 adoptadas técnicas culturais gue minimizem os riscos de erosdo do Existerm evidéncias de praticas de controle e medidas corretivas {ex. Menor
solo? cobertura do solo, mobilizagSes perpendiculares ao declive, valas de
drenagem, coberturas verdes, sideragbes, arvores e arbusios nas
bordaduras das parcelas, etc.) para minimizar a erosdo do soclo {ex.
agua, vento).
CB.5 APLICACE.D DE FERTILIZANTES
O processo de fomada de decisdo inciui a5 necessidades da cultura, os nutrientes fornecidos pelo solo e os nuirientes
disponibifizados pelo estrume e residuos da cultura. Devem ser seguidos procedimentos sobre a aplicagdo correta, de forma a
optimizar a sua ulilizagdo, e sobre 0 seu armazenamento para evitar perdas e conlaminagdes.
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CB. 5.1 Neceszidades em Nutrientes
CB.5.1.1 A aplicagao de todos os fertilizantes & feita de acordo com as O produtor deve demonstrar gue levou em conta as necessidades de Menor
necessidades especificas da cultura e com a condig@o do sclo? nutrientes da cultura e a fertilidade do =olo. Devemn estar disponiveis
registros de andlises e / ou |teratura especifica scbre a cultura, como
evidéncia. Sem Opgao N/A.
CB. 5.2 Aconselhamento sobre Quantidades e Tipos de Fertilizantes
CB.5.2.1 As recomendagdes de fertilizagdc (org&nica e incrgdnica) s8o dadas por Sempre gue os registros de fertilizagdo demonstrem que o Menor
pessoas competentes e qualificadas? responsavel técnico pela fertlizag@o (organica e inorgénica) & um
consultor externo, devem existir evidéncias das suas gualificapdes
oficiais, curscs de formag&c especificos, etc.. excepto quando trabalha
com esse objetivo numa organizag&o competente (por ex. servigos
técnicos oficiais). Se os registros de fertilizac&o indicarem gque o
responsavel técnico & o produtor, & experiéncia deve ser
complementada por conhecimentos técnicos (ex. aces=0 a literatura
técnica sobre o produto, frequéncia de cursos de formagéo
especificos, etc.) ou o uso de ferramentas (software, métodos de
deteccdo na exploracgao, efc ).
CB. 5.3 Registros de Aplicagao
5.3.1 a 5.3.6: Os registros de todas as aplicagoes de fertilizantes, organicos e inorganicos, ao sclo e foliares, incluem os seguintes
critérios:
CB.5.3.1 Referéncia da parcela, pomar ou estufa? S30 mantidos registros de todas as aplicagbes de fertilizantes, com Menor
indicag&c da localizagio geografica & o nome ou referéncia do campo,
pomar ou estufa onde esta localizada a cultura registrada. Também
devem ser mantidos registros para situagies de hidroponia e quando
& usadsa a fertirigagdo. Sem Opgdo NiA
CB.5.3.2 Data de aplicagao? Mo registro de todas as aplicacdes de fertilizantes, deve estar a data Menor
exacta (dia/més/ano) da aplicaggo. Sem Opgdo MNA
CB:5.33 Tipo de fertilizante? Mo regisiro de todas as aplicacdes de fertilizantes, deve estar o nome | Menor
comercial, tipo de ferilizante (ex. N, P, K) e concentragdes (ex. 17-17-
17). Sem OpgdEo N/A.
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CB.5.34

Quantidade aplicada?

Mo registro de todas as aplicagdes de fertilizantes, deve estar a
guantidade de produto a ser aplicada, em pesoc ou volume. A
guantidade atual, que pode n&c ser 8 mesma que & recomendacao,
também deve ser registrada. Sem Opg8o N/A

Menor

CB. 535

Método de aplicagio?

Mo regisiro de todas as aplicagdes de fertilizantes, deve estar o
método (por ex. através de imigagdo ou distribuigdo mecanica), se
aplicavel. Sem Opgao N/A.

Menor

CB. 538

Detalhes do operador?

Mo regisirc de todas as aplicagdes de fertilizantes, deve estar o nome
do operador gue aplicou o fertilizante. Se & apenas uma pessoa a
fazer todas as aplicagdes, & aceitdvel registrar o cperador apenas uma
vez. Sem OpgSo N/A.

Menor

CB. 54

Armazenamento de fertilizantes

5.4.1 a 5.4.T: Todos os fertilizantes incrgénicos estic armazenados:

CB. 541

Separados dos produtos fitofarmacéuticos?

C requisitc minimo para evitar contaminagdes cruzadas fisicas entre
fertilizantes e produtos fitofarmacéuticos & a existéncia de uma
barreira fisica (parede, cobertura, etc.). Se os fertiizantes destinados a
ser aplicados juntamente com produtos fitofarmaceéuticos (por ex.
micro nutrientes e fertilizantes foliares) se encontrarem numa
embalagem fechada, podem ser armazenados junto dos produtos
fitotarmacéuticos.

Menar

CB.542

Mum local coberto?

A area coberta deve ser adequada para proteger todos os fertilizantes
inorgénicos (ex. pos, granulados ou liguidos) das condigies
atmosféricas (ex. scl, geada e chuva). A cobertura com plastico pode
ser aceitével desde que baseada numa avaliagcéo de riscos (fipo de
fertilizante, condigGes climatéricas, armazenamento temporaric). O
armazenamento ndo pode ser feito diretamente no solo/chao. =
permitido armazenar calcaric & gesso no terreno. Os fertilizantes
liguidos a granel podem ser armazenados em depositos no exterior
desde sejam cumpridas as exigéncias de armazenamento das fichas
de seguranga.

Menor

CB.543

Mum local limpo?

Os fertilizantes inorganicos {ex. pos, granulades & liguidos) devem ser
armazenados num local limpe de residucs, gue ndo permita a
existéncia de ninhos de roedores & onde perdas & derrames possam
ser eliminados.

Menor
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CB.544 Mum local seco? O armazem de todos os fertilizantes inorgénicos (ex. pos, granulades | Menor
€ liguidos) deve ser bem ventilado & protegide da chuva cu fortes
condensagies. Ndo & permitido o amazenamento direto no sclo. Os
fertilizantes liguidos a granel podem ser anmazenados em depositos
no exterior desde que sejam cumpridas as exigéncias de
armazenamento das fichas de seguranga.
CB.54.5 Mum local adeguado de forma a reduzir os riscos de contaminagio das Todos cs ferfilizantes inorganicos devem estar armazenades de forma | Menaor
fontes de agua? & reduzir os riscos de contaminacéo das fontes de agua. Os armazéns
de fertilizantes liquidos devem ter uma barreira impermeavel com uma
capacidade de retencio de 110% do maior e devem levar em conta a
proximidade de linhas de agua e o nsco de cheias, etc.
CB.5.46 Separadamente dos produtos colhidos? Os fertilizantes ndo podem ser armazenados junto com os produtos Maior
colhidos.
CB.54.7 Existe um inventario das existéncias de fertilizantes ou registros de Um inventario das exist&ncias que informe =obre o conteldo do Menor
utilizag@o, atualizados e disponiveis? armazem (lipc e gquantidade) esta disponivel e € atualizado pelo
menos uma vez cada trés meses.
CB. 5.5 Fertilizantes Orgénicos
CB. 551 M&o sao utilizadas lamas residuais domesticas ou urbanas na unidade de | M3o devem ser ulllizadas lamas de depuragso de origem domeéstica Maior
producio? ou urbana na exploragdo para a produgdo de culluras registradas no
GLOBALG.AP. Sem opgao MNA,
CE.5.5.2 Foi feita uma avaliagdo de riscos dos fertilizantes orgénicos, prévia a Devem estar disponiveis documentos gue demonstrem que, pelo Menor
aplicagio, considerando a sua origem, caracteristicas e uso esperado? menos, os seguintes riscos potenciais foram considerados: tipo de
fertilizante orgénico, método de compeostagem, existéncia de
sementes de infestantes, conteddo em metais pesados, época de
aplicagio e colocagdo do fertilizante orgénico {ex. contato direto com a
parte comestivel da cultura, no =olo entre as culturas, etc.). Este ponto
também se aplica a substratos provenientes de fabricas de biogas,
Consultar o Anexo CB 1 Perigos Microbiclogicos.
CE.5.53 Foi tida em conta a guantidade de nutrientes fomecidos pelas aplicagfes Deve ser feita uma analise do conteddo em nutrientes N-P-K dos Menor
de fertilizantes organicos? fertilizantes organicos aplicados ou devem ser usados valores
standaras reconhecidos.
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CB. 554 Os fertilizantes organicos est&oc armazenados num local adequado de Os fertilizantes orgénicos devemn ser armazenados numa area Menor
forma a reduzir os riscos de contaminacdo do meio ambiente? especifica. Devemn ser tomadas medidas adequadss para prevenir

contaminagies das aguas superficiais (ex. superficie & muros de
cimento, ou contentor impermeavel) ou deve ser feito o
armazenamento a8 mais de 25 m de gualguer fonte ou linha de agua.

CB. 5.6 Contedudo em MNutrientes

CB. 561 Os fertilizantes comprados v&m acompanhados por informacdc quanto ao | Deve estar disponivel documentag&c com informacé&o sobre o Menor
seu conteddo em nutrientes (M, P K7 contedda M, P, K {ou valores standards reconhecidos) relativamente a

todos os fertilizantes utilizados nas culturas inscritas no
GLOBALG A _P. durante o= Ultimos 12 meses.

CB. 562 Os fertilizantes inorganicos comprados vem acompanhados por Devem estar disponiveis documentos com informagdo sobre o Recom.
informagdc guanto ac seu conteddo quimico, incluindo oz metais conteddo guimica, incluindo metais pesados, de todos os fertilizantes
pesados? inorg&nicos utilizados nas culturas inscritas no GLOBALG.AP. durante

os dltimos 12 meses.

CB. 6 REGA/FERTIRREGA
A dgua & um recurso nalural escasso e a rega deve ser baseads em previsfes adequadas efou com equipamento fécnico que
permite uma utiizac8o eficiente da dgus de rega. Para informac8o geral sobre o uso da dgua consultar o Anexo CB.2.

CB. 6.1 Previsio das Necessidades de Rega

CB. 6.1.1 Foram utilizados métodos sistematicos de previsdo para calcular as Os calculos das necessidades de agua estdo registrados e sdo Recom.
necessidades de agua da cultura? baseados em dados recolhidos (por ex. pluviometros, medicies da

drenagem dos substratos, medigdo da evaporagdo, tensidmetros
(determinacdo da % de humidade no sclo) & mapas de solos. Os
dados podem ser recolhidos & escala regional.

CB. 6.2 Sistema de Rega / Fertirrega

CB. 6.21 O produtor pode justificar a escolha do sistema de rega utilizado C objetivc deve ser evitar o desperdicio de agua. O sistema de rega Maior
relativamente 4 conservacdo dos recursos hidricos? utilizado deve ser eficiente. O produtor utiliza o sistema de rega mais

eficiente = tecnicamente disponivel & financeiramente acessivel 8 em
conformidade com gualguer legislagio sobre restricbes locais no uso
da agua.
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CE.B.22 Foi elaborado um plano de gestdo dos recursos hidricos gue optimize a Deve existir um plano de agdo documentado Que vise optimizar o uso Recom.
utilizag@o da agua & reduza os desperdicios? da agua na unidade de produgdo. Fode ser um plano individual ou
regional, se a unidade de produgdo participa nele cu esta abrangida
par ele.

CB.6.23 Existern registros da agua usada na rega / fertimega? Devem ser mantidos registros que indiguem as datas e o volume de Recom.
agua por metro ou unidade de rega. Se o produtor utiliza programas
de rega, deve ser registrada a duraci8o da rega calculada e a
guantidade de agua efetivamente utilizada

CB. 6.3 Qualidade da Agua de Rega

CB.6.3.1 M&c sdc utilizadas aguas residuais nic fratadas para rega [ fertirega? Mao devemn ser utilizadas aguas residuais ndo tratadas para rega / Maiar
fertirrega. Quando &0 utilizadas aguas residuais tratadas ou aguas
reaproveitadas, a qualidade da agua esta de acordo com o
especificado no guia da OMS, "Guidelines for the Safe Use of
Wastewater and Excreta in Agriculiure and Aguaculiure”, 1989.
Quando existemn dividas sobre a agua ser proveniente de uma fonte
possivelmente poluida (i.e. existéncia de uma aldeia a montante, etc.),
o agricultor deve demonsirar afraveés de analises que a agua cumpre
as directivas da OMS ou a legislagio local sobre agua de rega. Ver
Tabela 3 do Anexc AF.1 para avaliagbes de risco. Sem opgdo NA

CB.6.3.2 Foi feita uma avaliagio anual dos riscos de poluigio da agua de rega / A avaliagio dos riscos deve considerar todos os nscos potencidis de Menor
fertirrega? poluigdc microbiologica, guimica e fisica das fontes de agua de rega /
ferirrega. A avaliagic dos riscos deve abranger, no minimo: a
identificacdo das fontes de agua, o(s) sistema(s) de rega(s),
calendario de rega (durante a estagdo de crescimento das plantas),
contato da agua de rega com a cultura, tipo de cultura:

* Culturas gue podem ser consumidas cruas e gque N&o posSsSUem uma
camada protetora que & removida antes de comer;

* Culturas gue podem ser consumidas cruas e gque ou ndo tém
qualguer protegdc da pele, que & removida antes de comer, ou t&ém
algum risco ou histdria de contaminag&ao por patogénicos;

+ Gulturas que podem ser comidas cruas e que ou tém uma pele
protetora, gue & removida antes de comer, ou crescem acima do solo
ou n&Eo tém histaria significativa de contaminacdo patogénica;

+ Culturas que sd0 sempre cozinhadas.

Consultar o Anexo CB 1 Perigos Microbiologicos.
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CB.6.3.3 A agua de rega & analisada com a freguéncia definida na avaliagdo de A englise da agua & realizada com uma freguéncia de acordo com cs | Menor
rigcos (CB.6.3.2)7 resultados da avaliagio dos riscos, gue levou em conta as
caracteristicas da cultura. As amostras devem ser recolhidas no ponto
de saida do sisterma de rega ou no panio de amostragem mais
proximo, gue seja pratico.
CB.634 De acordo com a avaliagdo de riscos (CB. 6.3.2), 2 analise laboratorial De acordo com & anilize de riscos (= houver um risco de Menor
considera os contaminantes microbianos? contaminagdo microbiana) o relatéric de andlize laboratorial fomece
um registro documentado dos contaminantes microbianos relevantes,
através de uma analise laboratorial.

CB. 635 O laboratario que resliza a analise & adequado? Devem estar disponiveis resuliados de analizses |laboratoriais Recom.
efetuadas em laboratdrios adequados, capazes de realizar andlises
microbiolégicas de acordo com a IS0 17025, ou um referencial
equivalente.

CBE36 Se a andlige de risco assim o exigir, foram postas em pratica agies Devem esiar disponiveis registros estao das agbes corretivas e/ou Menor

relativas a resultados adversos antes do proxime ciclo cultural? decisbes tomadas.

CB. 6.4 Proveniéncia da Agua de Rega ! Fertirrega

CB. 641 De forma a proteger o ambiente, a agua & captada a partir de fontes Fontes sustentaveis sdo fontes gue formecem agua suficiente sob Menor

sustentaveis? condigSes normais (médias).

CB. 642 Foi pedido parecer (ou licenga) sobre a captagio aos servigos Quando necessario, deve existir comunicagdo escrita sobre este Menor

responsaveis, s necessano? assunto (ex. caria, licenga, etc.).

CB.T PROTEI’,}ﬁO INTEGRADA

A Protegdo Integrada (IPM) leva em conta a analise cuidadosa de todas as técnicas de controle dos inimigos da cultura e a8
integracdo de varas medidas apropriadas que possam reduzir o desenvolviments dos inimigos da cultura, mantendo a uliiizacdo de
produtos fitofarmacéuticos e outras intervengdes sob nlvelis economicamente justificados, reduzindo simultaneamente os riscos para
a salde humana e o ambiente. Foi elaborado um Gula “Toolkit Protecio Integrada”™ (Anexo CB.3) para formecer agdes alfemativas
para a aplicagdo de técnicas de protecdo integrada (IPM) na produgdo comercial de culturas agricoias e horticolas. Dada a varlagdo
natural no desenvolvimento das pragas para diferentes cuifuras e areas, qualquer sistema de IPM deve ser implementado ho
caontexta das condigbes fisicas (clima, topografia, efc.), bioldgicas (complexo de pragas e inimigos naturais, efc.) e ecohdmicas
locais.
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CB. 7.1 Foi obtida assisténcia para a implementagao de praticas de IPM, atraves Quando é prestada assisténcia técnica por um consulior extemo, a Menor
de formagéo ocu aconselhamento? formagéo e competéncia técnica devem ser demonstradas através de
titulos oficiais, cursos de formacac especifica, etc., a mencs gue este
faga parte de uma crganizagio competente para esse fim (ex. servigos
de consultoria técnica reconhecidos).
Sempre que o responsavel técnico & o produtor, 8 experiéncia deve
ser complementada por conhecimentos técnicos (ex. acesso a
[iteratura técnica sobre IPM, frequéncia de cursos de formacgao
especificos, etc.) e / ou a utilizagSo de ferramentas (software, métodos
de detecado na exploracio, etc.

CB.7.2 a 7.4: O produtor consegue evidenciar a implementacio de pelo

menas uma técnica incluida na categona de:

CB.7.2 «Prevengios? O produtor pode evidenciar a implementagdo de, pelo menos, uma Maior

medida que inclua a adogdo de técnicas culturais preventivas de forma
a diminuir a incidéncia e intensidade de atagues dos inimigos da
cultura, reduzindo assim a necessidade de intervengao

CB.7.3 «Observacio e monitorizacon ? O produtor pode evidenciar a implementagdo de a) pelo menos, uma Maior

medida que determine a época & o nivel de presenca dos inimigos da
cultura & dos auxiliares & b} utilizagio dessa informagao para planear
as técnicas necessarias 80 controle dos inimigos da cultura.

CB.74 tIntervencion? O produtor pode evidenciar uma interveng&o com um método de Maior

controle especifico para o inimigo detectado sempre que esses
atagues afetem negativamente o valor economico da cultura. Quando
possivel, devemn ser consideradas alternativas ndo quimicas.

CB.7.5 Foram seguidas as indicagbes anti-resisténcia dos rotulos dos produtos Quando o nivel de uma praga, doenga ou infestante requer Menor
elou cutras recomendacdes de forma a manter a eficacia dos produtos tratamentos repetidos da cultura, devem ser seguidas técnicas de anti-
fitofarmacéuticos disponiveis? resisténcia {guando disponivel).

CB.8 PRODUTOS FITOFARMACEUTICOS
MNas situagbes em que o ataque de um inimigo da cultura possa afetar negativamente o valor econdmico da cultura, pode ser
necessario intervir com metodos de controle especificos para esse inimigo, incluindo & utiizagdo de produtos fitofarmaceuticos
(PPP). E essencial que se faga o manuseamento, armazenamento e utiizagdo dos produtos Mofarmacéuticos de forma correta.
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CB. 8.1 Escolha de Produtos Fitofarmacéuticos
CB.8.1.1 Existe uma lista atualizada de produtos fitofarmacéuticos autorizados para | Deve estar disponivel uma lista com as marcas comerciais dos Menor
o pais de produgdc para usc nas culturas existentes? produtos fitofarmacéuticos (incluindo as substancias activas e
organismos auxliares) que s&0 autorizados nas culturas registradas
no GLOBALG AP, existentes ou gue tenham existido nos ultimos 12
MESes.
CB.8.1.2 Os produtores utilizam apenas produtos fitofarmacéuticos gue estéo Todos os produtos fitofarmacéuticos aplicados estio autorizados Maior
autorizados atualmente para a cultura no pais de produgéo (i.e. se existe | atualmente para o pais onde s3c aplicados. Quando ndo existe um
sistemna oficial de registro € homologagdo)? registro oficial, deve ser consultado o guia GLOBALG. A.P. (Anexo
CEB.4) e o "International Code of Conduct on the Distribution and Use
of Pesticides” da FAQ. Consultar igualments o Anexo CB.4 nos casos
&m que o produtor participa em ensaios de campo oficiais para a
homelogagéo de PPP pelas Autoridades competentes. Sem opgdo
A
CB.8.1.3 O produto fitofarmacéutico aplicado & o mais adeguadeo para ¢ inimigo a Todos os produtos fitofarmacéuticos aplicados a cultura 8o os Maior
combater tal como indicado no rotulo do produto? adequados e podem ser justificados (de acordo com as
recomendagfes do rotulo ou com publicagdes da entidade oficial de
homelogag&c) para a praga, doenga, infestante ou alvo. As A
utilizag&o em situagdes ndo indicadas no rotulo & permitida desde que
exista autorizagio oficial para o uso desse PPP na culiura e no pais.
Sem opgEo N/A
CB. 814 S&o conservadas as facturas de aquisicio dos produtos fitofarmacéuticos | Devem ser mantidas as facturas de squisigio dos produtos Menor
das culturas registradas? fitofarmacéuticos para as culturas registradas, e estas devemn estar
digponiveis na altura da inspecdo. Sem cpgdo N/A.
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CB. 8.2

Aconselhamento sobre Quantidades e Tipos de Produtos
Fitofarmacéuticos

CB.8.2.1

As recomendagtes para a aplicagdo de produtos fitofarmacéuticos sao
fornecidas por pessoas com competéncia?

Quando os registros de aplicagio de produtos fitofarmacéuticos
demonsirem gue o responsavel tecnico pela escolha dos produtos
fitofarmacéuticos & um consultor especializado, a sua competéncia
técnica pode ser demonstrada através de certificados de gualificagies
oficiais ou de cursos de formacgso especificos. S8o0 permitidos faxes e
e-mails de consulicres, autoridades, etc.

Quando os registros das aplicagbes fitofarmacéuticas demonstrem
gue o responsavel técnico gue escolhe os produtos fitofarmacéuticos &
o produtor, a experiéncia deve ser completada com conhecimentos
técnicos, por ex: literatura técnica sobre o produto, um cerificado de
formagdo especifico, etc.

NMaior

CB. 8.3

Registros de Aplicagao

8.3.1 a 8.3.10: S50 mantidos registros de todas as aplicagGes de produtos fitofarmacéuticos e incluem os seguintes critérios:

CB.8.31

MNome elou & variedade da cultura?

Todos o registros de aplicagio de produtos fitofarmacéuticos
especificam o nome efou a variedade da culiura tratada. Sem opgdo
MY

Maior

CB.B8.3.2

Local de aplicagdo?

Todos os regisfros de aplicagéo de produtos fitofarmacéuticos
especificamn a localizacSo, o nome ou a referéncia da unidade de
produgdo, & 2 parcela, pomar ou estufa, onde a cultura esta instalada.
Sem opgao N/A

Maior

CB.8.3.3

Datas de aplicaggo?

Todos o registros de aplicagio de produtos fitofarmacéuticos
especificam a data exacta (dia/més/ano) da aplicacic. Deve ser
registrada a data de aplicagdo ou o dltimo dia quando a aplicagao &
feita em mais de um dia. Sem opgdo MN/A.

Maior

CB.B.34

Mome comercial do produto e substancia activa?

Todos o= registros de aplicagio de produtos fitofarmacéuticos devemn
especificar o nome comercial completo (incluindo formulagéo) e a
substancia activa ou o organismo auxiliar com o nome cientifico. Deve
=er regisirada a substancia activa ou deve ser possivel relacionar o
nome comercial com a substancia activa. Sem opgao N/A

Maior
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CB.8.35

Nome do operador?

O operador gque fez as aplicagdes de produtos fitofarmacéuticos deve
estar identificado nos registros. Se & apenas uma pessos a fazer
todas as aplicagdes, & aceitavel registrar o operador apenas uma vez.
Sem opgio N/A

Menor

CB. 338

Justificag@o para a utilizagdo?

C nome da praga (s) doenca (s) e / ou infestante (s) tratada deve ser
documentado em todos os registros de aplicagdo de produtos
fitofarmaceéuticos. Se os nomes comuns forem utilizados, estes devem
corresponder 20s nomes indicados no rotulo. Sem opgdo N/A.

Menor

CB. 837

Autorizacdo técnica para a aplicagdo?

Todos os registros de aplicacéo de produtos fitofarmacéuticos devemn
identificar o responsavel t&cnico pela decisdo de aplicagdo de
produtos fitofarmacéuticos e doses aplicadas. Sem opgao NiA

Menor

CB.B.38

Quantidade de produto aplicada?

Todos o registros de aplicagio de produtos fitofarmacéuticos
ezpecificam a quantidade de produto aplicado em unidades de peso
ou volume, ou a quantidade fotal de agua ufilizada (ou outro meio), & a
dose em g/l ou em gualguer outro tipo de medida reconhecida
internacionalmente para produtos fitofarmacéuticos. Sem opgio MIA.

Menor

CB.8.33

Equipamento de aplicacio utilizado?

Todos os regisiros de aplicagdo incluem o tipo de magquinaria utilizada
(ex. dorso, alto volume, ultra baixo valume, por sistema de rega,
pulverizag&o, nebulizagdo, aérea ou outro meétodo) para todos os
produtos fitofarmacéuticos aplicados (se ha varias unidades, devem
=er identificadas individualmente). Sem opgio N/A.

Menor

CB. 8.3.10

Intervalo de Seguranga?

Todos o= registros de aplicagio de produtos fitofarmacéuticos incluem
o intervalo de seguranga, conforme indicado no rétulo. Sem opgaoc
M/A, excepto no caso da Certificag@o de Flores e Omamentais.

Maior

CB. 24

Intervalos de Seguranga {(Nao Aplicavel para Flores e Omamentais)

CB. 8.4.1

Foram respeitados os Intervalos de Seguranca?

O agricultor deve poder demonstrar que todos os intervales de
seguranga foram respeitados para todos os produtos fitofarmacéuticos
aplicados as culturas, airavés do usc de procedimentos claros tais
como oz registros de aplicages de produtos fitofarmacéuticos & as
datas de colheita. Ezpecialmente nas culturas de colheita continua,
devem existir procedimentos claros na Unidade de Produgio, parcela,
pomar ou estufa, de forma a assegurar o cumprimento dos intervalos
de seguranga {ex: sinais de perigo, data de aplicago, etc.). Consultar
B.6.4. Sem opgic N/A, excepto na produgio de Flores e Omamentais.

Maior
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CB. 8.5 Eliminagao dos Excedentes da Aplicagao de Produtos Fitofarmacéuticos
CB. 8.5.1 Os excedentes das aplicagfes e as aguas de lavagem do tangue do Os excedentes das aplicagies € as aguas de lavagem do tanque do Menor
pulverizador s80 eliminados de acordo com a legislagado ou, na sua pulverizador devem ser eliminados pricritariamente sobre a culiura,
auséncia, de uma forma gue ndo comprometa a seguranca alimentar e o | desde gue a dose néc seja excedida. Os excedentes das aplicagies e
ambienta? as aguas de lavagem do tangue do pulverizador devem ser eliminados
de uma forma gue né&o comprometa, nem a seguranca alimentar nem
o ambiente. Devem ser mantidos registros. Sem opgdo MN/A.
CB. 8.6 Analise de Residuos de Produtos Fitofarmacéuticos (N/A, na produgio de Flores @ Ornamentais)
CE. 861 O produtor pode demonstrar gue dispde de informacg&o sobre os Limites O produtor, ou o seu cliente, deve ter uma lista atualizada dos MRLs Maior
Maximos de Residucs (MRL) dos paises de destino {mercados onde de todos o= mercados onde pretende vender o produto {mercado
pretende comercializar o produto)? nacional efou internacional). Os MRLs devem ser identificados quer
com a troca de comunicagdo com os clientes confimando os
mercados pretendidos, ou selecionando o(s) pais(es) (ou grupo de
paises) ocnde se pretende comercializar, & apresentando evidéncias de
cumprimento dos MRLs com um =istema de analises de residuos que
tenha em conta os MRLs atualmente em vigor nesse(s) paisies).
CQuando o objetive & a comercializag&c num grupo de paises, devem
=ser cumpridos os MRL=s mais restritivos desse grupo de paises.
Consultar Anexo CB.5 Analises de Residuos.
CB.8.6.2 Foram tomadas medidas de forma a cumprir os MRLe dos mercados onde | Quando os MRLs de algum pais de comercializagio sejam mais Maiar
o produtor pretende comercializar a gua producdo? restritivos que no pais de produgdo, o produtor ou seu cliente devem
demonstrar que esses MRLs foram levados em conta durante o ciclo
de produgdo (por ex. com alteragdes na aplicagdo de produtos
fitofarmacéuticos e/ou a utilizagic de analises de residuos no
produto).
CB.B86.3 O produtor realizou uma avaliagdo de riscos para determinar se os A avaliacdo de riscos avalia 2 utilizagio de produtos fitofarmacéuticos | Maior
produtos estdo conformes com os MRLE dos paises de destino? & determina o risco potencial de ultrapassar os MRLs. A avaliagio do
rieco deve bagear-ze nog criténog detalhados no snexo CB.6 Guia
para determinar MRLs excedidos
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N° Ponto de Controle Critério de Cumprimento Nivel
CB.864 Existern evidéncias de analises de residuos, baseadas nos resuliados na | Devem estar disponiveis regisiros recentes com os resultados das Maior
avaliagio de riscos? analises de residuos de produtos fitofarmacéuticos realizadas a

produtos registrades no GLOBALG.AP. ou evidenciando a
participagdo num sistema de monitorizagdo externa de residuos de
produtos fitofarmacéuticos, com o= resultados rastreados até a
Unidade de Produg&o com base nos resultados da avaliagso de
nscos. Quando s&o necessarias analises de residucs como resultado
da avaliag&o riscos, devem ser seguidos os critérios relativos acs
procedimentos de amostragem, laboratorios acreditados, efc.

As avaliagbes de riscos normalmente concluem que ha necessidade
de proceder a analises de residuos e identificam o numero de
analises, guando & onde recolher 2= amostras, e o tipo de analises, de
acordo com o anexo CB.6 Guia para determinar MRLs excedidos.
Uma avaliagdo de riscos que conclul gue ndo ha necessidade
de proceder a analises de residuos deve ter identificado que
existe:

= um registro histdrco de 4 ou mais anos de resultados analiticos sem
detectar incidéncias (ex. ultrapassagens, utilizag&o de produtos
fitofarmaceéuticos ndo autorizados, etc.) e

« ndo utilizagdc ou uso minimo de produtos fitofarmacéuticos e

- ndo utilizagdo de produtos fitofarmacéuticos perto de colheita (o
intervalo entre a pulverizagdo & a colheita & muito maior do que o
intervalo de seguranga dos produtos fitofarmacéuticos) e

- uma avaliagdo de riscos validada por uma terceira parte
independente (ex. ingpector do OC, perito, etc.) ou pelo cliente.

As excecies a estas condigbes podem ser as culturas onde n&o ha
utilizagdo de produtos fitofarmacéuticos, o ambiente & muito
controlado e, por estas razdes, a industria normalmente n&o efetua
analises de residuos (o= cogumelos podem ser um exemplo).

Cddigo raf.: IFA V4.0_March11 — CPCC; Edigdo: CB 4.0-2; Versdo portuguasa GLOBALG AP ¢/o FoodPLUS GmbH
Par favor consulte a versdo inglesa am casa de divida. Spichernsir. 55 | 504672 Cologne, Germany | info@globalgap.crg
Pagina: 43 da 101 www.globalgap.org



GLOBALG AP

Traduzido par: SATIVA, Portugal
Bavigado par NTWG, Brasil

N® Ponto de Controle Critério de Cumprimento Nivel
8.6.5 & B.6.7: Se foi realizada uma analise de residuos, foram cumpridos os pontos seguintes?
CBE6.5 S&o0 seguidos procedimentos de amostragem corretos? Devem existir evidéncias que demonstrem o cumpnmento de Menor
procedimentcs de amostragem adequados. Consultar Anexo CB.5
Analise de residucs
CBEEE6 O laboratéric onde 520 efetuados os testes de residucs & acreditado por Existern evidéncias documentadas (papel imbrado, copias de Menor
uma autoridade nacional competente segundo 8 Morma 1S0 17025 ou acreditacSes, etc.) de que os laboratarios que efetuam as analises de
equivalente? residuos fitofarmacéuticos estdo devidamente acreditados, ou em
processo de acreditagdo, para o &mbito em causa, segundo a8 norma
ISC 17025, por organismeos nacicnais competentes ou por um
referencial equivalente. Em gualguer dos casos, os laboratorios devem
evidenciar a sua parlicipagdo em ensaios interaboratonais (ex.
FAPAS). Consultar o Anexoc CB.S. Analises de Residuos.
CEEBET Existe um plano de ago para o caso do MRL ser excedido? Existe um procedimento clarc & documentade com os passos e as Maior
agdes corretivas a serem tomadaos (inclui a comunicagdo com os
dlientes, o exercicio de rastreabilidade do produto, etc.) no caso de
uma analize de residuos de produtos fitofarmacéuticos indicar um
MRL ultrapassado (seja do pais de produgio ou de paises em que o
produto colhido devera ser vendido, se for diferente). Consultar o
Anexo CB.5 Analises de Residuos.
CB. 8.7 Armazenamento de Produtos Fitofarmacéuticos
O armazenamento dos produtes fitofarmacéuticos deve obedecer com regras basicas para garantir um armazenamento & US0O Seguros.
CEB. 8.7.1 Os produtos fitofarmacéuticos 80 armazenados de acordo com a O local de armazenamento de produtos fitofarmacéuticos cumpre a Maior
legislagdo em vigor? legislagao em vigor & nivel nacional, regional e local.
B8.7.2 8 B.7.8: Os produtos fitofarmacéuticos estéo armazenados num local:
CB.B.7.2 Estrutura solida? 0 armazém de produtos fitofarmacéuticos esta construldo de Menar
farma a ser estruturalmente firme e robusto. Sem opgdo N/A.
CB.8.7.3 Seguro? C local de armazenamento de produtos fitofarmacéuticos esta Maior
construido de forma a gue possa ser fechado a chave. Sem opgao
A
CB.8.74 Adeguado as temperaturas da regido? 0= produtos fitofarmacéuticos estdo armazenados de acordo com os Menor
requisitos de armazenamento dos rotulos. Sem opgdo NIAL
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Nl‘l

Ponto de Controle

Critério de Cumprimento

Nivel

CB.8.7.5

Resistente ao fogo?

O local de armazenamento de produtos fitofarmacéuticos esta
construide com materiais resistentes ac fogo (com o reguisito minimo
RF 30: resisténcia ac fogo de 30 minutcs). Sem opgéo NA.

Menor

CB.8.7.8

Bem ventilado (nos casos em que Seja um armazem onde se possa
entrar)?

O local de armazenamento de produtos fitofarmacéuticos dispde de
ventilagdo suficiente e constante com ar fresco para evitar a
acumulacdo de vapores prejudiciais. Sem opcéo NAL

Menor

CB.8.7.7

Bem iluminado?

O local de armazenamento de produtos fitofarmacéuticos esta
localizado numa zona suficientemente iluminada, com luz natural ou
artificial para que seja possivel ler os ratulos dos produtcs nas
prateleiras. Sem opgao N/A.

Menor

CB.B.7.8

Afastado de outros materizis?

O requisitc minimo para evitar a contaminagio cruzada entre os
produtos fitossanitarios e outros materiais & a utilizacic de uma
barreira fisica (parede, cobertura, etc.).

Menor

CB.B.7.9

As prateleiras de armazenamento de produtos filofarmacéuticos sdo
compostos por materiais néo absorventes?

O local de armazenamento de produtos fitofarmacéuticos esta
equipado com prateleiras feitas com materizis ndo absorventes para o
caso de derames (ex: metal, plastico rigido, forrado com uma
cobertura impermeavel, etc.).

Menor

CB.8.7.10

As instalagbes de armazenamento dos produtos fitofarmacéuticos estéc
preparadas para reter derrames?

O local de armazenamento de produtos fitofarmacéuticos dispde de
tangues de reteng&c ou de muros de retencio capazes de reter 110%
do volume do depadsito maior, de forma a assegurar gue nac existe
gualguer derrame, infiltrag&o ou contaminagdo para o exterior das
instalagSes. Sem opgdo MN/A.

Menor

CB.8.7.11

Existem eguipamentos adeguados para medicdo e preparagic das caldas
de produtos fitofarmacéuticos?

O local de armazenamento de produtos fitofarmacéuticos ou o local de
preparacio das caldas, se forem diferentes, devem dispor de
equipamentos de medigdo cuja graduacio no caso dos medidores e
cuja verificac&o da calibragdo no caso das balangas foi verificada
anualmente pelo produtor de forma a garantir a precisdo das misturas.
Devem existir utenzilics (por ex. baldes, pontoc de abastecimento de
agua, etc.) para um manuseamento seguro e eficaz de todos os
produtos fitofarmacéuticos que podem ser aplicados. Sem opgdo N/A.

Maior
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N° Ponto de Controle Critério de Cumprimento Nivel
CB.8.7.12 Existern equipamentos adeguados para tratar de derrames acidentais? O local de armazenamento de produtos fitofarmacéuticos e todas as Menor

zonas de preparagdo de caldas, devemn estar equipados com um

recipiente com material inerte & absorvente (como geja areia), uma

VAES0Ura ou escova, p& € sacos de plastico, gque devem estar

localizados num local pré-definido & sinalizado, a fim de serem

utilizados em cazo de derrames acidentais de produtos

fitofarmacéuticos. Sem opgio N/A.

CB.8.7.13 |[As chaves e o acesso &s instalagbes de armazenamento limitame-se a O local de armazenamento de produtos fitofarmacéuticos deve ser Menor
trabalhadores com formagdo adequada no manuseamento de produtos mantido fechado com chave e o acesso s6 & permitido na presenga de
fitofarmacéuticos? pesscas com formacdo especifica no maneio e uso de

fitofarmacéuticos. Sem ocpeio N/A

CB.&87.14 Estdo todos o= produtos fitofarmacéuticos ammazenados na sua Todos o= produtos fitofarmacéuticos que estdo nas instalagSes devem | Maior

embalagem criginal? ser mantidos na embalagem de origem. Apenas No caso em que a
embalagem original esteja estragada, se pode guardar o produto
numa nova embalagem gue devera possuir toda a informago gue
estava no ratulo da embalagem original. Consultar CB.8.9.1. Sem
opcao M.

CB.8.7.15 |Os produtos fitofarmacéuticos autonzados para as culturas registradas Os produtos fitofarmacéuticos usados para cutras finalidades gue ndo | Menor
para cerificagic GLOBALG.AP. estdo armazenados separadaments, as culturas registradas elou cerificadas GLOBALG.AP. {ex. para
dentro do local de ammazenamento, de produtos fitofarmacéuticos usados | jardim, etc.), devem estar claramente identificados e ammazenados
para outros fins? zeparadamente dentro do armazém.

CB.87.16 MN&o existern produtos liguidos armazenados em prateleiras por cima dos | Todos os produtos fitofarmacéuticos com formulagéo ligquida estao Menor
produtos em po? colocados em prateleiras que nunca podem estar em cima dos

produtos com formulacdc em po cu granulado. Sem opgdo N/A.

CB.8.7.17 Existe um inventario ou registro de utilizagdo de produtos Um inventario das existéncias que informe sobre o conteldo do Menor

fitofarmacéuticos atualizado? armazem (lipc e quantidade) esta disponivel e & atualizado pelo
Menos uma vez cada trés meses.

CB. 8.8 Manuseamento de Produtos Fitofarmacéuticos (M/A se ndo existe manuseamento de Produtos Fitofarmacéuticos)

CB. 881 Todos os trabalhadores gque contactam com produtos fitofarmacéuticos Todos os trabalhadores que contactam com produtos Recom.
submetem-z& voluntariamente a exames de =alde anuais? fitofarmaceéuticos devem submeter-se voluntariamente 2 exames de

salude anuais. Estes exames de saude devem cumprir com os codigos
de praticas nacionais ou locais, e a utiizagio dos resultados tem gue
respeitar a legalidade no que toca a divulgagdo dos dados pessoais.
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Ponto de Controle

Critério de Cumprimento

MNivel

CB.88.2

Existemn procedimentos relativos ao intervalo de reentrada de pessoas na
area tratada?

Devem existir procedimentos clarcs que regulem todos os intervalos
de reentrada apos aplicagdo de produtos fitofarmacéuticos de acordo
com as instrugdes dos rétulos. Quando o rotulo n&o possui informagdo
sobre intervalo de reentrada, ndc existemn exigéncias especificas mas
a calda aplicada deve ter =ecado antes de o= trabalhadores
reentrarem na area de produgdo

Maior

CB.8.8.3

Os procedimentos em caso de acidente estdo claramente visiveis num
raio de 10 metros do armazém de produtos fitofarmacéuticos?

Os procedimentos em caso de acidentes - com toda a informacgéo
detalhada no ponto AF.3.3.1 e as instrugSes basicas de primeiros
socomos - devem estar num lugar de facil acesso para todas as
pessoas, a menos de 10 metros do armazém de produtos
fitofarmacéuticos & produtos gquimicos e das areas de preparagdo das
caldas de fitofarmacéuticos. Sem opgéo N/A.

Menor

CB.83.8.4

Existern eguipamentos para tratar contaminagdes acidentais do cperador?

Todos os locais de armazenamento de produtos fitofarmacéuticos e
produtos quimicos & as areas de preparagdo de caldas de
fitofarmacéuticos da unidade de produgdo devem ter capacidade de
lavagem de olhos, uma fonte de agua limpa a mencs de 10 metros,

um estojo completo de primeiros socomros & um procedimento em caso
de acidente com numeros de telefone de emergéncia ou instrucbes
basicas de primeiros socormos, de forma permanente & bem
assinalada. Sem opgdo M/A.

Menor

CcBBAas

Quando & feita a preparacic das caldas de produtes fitofarmacéuticos, os
procedimentos 550 seguidos conforme indicado no rotulo?

As instalagSes devem ser adequadas para & preparagdo das caldas
de produtos fitofarmacéuticos, incluindo utensilios de medicdo
apropriados, de forma a cumpnr as indicagdes dos rotules. Sem opgao
WA

Menor

CB. 8.9

Embalagens vazias de produtos fitofarmacéuticos

CB. 8.9.1

E evitads a reutilizac&o de embalagens vazias de produtos
fitofarmacéuticos para outros fing, que ndo armazenar e transportar
produtos idénticos?

M&o ha nenhuma evidéncia de terem sido utilizadas ou estarem a ser
utilizadas embalagens vazias de produtos fitofarmacéuticos para
gualguer finalidade que ndo seja o armazenamento ou transporte de
produtos idénticos, conforme indicado no rotulo. Sem opgdo MNA.

Menor

CE.B9.2

A eliminagio das embalagens vazias é feita de forma a evitar a sua
exposicdo a pesscas?

O sistema utilizado para eliminar ag embalagens vazias de produtos
fitofarmacéuticos evita o seu contato com pessoas, gragas a
existéncia de um local seguro de armazenamento e de um sistema de
manuseamentc seguro antes da sua eliminagdc de forma segura para
a5 pessoas. Sem opgdo NAA.

Menor
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CB.859.3 A eliminagdo das embalagens vazias é feita de forma a evitar a O sistema utilizado para eliminar 2z embalagens vazias de produtcs Menor
contaminagac do meic ambiente? fitofarmacéuticos reduz ac minimo o risco de contaminagdo do meio

ambiente, linhas de agua, flora & fauna, gracas a existéncia de um
local seguro de armazenamento € de um sistema de manuseamento
seguro antes da sua eliminagéo de uma forma gue respeite o meio
ambiente. Sem opgio NIA.

CB.8.9.4 E utilizado um sistema oficial de recolha & eliminagao de embalagens, Onde exista um sistema de recolha e eliminagdo oficial. devem existir | Menar
guando disponivel? registros documentais da participagdo do agricultor.

CB.8.9.5 Quando existe um sistema de recclha, as embalagens vazias s&o Todas as embalagens de produtos fitofarmacéuticos, depeis de Menor
armazenadas de forma adequada, identificedss e manuseadas de acordo | vazias, ndo 380 reutilizadas e 280 adequadamente armazenadas,
com esse sisterma de recolha? identificadas e manuseadas de acordo com os reguisitos do sisterma

de recolha e eliminagdo, quando existente.

CB.8.98 As embalagens vazias s80 enxaguadas com agua utilizando um Mos equipamentos de aplicagdo de fitofarmacéuticos existe um Maior
dispositivo de pressio integrado no eqguipamento de aplicagdo ou equipamento de presséo para o enxaguamento de embalagens vazias
passadas por agua pelo menos 3 vezes? de fitofarmacéuticos ou existern instrugdes precisas por escrito para

enxaguar cada recipiente 3 vezes antes da sua eliminagdoc. Sem
opgao MNIA.

CB. 887 A agua de enxaguamento das embalagens vazias € adicionada ao Seja atraves de um dispositivo do depadsito ou através de um Menor
deposito do eguipamento de aplicacdo da calda? procedimento escrilo para os operadores, a agua de enxaguamento

das embalagens vazias deve ser adicionada ao tangue do
equipamento de aplicagdo durante a preparag&o da calda.

CB.89.8 As embalagens s5c guardadas em local seguro até a sua eliminagéo? Até a sua eliminagao, existe um local de armazenamento seguro para | Menor

todas as embalagens vazias de produtos fitofarmacéuticos, isolado da
cultura & de matenais de embalamento. Este lugar devera estar
sempre assinalado e com restrigo de acesso para pessoas g animais.

CB.89.% Foi cumprida a legislagdo em vigor relativa & eliminagao ou destruigdo das | Deve ser cumprida toda a legislagéo e regulamentos relevantes a nivel | Maior
embalagens vazias de produtos fitofarmacéuticos? nacional, regional ou local sobre 2 eliminagéo de embalagens vazias

de produtos fitofarmacéuticos, guando esta existe.

CB. 8.10 Produtos Fitofarmacéuticos Obsoletos

CB. 8.10.1. |Os produtos fitofarmaceéuticos obsoletos 250 conservados em local Devem exisfir registros que indicam que os produtos fitofarmacéuticos | Menor
seguro, identificados e eliminados por entidades autcrizadas ou obscletos foram eliminados por uma entidade autorizada. Quando isso
aprovadas? ndo & possivel, os produtos fitofarmacéuticos devemn ser guardados de

forma segura e identificados.
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iNDICE
SEGAOD Fv MODULO FRUTAS E LEGUMES
Fv GESTAQO DO SOLO E SUBSTRATOS (N/A =& ndo & usada fumigagiao)
Fv.2 SUBSTRATOS (M/A se ndo sdo utilizados substratos)
FW.3  PRE-COLHEITA
Fv.4 COLHEITA
Fw.5 ACOMNDICICHNAMENTS DO PRODUTOC (Aplicavel sempre gue o Acondicionamento & da responsabilidade do produtor)
Cédigo ref.: IFA V4.0_March11 — CPCC; Edigao: PV 4.0-2; Versdo portuguesa GLOBALG. A P. ¢ /o FoodPLUS GmbH
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FV. MODULO FRUTAS E LEGUMES
FV. 1 GESTAO DO SOLO E SUBSTRATOS {M/A se ndo é usada fumigacao)
FV.1.1 Desinfecgdo do solo (N/A se nao & feita fumigagao do solo)
Fv. 1.1 Existe justificacdo escrita para a fumigag&o quimica do solo? Existern registros & uma justificagdo escrita sobre 0 uso de fumigantes | Menor
do solo, incluindo o local, data, substancia ativa, doses, método de
aplicacio e operador. A utilizagdo de Brometo de Metilo como
fumigante do solo ndc & permitida.
Fv. 112 S&o cumpridos os intervalos entre a fumigacgéo e a plantagao? Deve ser registrado o intervalo de pré-plantagdo. Menor
Fv. 2 SUBSTRATOS (N/A se nao sao utilizados substratos)
Fv. 2.1 QO produtor participa em algum programa de reciclagem de substatos, O produtor deve manter registros documentando as guantidades Recom.
quando existenta? recicledas e das respectivas datas. S3o aceitaveis faturas ou
comprovantes de enfrega. A ndo participagdo num programa de
reciclagem disponivel deve ser justificada.
Fv. 2.2 Se a estenlizagdo dos substratos para reutilizagdo foi quimica, foi Quando os substratos s&o esterilizados na unidade de produgéo, o Maior
registrado o local, a data de esterilizagdo, o produto quimico utilizado, o nome ou referéncia da parcela, pomar ou estufa deve ser registrado.
metodo de esterilizag&o, o nome do operador e o intervalo de pré- Se a esterilizagio & feita fora da unidade de produgdo, deve ser
plantagdo? registrado o nome e localizagio da empresa gue fez a esterilizagdo do
substrato. Devem estar corretamente registrados todos os pontos
seguintes: data de esterilizacdo (dia/més/ano), o nome comercial e
substancias ativas, o equipamento (por ex.: tanque de 1000 litros, etc),
o metodo (por exemplo: imers&o, nebulizagio, etc.), o nome do
operador {isto &, a pe=zoa gue aplicou os produtos quimicos e realizou
a esterilizagio) e o intervalo de pré-plantacio.
Fv. 2.3 Se s8o0 usados substratos de crigem natural, pode ser demonstrado gue Existern registros que provam a onigem dos substratos naturais Recom.
n&o provém de areas protegidas? utilizados. Esses registros demonstram que os substratos ndo s&o
provenientes de areas protegidas.
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dentro da unidade de produgdc?

revista anualmente) incluindo os contaminantes fisicoz, guimicos e
microbiclégicos e as doengas transmissiveis para o Homem, adapiada
ao produto considerado. Também deve incluir os pontos FV.4.1.2 a
FW.4.1.12. A avaliagio de riscos deve ser ajustada ao tamanho da
unidade de produgdo, a cultura, e ao nivel técnico da atividade. Sem
opgao MNA.

N® Ponto de Controle Critério de Cumprimento Nivel
FV. 3 PRE-COLHEITA (ver Anexo CB.1 — Guia GLOBALG.A.P. — Perigos Microbiolégicos)
FV. 3.1 Qualidade da agua usada nos tratamentos fitossanitarios
Fv.3.1.1 Existe uma avaliagdo de riscos que leve em conta a qualidade da agua Deve existir uma avaliagio de riscos escrita. Esta deve incluira Maior
utilizada para a calda dos tratamentos fitossanitarios? origem da agua, o tipo de produtos fitofarmacéuticos (insecticidas,
herbicidas, etc.), as épocas de aplicacio (fase de crescimento da
cultura) e a localizagdo da aplicagio (parte comestivel da cultura,
outras partes da cultura, solo entre as culturas), efc. e as agdes
corretivas tomadas, se necessario.
FVv. 3. 2. Aplicagido de fertilizantes orgdnicos
Fv.3.21 Foram incorporados ao sclo fertilizantes orgénicos antes da plantagio cu | O Intervalo entre a aplicagdo e a colheita ndc deve comprometer a Maiar
do abrolhamento (isto &, em fruteiras), e ndc durante a fase de seguranga alimentar (ver também CB 5.5.2). Deve ser comprovado
desenvolvimento? pelcs registros de aplicacio de fertilizantes e de colheita.
Fv. 3. 3. Verificagao Pré-colheita (Pre-Harvest Check)
Fv.3.31 MN&o existe evidéncia de atividade animal excessiva na area de produgdc | Devem ser fomadas medidas adequadas para reduzir a possibilidade Menor
da cultura gue possa ser um potencial risco de seguranca alimentar? de contaminagdo dentro da area da cultura. Exemplos a serem
considerados incluem: gado perto do campo, altas concentragbes de
vida selvagem no campo, roedores e animais domeésticos (animais
préprics, cutros cdes, etc.). Se necessario, devem ser usadas adreas
tampéo, barreiras fisicas ou cercas.
FV. 4 COLHEITA
Fv. 4.1 Geral (ver Anexo CB.1 - Guia GLOBALG.A.P. — Perigos Microbiclogicos)
Fv.4.1.1 Foi feita uma avaliagio dos riscos de higiene na colheita & no transporte | Existe uma aveliagdo de riscos documentada e atualizada (isto &: Maior
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Fvw.4.1.2 Existe um procedimento de higiene documentado para o processo de Deve existir um procedimento de higiene documentado para o Maiar
colheita? processo de colheita baseado na avaliagio de riscos.

FvW.4.1.3 Estdo implementadas e documentadas normas de higiene para a O responsavel da unidade de produgdo, ou outra pessca designada, & | Maior
colheita? responsavel pela implementagdo dos procedimentos de higiene. Sem

opgao NA.

Fv. 414 Os trabalhadores receberam formag&o especifica em higiene antes de Se existem reguisitos de higiene superiores aos indicados em Maior
manusear o produto? AF.3.2.2, ent3o devemn exiglir evidénciazs de que os trabalhadores

receeram formac&o especifica scbre o procedimento de higiene para
a colheita. Os trabalhadores devem ser treinados, utilizando instrugGes
escritas (nas linguas adequadas) e/ou graficas, para evitar
contaminagdes fisicas (tais como caraccis, pedras, insectos, facas,
residuos de frutos, relogios, telemoveis, etc.), microbioldgicas e
guimicas do produto, durante a colheita.

FW.4.1.5 Estdo implementadas instrugbes e procedimentos documentados para Existern evidéncias visuais de que os trabalhadores cumprem os Maior
evitar contaminacSes no manuseamento de produto? procedimentos e instrugdesgue recebaram na formacio.

FvW.4.1.6 Os contentores, outrog utensilios & equipamentos usados na colheita Cs= contentores reutilizaveis utilizados nz colheita (ex. caixas, paloxes, | Maior
estdo limpos, bem conservados e protegidos de contaminagdes? etc), o= utensilios (ex. tesouras, facas, etc) € o eguipamentos e

maquinas de colheita devem estar limpos e em bom estado de
manutengio. Deve estar implementado um plano de limpeza e
desinfecc&o para evitar contaminagfes do produto. Devemn existir
registros disponiveis.

FvW.4.1.7 Os veiculos utilizados no transporte do produto colhido =80 limpos & & Os veiculos agricolas utilizados no transporte de produte colhido que Maiar
feita a sua manutengdo, sempre gue necessario, de acordo com a també&m sejam utilizados para outras finalidades devem ser limpos e a
gvaliagdo de riscos? sua manutengEc deve ser feita de acordo com um plano para evitar

contaminagdes do produto (ex. terra, sujidade, fertilizantes crganicos,
derrames, etc.)
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Nﬂ
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Critério de Cumprimento

Nivel

FW.4.1.8

Os trabalhadores que contatam diretamente com a cultura tém acesso a
equipamentos limpos para lavagem de maos?

Egquipamentos para lavagem das m&os & instalagies sanitarias que
permitam aos trabalhadores limpar e desinfectar as maos devemn ser
mantdos em bom estado de limpeza. O pessoal deve lavar as maos
ou fazer usc de umn desinfectante & base de alcool antes do inicio dos
trabalhos, apos cada ida as instalagSes sanitarias, depois de usar um
lengo, apos manusesar material contaminado, apos fumar, comer ou
beber, depois das pausas e antes de voltar ac trabalho, & em qualguer
outro momento em gue as mAos se possam ter tornado uma fonte de
contaminagdo. Sem opgdo N/A.

Maior

Fv.4.1.9

Os trabalnadores da colheita t8m acesso a instalagies sanitarias
proximas do local de trabalho?

Devem existir instalagbes sanitarias no campo, concebidas,
construidas e localizadas de forma a minimizar o ngco potencial de
contaminagdo do produto e que devem permitir acesso direto para
manutencio. As instalagdes sanitarias fixas ou maveis (incluindo
latrinas) devem ser construidas com materiais faceis de limpar e
dewvem estar em bom estado de higiene. As instalagbes sanitarias
dewverdo estar a uma distdncia razoavel do local de trabalho (300m cu
Tminutos). Ponto de falha = WC em ndmero insuficiente ou ndo se
encontrando na proximidade do local de trabalho. N/A 50 & possivel
quandec os frabalhadores da colheita ndo entram em contato durante a
colheita com og produtcs comercializaveis (ex. colheita mecanica).

Menor

Fvw.4.1.10

Os contentores utilizados na colheita 580 de uso exclusivo para esses
produtos?

Os recipientes de colheita s6 devem ser utilizados para os produtos
colhidos (por ex. ndo devem ser usados para produtos guimicos
agricolas, lubrificantes, olecs, produtos de limpeza, residucs de
plantas cu outrog, ferramentas, alimentos dos trabalhadores, etc). Se
=30 utilizados camrinhos ou rebogues para os produtos colhidos, gue
também tenham outras finalidades, devemn ser limpos antes da sua
utilizagdo.

Maior

FWw. 4.1.11

Existermn procedimentos escritos implementados para vidros e plasticos
rigidos em estufas?

Existerm procedimentos escritos implementados para manuseamento
ou guebra de vidros elou plasticos rigidos em estufas.

Menor

Fv.4.1.12

Se forem utilizados agua cu gelo durante gualguer operagdo relacicnada
com & colheita, estes 350 obtidos a partir de agua potavel @ manuseados
de scordo com condigdes higignicas, de forma a evitar contaminagfes do
produto?

Todo o gelo e agua usados no local de colheita tém que ser obtidos a
partir de agua potavel @ manuseados de acordo com condighes
higiénicas de forma a evitar contaminagdes do produto fresco.

Maiar
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FV.4.2 Embalamento Final no Local de Colheita (Aplicavel quando ocorre no campo, na colheita e/'ou embalamento final, o ultimo contato com
o produto)

Fv. 421 O procedimento de higiene para a colheita leva em conta o Todos oz produtos embalados e manuseados diretamente na parcela, | Maior
manuseamentc & o embalamento do produto colhido diretamente na pomar ou estufa devem ser retirados do campo durante a noite, de
parcela, pomar ou estufa, incluindo o armazenamento de curto prazo na acordo com o resultado da avaliagdo dos nscos de higiene na colheita.
unidade de producio? Se os produtos 880 armazenados temporariamente na unidade de

produgao devemn ser respeitados 0s requisitos de seguranga alimentar.

Fv. 422 O produto fresco embalado & protegido de contaminages? Todos os produtos frescos embalados diretamente no campo devem Maior

=ser protegidos de contaminagoes.

FVv. 423 Todos os pontos de concentragdo / armazenamento ! distnbuicdo de Se o produto embalado diretamente no campo & armazenado na Maiar
produtos frescos embalados no campo s8c mantidos em boas condigBes | unidade de producdc, as areas de armazenamento devem estar
de limpeza e higiena? limpas.

Fv. 424 0 material de embalamento usado para o embalamento direto no campo | O material de embalamento deve estar armazenado de forma a estar Maior
esta armazenado de forma a estar protegido contra contaminacdes? protegido contra contaminagies.

Fv. 425 Os restos de material de embalagem e outros desperdicios n&c vegetais | Os restos de materal de embalagem e outros desperdicios néo Menor
=80 retirados dos campos? vegetais devem ser retirados dos campos.

FVv.428 Se o produto embalado diretamente no campo & armazenado na unidade | Quando o produto embalado diretamente no campo € armazenado na | Maior
de produgdo, s8o0 mantidos e estdo documentados os controles de unidade de producdo, devemn ser maniidos e documentados confroles
temperatura e umidade (quando aplicavel)? de temperatura & umidade (quando aplicavel), de acordo com os

resultados da avaliagdo dos riscos de higiene & com as exigéncias de
guzalidade.

FV. 5 ACONDICIONAMENTO DO PRODUTO (Aplicavel sempre gue o Acondicicnamento & da responsabilidade do produtor)

FV. 5.1 Principios de Higiene

F¥ 5.1.1 Foi feita uma avaliagdc dos riscos de higiene durante o acondiciocnamento | Existe uma avaliagdo dos riscos, documentada e atualizada (revista Maior
do produto colhido gue inclui a higiene das operagdes de manuseamento | anualmente) incluindo os contaminantes fisicos, guimicos e
do produto fresco? microbiclégicos e as doengas transmissiveis ao homem, especifica

para os produtos e respectivas operagies de acondicionamento.

Fv.51.2 Existe um procedimento de higiene documentado para as atividades de Deve existir um procedimento de higiene documentado para as Maior
acondicionamento do produto? atividades de acondicionamento do produto baseado na avaliag&o de

nNscos.
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FW.5.1.3 Esta implementado e documentado um procedimento de higiene para o O responsavel da unidade de produgdo. ou outra pessoa designada, & | Maior
acondicionamento do produto colhido? responsavel pela implementagdo do procedimento de higiene

resultante da avaliagdo dos riscos de higiene no acondicionamento do
produto.

FV. 5.2 Higiene Pessoal

Fv. 521 Os trabalhadores receberam formagic especifica sobre higiene pessoal Devem existir evidéncias de gue os trabalhadores receberam Maiar
antes de manusear o produto fresco? formagéo sobre os temas de higiene da avaliagdo de riscos para o

acondicionamento do produto

FW.522 Estao implementadas as normas de higiene no manuseamento do Dewve existir evidéncia de que os trabalhadores cumprem com as Menor
produto fresco? nomas de higiene.

FW. 523 Todos os trabalhadores estdo equipados com vestuario limpo e adequado | Todos os trabalhadores estio equipados com wvestuario (por ex. bata, Recom.
para as tarefas realizadas e que protege os produtos frescos de avental, luvas, mangas), limpo e adeguado a(s) tarefa(s) realizada(s),
contaminacies? de acordo com & andlise de nscos. O tipo de vestudric devera ser a

medida da culiura e do nivel técnico do negocio.

Fv.524 Furnar, comer & beber estdo confinados a areas designadas e separadas | Fumar, comer, mascar pastilha elastica e beber estio confinados a Menor
dos produtos? areas designadas € nunca =80 permitidos nas areas de

manuseamento ou armazenamento dos produtos frescos (beber agua
& a excecdo).

FW.52.5 Existemn sinais que comunicam as principais regras de higiene para os Os sinais com as principais regras de higiene para os trabalhadores & | Menor
trabalhadores & visitantes afixados de forma visivel nas instalagdes de visitantes devem estar afixadcos de forma visivel nas instalagbes de
embalamento? embalamento.
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Fv.5.3 Instalagdes Sanitarias
Fw.5.3.1 Os trabalhadores das instalagSes de acondicionamento tém acesso a As instalagbes sanitérias em boas condigdes de higiene n&o devem Maior
instalagbes sanitarias impas e equipamentos para lavagem de maos, abrr diretamente para a drea de manuseamento de produto fresco,
proximo do seu local de trabalho? exceto se a porta & de fecho automatico. Os equipamentos para
lavagem de maos devem dispor de sabonete nac perfumado e agua,
para lavar & desinfectar as mios, & de equipamento para secagem de
maog, & devem estar acessiveis (0 mais proximo possivel sem correr o
risco de contaminagdo cruzada). Os trabalhadores devem lavar as
maos antes do inicio dos trabalhos, apds cada ida as instalagies
sanitarias, depois de usar um lengo, apos manusear material
contaminado, apos fumar, comer ou beber, depois das pausas e antes
de voltar ao trabalho, @ em qualquer outro momento em que a5 Macs
se possam ter tormado uma fonte de contaminagic.
Fw.5.3.2 Existem sinais bem visiveis com instrugdes para os trabalhadores Os sinais, com instrugdes claras sobre a obrigatoriedade de lavar as Maior
lavarem as maos antes de regressar ao trabalho? maos antes de manusear produtos frescos t8m que estar bem visiveis.
Os trabalhadores devem lavar as m&os antes do inicio dos trabalhos,
apos cada ida as instalagdies sanitarias, depois de usar um lengo,
apos manusear material contaminade, apés fumar, comer ou beber,
depois das pausas e anies de voliar ac frabalho, e em gualguer outro
momento em gue 258 ma3os se possam ter tormado uma fonte de
contaminagao.
Fv.5.3.3 Existem instalagdes adequadas para mudanga de roupa dos Os vestigrios devem ser utilizados para trocar de roupa e de vestuaro | Recom.
trabalhadores? protetor.
Fv. 534 Existem cacifos fechados para os objetos pessoais dos trabalhadores? Devem existir locais seguros para guardar os objetos pessoais dos Recom.
trabalhadores junto dos vestianos.
FV. 5.4 Areas de Embalamento e Armazenamento
Fv. 541 As instalagbes para manuseamento e armazenamento de produtos Para prevenir contaminagdes, as instalagies de manuseamento e Menor
frescos e o0 equipamento utilizado 380 limpos e mantidos de forma a armazenamento de produtos frescos e o equipamento (por ex. as
prevenir contaminagies? linhas e @ maguinaria de processamento, as paredes, pavimenio,
aZreas de armazenamento, as paletes, eic) devem ser limpos elou
manfidos de acordo com o plano de limpeza e manutencdo, que inclui
a frequéncia minima estabelecida. Devem ser mantidos registros das
limpezas e manutengies.
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FWw.542 Os produtcs de limpeza, lubrificantes, etc. &0 armazenados de forma a De forma a evitar a contaminagdo gquimica dos produtos frescos, os Menor
evitar contaminacSes guimicas do produto fresco? produtos de limpeza, lubrificantes, etc. 880 armarenados numa area

especifica, afastados do local onde & feito o embalamento do produto.

FW.543 Os produtcs de limpeza, lubrificantes, etc. que possam entrar em contate | Existern evidéncias documentadas (por ex. referénciag no rotulo cu Menor
com o produto fresco foram aprovados para o usc na industria aimentar? | fichas técnicas) que autorizam o ugo na industria alimentar dos
As instrugSes dos rotulos sdo seguidas cormetamenta? produtos de limpeza, lubrificantes, etc. que possam entrar em contato

com o produto fresco.

FW.544 E feita a limpeza & man utengao de todos os empilhadores & outros Os transportes internos devem ser mantidos de forma a evitar a Recom.
carnnhos de transporte? Estes s80 adequados de forma a evitar contaminagdo do produto fresco, com ateng&o especial &s emisstes
contaminagdes através d as suas emissdes? de fumos. E desejével gue os empilhadcres & outros carrinhos de

transporte sejam eléricos ou a gas.

FV.545 O produto rejeitado e os desperdicios do embalamento s&c armazenados | O produto rejeitado e os desperdicios 580 armazenados em areas Menor
em areas especificas, regularmente limpas efou desinfectadas? bem identificadas e separadas de forma a evitar contaminagdes de

produtos. Essas areas devem ser reqularmente limpas efou
desinfectadas de acordo com o plano de limpezas. Apenas & aceitavel
o produto rejeitado & o lixo do trabalho diario.

FW.546 S&o usadas l&mpadas inguebraveis ou com tampa de protecioc sobre as As lampadas e os suportes de luz, suspensos sobre o produfo ou Maior
areas onde 830 escolhidos, pesados e armazenados o= produtos? sobre material usado no manuseamento do produto, 880 seguros ou

estdo protegidos ou dispostos de forma a excluir gualguer
contaminagao dos alimentos em caso de guebra.

FW.547 Existern procedimentos documentados para o manuseamento de vidros e | Existermn procedimentos escritog em caso de quebra de vidros ou de Menor
plasicos rigidos? plasticos rigidos nas areas de manuseamenio, preparagio e

armazenamento de produto fresco.

FWw.548 Os materiais de embalamento estdo limpos e s80 armazenados em Até a sua utilizacio, os materiais de embalamento {(incluindo caixas Menor
condigdes limpas e higiénicas? reutilizaveis) devem ser armazenados numa area limpa e higiénica, de

forma a evitar contaminag@es do produto.
Fv.548 E restringido o acesso de animais 2= instalagies? Existern medidas para evitar a enfrada de animais nas instalagbes. Menor
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FV.5.5 Controle da Qualidade
Fv.5.5.1 Se o produto fresco € embalado ou armazenado na unidade de produgdo, | Se o produto fresco embalado € armazenado na unidade de produgdc, | Maior
=30 maniidos e est3o documentados o controles de temperaiura e devem ser mantidos e documentados o= confroles de temperaiura e
umidade {guando aplicave!)? umidade (guando aplicavel e também para o caso de ammazenamento
em atmosfera controlada), de acordo com o resultado da avaliagio de
nscos de higiene.
Fvw.5582 Existern procedimentos para a verificagdc dos equipamentos de medigdo | Os eguipamentos utilizados na pesagem e no controle da temperatura | Menor
e de controle da temperatura? devem ser verificados regularmente de acordo com uma avaliagio de
nscos de higiene, de forma a verificar se se mantém calivrados.
FV.5.6 Controle de Pragas
Fv.5.6.1 Existern procedimentos de monitorizagSo e controle de pragas nas areas | Verificagdo em entrevista. Avaliacdo visual. Sem opgdo N& Menor
de armazenamento & embalamento?
FW.562 Existe evidéncia visual de que a monitorizagdo e o controle das pragas Avaliagdo visual. Sem opgao N/A. hMenor
580 eficazes?
Fv.5.6.3 S&c mantidos registros pormenorizades das inspecgies para controle de A monitorizagdo deve ser planeada e devem existir registros das hMenor
pragas e das agdes tomadas? inspecdes para controle de pragas e dos planos de acompanhamento
FV. 5.7 Lavagem Pas-Colheita (N/A guando nio existe lavagem pas-colheita)
Fv.5.71 A fonte de agua usada para lavagem final do produto & potavel ou As autoridades competentes declaram gue 2 4gua & adequada e/ou Maiar
declarada como adeguada pelas autoridades competentes? nos dltimos 12 meses foi realizada uma analise de agua recolhida no
ponto de entrada no equipamento de lavagem. Os niveis dos
parametros analizados devem estar de acordo com og limites da OMS
0u 580 considerados seguros para a inddstria alimentar pelas
autoridades competentes.
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FW. 572 Se existe re-circulag8o da agua utilizada para a lavagem final do produto, | Quando existe re-circulagdo da agua de lavagem do produto final, a haior
e8sa agua & filtrada e s5o monitorizados periodicamente os niveis de pH | agua deve =er filirada & desinfectada, e o pH e a concenfragdo dos
e concentrac&o dos desinfectantes? desinfectantes devem ser monitorizados periodicamente. Devemn ser
mantidos registros. Deve existir um sistema eficiente de filtragem dos
=dlidos e gsuspensdes, com uma limpeza peridodica e documentada de
acordo com a freguéncia de utilizacdo e o volume de agua. Quando
ndo & possivel o registro das lavagens de filtros automaticas e as
alteragbes na dosagem de desinfectantes atraveés de injetores
automaticos deve existir um procedimento / politica escrito que
expligue o processo.
FW.57.3 O laboratdrio que efetua as anadlises de agua & adeguado? A analise da agua de lavagem do produto deve ser realizada por um Recom.
laboratdrio acreditado & 1S5S0 17025 ou por um sisterma nacional
equivalente, ou gque demonstre documentalmente que esta em
processo de acreditagio.
FV. 5.8 Tratamentos Pos-Colheita (M/A quando ndo existem tratamentos pos-colheita)
Fv.58.1 S&o respeitadas todas as instrugdes dos rotulos? Devem existir procedimentos claros e documentagio disponivel (por Maior
ex. registros de aplicacic de ceras e produtos fitofarmacéuticos pos-
colheita) gue demonstrem gue foram cumpridas as instrugies dos
rétulos das substéncias aplicadas.
Fv.58.2 Todos os produtes fitofarmacéuticos e ceras utilizados em poés-colheita na | Todos os produtos fitofarmacéuticos e ceras utilizados na protecdo Maior
cultura estdo homologados no pais cnde foram utilizados? pos-colneita da cultura estdo homologados ou autorizados pela
entidade competente do pais onde foram aplicados. A sua utilizacic
deve estar aprovada no pais onde =8¢ ulilizados e devem estar
autorizados em pos-=colheita para & cultura considerada. Quanda ndo
existe nenhum sistema de registro oficial, deve-se ter em conta o guia
GLOBALG.A.P. (Anexo CB 4- USO DE PRODUTOS
FITOFARMACEUTICOS EM PAISES ONDE E PERMITIDA A
EXTENSAC DE USO.)
Fv.58.3 Existe uma lista atualizada dos produtos fitofarmacéuticos usados, e Esta disponivel uma lista, atualizada com fodas as atualizagbes na Menor
autorizados, nas culturas existentes? legislacio local e nacional, com os nomes comerciais (@ substancias
ativas) usados em pos-colheita nos produtos
GLOBALG A P.produzidos na unidade de producéo nos dltimos 12
meses. Sem opgdo N/A
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Traduzido por: SATIVA, Portugal
Ravigado par NTWGS, Brasil

N® Ponto de Controle Critério de Cumprimento Nivel
Fvw.584 O responsavel técnico pela aplicag&c de produtos pos-colheita consegue | O responsavel técnico pelas aplicagdes de ceras e produtos Maior
demenstrar a sua competéncia e conhecimentos relativamenie a fitofarmacéuticos pas-colheita, consegue demonstrar um nivel
aplicacdc de ceras e produtos fitofarmacéuticos? suficiente de competéncia técnica atraves de certificados
reconhecidos ou formagdo oficial.
Fv.585. A fonte de agua utilizada para os tratamentos pés-colheita & potavel ou As autoridades competentes declaram que & agua € adeguada e/ou Maior
declarada como adeguada pelas autoridades competentes? nos ultimos 12 meses foi realizada uma anélise de agua recolhida no
ponto de entrada no equipamento de lavagem. Os niveis dos
parametros analizados devem estar de acordo com og limites da OMS
ou s&c considerados seguros para a inddstria alimentar pelas
autoridades competentes.
Fv.588. Os biocidas, ceras e produtos fitofarmacéuticos utilizados para os Fara evitar a contaminagéo guimica dos produtos produzidos os Maior
tratamentos pds-colheita s8o0 armazenados longe da produgdo e de biocidas, ceras e produtos fitofarmacéuticos, etc. 830 mantidos numa
outros materiais? area designada, longe da producao.
Os registros de todas as aplicacSes de Produtos Pas-Colheita s&o mantidos e incluem os seguintes critérios:
Fv.587 Identificag&o do produto tratado (por ex. pelo lote do produto colhido)? Em todas as aplicacbes de ceras e produtos fitofarmacéuticos, deve Maior
ser regisirado o lote da cultura colhida e tratada.
Fv.5.838 Local? Em todas as aplicagbes de ceras e produtos fitofarmacéuticos pos- Maior
colheita, deve ser registrada a localizagdo, o nome cou referéncia da
unidade de produgdo ou local de manuseamento da cultura colhida
onde o tratamento teve lugar.
Fv.588 Datas de aplicagdo? Em todas as aplicagdes de ceras e produtos fitofarmacéuticos pas- Maior
colheita, deve ser registrada a data exata (dia/més/ano) das
aplicagbes.
Fv.5810 Tipo de tratamento? Em todas as aplicacbes de ceras e produtos fitofarmacéuticos pos- Maior
colheita, deve ser registrado o tipo de tratamento usado para a
aplicagio do produto (por ex. nebulizagdo, imers&o, fumigagdo, etc).
Fv.58.11 Nome comercial 7 Em todas as aplicagdes de ceras e produtos fitofarmacéuticos pas- Maior
colheita, deve ser registrado o nome comercial do produto utilizado.
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N° Ponto de Controle Critério de Cumprimento Nivel
Fv. 5812 Quantidade aplicada? Em todas as aplicacbes de ceras e produtos fitofarmacéuticos pos- Maior
colheita, deve ser registrada a quantidade de produto aplicado, em
peso ou volume por litro de agua (ou outro meio) utilizado.
Fv.58.13 Mome do operador? Em todas as aplicagbes de ceras e produtos fitofarmacéuticos pos- Menor
colheita, deve ser registrado o nome do operador gue fez a aplicagio.
Fv.58.14 Justificagdo de cada aplicagdc? Em todas as aplicagfes de ceras e produtos fitofarmacéuticos pos- Menor
colheita, deve ser registrado o nome da praga ou doenga fratada.
Existern evidéncias conforme o produtor leva em conta todas as Maior

Fv. 5815 MNa secdo CB.8.6 sd0 tembém levadas em conta todas as aplicagdes de

produtos fitofarmacéuticos pés-colheita?

aplicagbes de produtos fitcfarmacéuticos pds-colheita na segdo
CB.8.6, e atua de acordo.
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