ANEXO I: Modelo de Programa de Disciplina
(elaborar em conformidade com o Projeto Pedagogico do Curso)
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PROGRAMA DE DISCIPLINA
NOME COLEGIADO CODIGO SEMESTRE
Microbiologia de Alimentos Zootecnia Z00T0065 |2016.2
CARCAHORARIA TEOR: PRAT: 30 HORARIOS: Quarta : 14:00h-16:00h
CURSOS ATENDIDOS SUB-TURMAS
Zootecnia ZX
PROFESSOR (ES) RESPONSAVEL (EIS) TITULACAO
Mateus Matiuzzi da Costa Doutor
EMENTA

Introducdo a microbiologia de alimentos, métodos de contagem e pesquisa, microrganismos indicadores, técnicas de coleta e
analise de alimentos, fatores que influenciam o crescimento de organismos em alimentos, fungos em alimentos.

OBJETIVOS

Permitir aos alunos o aprendizado de conteldos praticos relacionados a microbiologia de alimentos e métodos empregados para
deteccgéo e controle de importantes patdgenos alimentares.

Conhecer aspectos basicos da colheita e processamentos de alimentos visando a analise microbioldgica;

Praticar os principais métodos para o diagndstico tradicional e molecular de patdgenos de alimentos;

Relacionar o conhecimento recebido com outras areas da zootecnia como microbiologia geral, microbiologia zootécnica e
imunologia.

METODOLOGIA (recursos, materiais e procedimentos)

Aulas Préticas

Para as aulas praticas os alunos deverdo apresentar obrigatoriamente avental limpo, bem como se acharem necessarios
equipamentos de prote¢do pessoal, como luvas de borracha descartaveis e 6culos plasticos de protegdo. A disciplina constitui-se
de aulas tedricas onde sao apresentados os principais patégenos de alimentos, seus métodos de diagndstico e controle, bem
como atividades praticas para analise de alimentos selecionados pelos estudantes, com auxilio de tutores (estudantes de pos-
graduagao).

RECURSOS MATERIAIS UTILIZADOS:

Textos, quadro branco, pincel, notebook, data-show e amostras de alimentos.

FORMAS DE AVALIAGAO

A avaliacao sera distribuida em 02 notas, sendo uma envolvendo a participagao e presenca nas aulas e a outra referente
a apresentacao de relatoério e seminario das atividades praticas desenvolvidas na disciplina:

EE1 = 10,00 — Avaliacao individual;

EE2 = 10,00 — Avaliacao individual;

CONTEUDO PROGRAMATICO

TEMAS ABORDADOS/DETALHAMENTO DA EMENTA
Numero
1 Programa da Disciplina, referéncias e conteddo programatico.
Organizacéo dos grupos. Nogdes gerais do impacto das doencas transmitidas por alimentos para saide humana
2 Colheita e transporte de materiais para analise de alimentos: Conceitos necessarios para coleta de amostras,
cuidados no transporte de amostras, recuperagdo de micro-organismos injuriados e principais métodos para analise
microbioldgica de alimentos
3 Staphylococcus spp.,
Trabalho: Coleta de Alimentos
4 Salmonella spp. e Coliformes
Trabalho: Preparo de meios de cultura
5 Listeria spp. e Clostridium botulinum
Trabalho: Preparo de meios de cultura
6 Campylobacter spp., Vibrio spp. e Aeromonas spp.
Trabalhos: Processamento do material e semeadura nos meios de enriguecimento
7 Brucella spp. e Mycobacterium spp.
Trabalhos: Processamento do material e semeadura nos meios seletivos
8 Métodos de controle
Trabalho: Contagem de micro-organismos




9 Trabalho: Coloragdo de gram e preparo de meios para série bioquimicas
10 Trabalho: Identificacdo Bioquimica — semeadura

11 Trabalho: Identificacdo Bioquimica — leitura dos testes

12 Trabalho: Testes moleculares — Extragdo de DNA

13 Trabalho: Testes moleculares PCR e analise em gel de agarose

14 Trabalho: Analise dos resultados e preparo dos relatérios.

15 Apresentacéo dos relatérios de atividades praticas
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