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PROGRAMA DE DISCIPLINA

NOME COLEGIADO CODIGO SEMESTRE
Microbiologia de Alimentos Zootecnia ZOOT0065 2016.1
HORARIOS:
CARGA HORARIA TEOR: PRAT: 30 10:00-11:00 11:00-12:00

14:00-15:00 15:00:16:00

CURSOS ATENDIDOS SUB-TURMAS
Zootecnia Z9 e ZM
PROFESSOR (ES) RESPONSAVEL (EIS) TITULACAO
MATEUS MATIUZZI DA COSTA DOUTOR
EMENTA

Introducao a microbiologia de alimentos, métodos de contagem e pesquisa, microrganismos indicadores, técnicas de
coleta e analise de alimentos, fatores que influenciam o crescimento de organismos em alimentos, fungos em alimentos.

OBJETIVOS

Permitir aos alunos o aprendizado de conteudos praticos relacionados a microbiologia de alimentos e métodos empregados para
deteccdo e controle de importantes patégenos alimentares.

Conhecer aspectos basicos da colheita e processamentos de alimentos visando a andlise microbiolégica;

Praticar os principais métodos para o diagnéstico tradicional e molecular de patégenos de alimentos;

Relacionar o conhecimento recebido com outras areas da zootecnia como microbiologia geral, microbiologia zootécnica e
imunologia.

METODOLOGIA (recursos, materiais e procedimentos)

Aulas Praticas

Para as aulas praticas os alunos deverdo apresentar obrigatoriamente avental limpo, bem como se acharem necessarios
equipamentos de protecéo pessoal, como luvas de borracha descartaveis e éculos plasticos de protegao.

RECURSOS MATERIAIS UTILIZADOS:

Textos, quadro branco, pincel, notebook, data-show e amostras de alimentos.

FORMAS DE AVALIACAO

A avaliagao sera distribuida em 02 notas (EE1 + EE2) / 2, sendo:
EE1 = 10,00 — Avaliacao individual;
EE2 = 10,00 — Avaliacao individual;

CONTEUDOS DIDATICOS

DATA CARGA/HORARIA
(Dia/Més) TEMAS ABORDADOS/ ATIVIDADES DESENVOLVIDAS PROFESSOR (ES) TEOR PRAT.
27/04/2016 | Programa da Disciplina, referéncias e contetido programatico. Mateus Matiuzzi da 2h
Organizacao dos grupos Costa
04/05/2016 | Staphylococcus spp. Mateus Matiuzzi da 2h
Costa
11/05/2016 | Coliformes Mateus Matiuzzi da 2h
Costa
18/05/2016 | Salmonella spp. Mateus Matiuzzi da 2h
Costa
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25/05/2016 | Listeria spp. Mateus Matiuzzi da 2h
Costa

01/06/0216 | Campylobacter spp. Mateus Matiuzzi da 2h
Costa

08/06/2016 | Brucella spp. Mateus Matiuzzi da 2h
Costa

15/06/2016 | Mycobacterium spp. Mateus Matiuzzi da 2h
Costa

22/06/2016 | Vibrio spp. Mateus Matiuzzi da 2h
Costa

29/06/2016 | Aeromonas spp. Mateus Matiuzzi da 2h
Costa

06/07/2016 | Métodos de controle Mateus Matiuzzi da 2h
Costa

13/07/2016 | Anélise de alimentos: preparo de meios de cultivo Mateus Matiuzzi da 2h
Costa

20/07/2016 | Analise de alimentos: cultivo microbianos Mateus Matiuzzi da 2h
Costa

27/07/2016 | Anadlise de alimentos: identificacao Mateus Matiuzzi da 2h
Costa

03/08/2016 | Relatério Mateus Matiuzzi da 2h
Costa

30/08/2016 | Exame final Mateus Matiuzzi da 2h

Costa
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